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OZ DEGERLENDIRME RAPORU

A. Programa iliskin Genel Bilgiler

Meslek Yiiksekokulu (MYO) ve yonetimi ile ilgili bilgiler

MYO Adi

: Gazipasa Mustafa Rahmi Biiyiikballi Meslek
Yiiksekokulu

ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yili

:2010-2011

ilk dgrenci mezun ettigi egitim 6gretim yili

:2011-2013

Miidiir Adi Soyadi (unvani)

: Mehmet Kahyaoglu (Dog. Dr.)

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

: Ali Samed Ulu (Ogr. Gér.)

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

: Omer Yenipazarh (Ogr. Gér.)

Programla ilgili bilgiler

Bolim Adi : Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri
Program Adi : Turizm ve Otel Isletmeciligi

Ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yil :2010-2011

Ilk 6grenci mezun ettigi egitim dgretim yil :2011-2012

Program Baskaninin Adi Soyad: (unvani)

: Fikret Isik (Dr. Ogr. Uyesi)

Program 6gretim tiirii

: Normal Ogretim

Egitim dili : Tirkce
Programa 6grenci kabul sekli : YKS
Diplomada yazilan derecenin ad1 : On lisans
Program akredite mi? : Hayir

MYO’da akredite programlarin adlari

. Akredite olmus herhangi bir program yok

Program degerlendirici tarafindan iletisim kurulacak Kisi

bilgileri

Adi1 Soyadi (Akademik ve Idari Unvan)

Cep telefonu

: Fikret Isik (B6liim Baskani, Dr. Ogr. Uyesi)

Elektronik posta

: fikret@alanya.edu.tr

Programin kisa tarihcesi ve degisiklikler

Program, 2010-2011 Egitim Ogretim Yili itibartyla dgrenci alimmna baglamistir. 2016 yilinda
sektor beklentilerini  karsilayacak sekilde
giincellenmistir. Bu giincellemeyle, 6grencilerin is hayatinda ara kademe ve uygulayici pozisyonlara
daha hazir hale gelmesini saglayacak bir egitim yapisit hedeflenmistir. Halihazirda egitim siireci bu
miifredat {izerinden siirdiiriilmektedir. I¢ ve dis paydaslarla degerlendirme ve toplantilar
diizenlenmektedir. Bu kapsamda yeni diizenlemeler gergeklestirilecektir. Yeni diizenlemeler sektor

yapilan miifredat degisikligiyle program

isbirligi, akreditasyon, kalite yonetimi ve uygulama agirlikli bir perspektife planlanmaktadir.

B. Degerlendirme Ozeti

Olgiit 1. Ogrenciler

1.1.1. Ogrenciler, YKS kapsaminda elde ettikleri TYT puani esas almarak OSYM tarafindan
yapilan merkezi yerlestirme ile programa kabul edilmektedir. Ayrica, yiiriirliikteki mevzuat
hiikiimleri ¢ergevesinde yabanci uyruklu ogrenci kabulii ile yatay gecis basvurularina

iligkin siirecler ilgili diizenlemeler dogrultusunda yiiriitiilmektedir.

1.2.  Programin kontenjam YOK tarafindan belirlenmekte ve 6grenci alim1 merkezi yerlestirme
ile yapilmaktadir. Programin son iki yilina iligkin yerlesme istatistikleri Tablo 1.1.’de

sunulmustur.




Tablo 1.1. Ogrencilerin Universite Giris Sinav Derecelerine Iliskin Bilgi

Ogrenci saysi Yerlesme puant Sinav basari sirasi
Akademik Yil . Kayit . - . -
Kontenjan yaptiran En yiliksek| En diisik |En yliksek| En diisiik
Gegerli Y1l 32 32 347,38645| 292,86674 | 936.305 | 414.985
Bir 6nceki y1l 64 64 319,82887| 271,23479 | 656.113 1.296.862

1.3. OSYM nin merkezi yerlestirme sonuglarinda kontenjanlar %100 doluluk

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

oranina ulagsmakla birlikte, kesin kayit siirecinde kayit yaptiran 6grenci sayisinda cesitli
nedenlerle farkliliklar goriilebilmektedir. Programda kayith ve mezun olmus olan
ogrencilere iliskin bilgiler Tablo 1.2’de sunulmustur.

Tablo 1.2. Kayith Ogrenci ve Mezun Sayilar

. Kayith Ogrenci Mezun Ogrenci
Akademik Y1l 1.Sinif 2.Smif Sayisi
Gegerli Yil 29 22 17
Bir 6nceki yil 33 24 20

Ogrenci kabulii OSYM tarafindan yapilan merkezi yerlestirme ile gerceklestirilmekte olup
programa giriste herhangi bir 6zel yetenek sinavi uygulanmamaktadir. Yatay gecis
islemleri akademik takvim dogrultusunda ve ilgili mevzuat hiikiimleri cergevesinde
yiriitilmektedir. Yatay gecisle kabul edilen Ogrencilerin daha Once basariyla
tamamladiklar1 derslerden, program ders katalogunda yer alanlarla esdeger olanlar igin
Universitemiz Egitim, Ogretim ve Sinav Yonetmeliginde belirtilen esaslar dogrultusunda
intibak islemleri yapilmaktadir. Son iki yila iligkin yatay gegis istatistikleri Tablo 1.3’te
sunulmaktadir.

Tablo 1.3 Yatay Gegis, Cift Anadal, Yandal Yapan Ogrenci Sayilar

Akademik Yil Yatay Gegis Cift Anadal Yandal
Gegerli Yil 2 0 0
Bir dnceki yil 1 0 0

Ogrenciler, dnceki 6grenimlerinde bagariyla tamamladiklar1 derslerden program ders
katalogunda yer alanlarla esdeger olanlar i¢in intibak talebinde bulunmak istediklerinde,
kanitlayici belgelerle birlikte Yiiksekokul Miidiirliigiine basvuru yapmaktadir. Bagvurular,
Miidiirliik tarafindan olusturulan komisyon tarafindan Universitemiz Egitim, Ogretim ve
Sinav Yonetmeligi ile ilgili mevzuat hiikiimleri dogrultusunda degerlendirilmekte; intibak1
uygun goriilen dersler ve uygulama esaslar1 komisyon karariyla belirlenmektedir.

Derslerde anlatim yonteminin yaninda soru-cevap, tartisma ve uygulama temelli etkinliklere yer
verilmekte; ornek olay analizleri, problem ¢6zme calismalari, grup caligmalart ve sunumlar
araciligiyla 6grencilerin 6grenme siirecine etkin bigimde katilimi desteklenmektedir. Olgme ve
degerlendirme siirecinde ara smav, final sinavi ve dénem i¢i 6dev/proje gibi bilesenlerle 6grencinin
ogrenme ¢iktilarindaki gelisimi izlenmekte; gerektiginde geri bildirimler yoluyla eksik 6grenmelerin
giderilmesi ve bireysel ilerlemenin desteklenmesi amaglanmaktadir. Ayrica ders materyalleri ve
ogrenme kaynaklari gesitlendirilerek, 6grencilerin kendi hizlarinda 6grenebilmesine ve bagimsiz
caligma becerilerinin gelismesine katki saglanmaktadir.

Program ile ilgili halihazirda yazili bir protokol bulunmamakla birlikte, yerel ve bdlgesel
6lcekte kamu kurumlari, meslek orgiitleri ve 6zel sektdr temsilcileriyle egitim-6gretim
stireclerini desteklemeye yonelik iletisim ve is birligi caligmalar1 yiiriitilmektedir. Bu
kapsamda sektor temsilcilerinin derslere konuk edilmesi, kariyer ve sektor tanitim
etkinlikleri yapilmasi, 6grencilere yonelik bilgilendirme toplantilar diizenlenmesi ve yerel
isletmelerle saha gozlemleri/yerinde inceleme faaliyetleri gibi uygulamalarla 6grencilerin
is diinyastyla etkilesimi giiclendirilmektedir. Ihtiyaclar dogrultusunda, bu is birliklerinin



1.8.

1.9.

1.10.

ilerleyen donemlerde yazili protokollerle kurumsallastirilmasi ve ortak faaliyetlerin
kapsaminin genisletilmesi planlanmaktadir.

Ogrenci hareketliligini tesvik etmek amaciyla {iniversite tarafindan yiiriitiilen ulusal ve
uluslararast degisim programlarina iliskin siirecler, ilgili hareketlilik g¢ercevesinde
belirlenen usul ve esaslar lizerinden yiiriitiilmektedir isletilmektedir. Bu kapsamda basvuru
donemlerinde duyurular yapilmakta, kosullar ve gerekli belgeler ilan edilmekte ve
ogrenciler bilgilendirilmektedir. Bagvurular alinarak ilgili hareketlilik i¢in belirlenen
Olciitlere gore degerlendirilmekte, sonuglar ilan edilmekte ve hak kazanan 6grenciler i¢in
stire¢c adimlar1 koordinatorliikler tarafindan takip edilmektedir.

Dersler sadece kuramsal bilgi aktarimiyla sinirli tutulmamakta, 6grencinin aktif katilimim
saglayan uygulama, analiz ve problem ¢6zme odakli Ogrenme etkinlikleriyle
desteklenmektedir. Derslerde anlatimin yaninda soru-cevap, tartisma, Ornek olay
incelemeleri, gilincel is problemleri iizerinden uygulamalar, grup ¢aligmalar1 ve 6grenci
sunumlart gibi yontemlere yer verilerek Ogrencilerin iletisim, takim calismasi, analiz,
raporlama ve karar verme becerilerinin gelisimi hedeflenmektedir. Olgme ve
degerlendirme siireci de yetkinlik temelli yaklasimi destekleyecek sekilde ¢ok bilesenli
olarak yiriitilmektedir. Ara smav ve final sinavlarina ek olarak donem igi Odevler,
uygulama c¢aligmalari, proje raporlar1 ve sunumlar gibi degerlendirme araglarn
kullanilmakta ve boylece 6grencinin sadece bilgi diizeyi degil bilgiyi kullanma, yorumlama
ve uygulamaya déniistiirme becerileri de izlenmektedir. Ornegin muhasebe ve finans
derslerinde uygulama problemleri ve bilgisayar destekli ¢caligmalar, pazarlama ve yonetim
derslerinde vaka analizi, isletme incelemesi ve raporlama, insan kaynaklar1 ve orgiitsel
davranis derslerinde senaryo temelli degerlendirmeler, grup sunumlart ve kisa aragtirma
ddevleri gibi uygulamalarla 6grenme ¢iktilar1 somut bicimde 6l¢iilmektedir. Ogrencilere
donem i¢inde geri bildirim verilerek gelisim alanlar1 desteklenmekte ve 6grenme siirecinin
iyilestirilmesi amaglanmaktadir.

Her 6grenciye bir akademik danisman atanmakta, danigmanlik siirecinde 6grencilerin ders
secimi ve ders kayit islemleri, miifredatin takibi, mezuniyet kosullarinin izlenmesi ve
akademik basarmin degerlendirilmesi konularinda rehberlik saglanmaktadir. Ogrencilerin
donem icindeki basar1 durumlart ve devamsizlik bilgileri 6grenci bilgi sistemi {izerinden
izlenmekte, ihtiyag duyulan durumlarda &grenciyle goriismeler yapilarak gerekli
yonlendirmeler gerceklestirilmektedir. Kariyer planlamasi noktasinda ise Ogrenciler
programin mezuniyet sonrasi istithdam alanlari, DGS ile lisans programlarina gegis
olanaklari, staj ve is bagvurusu siirecleri, 6zge¢mis hazirlama ve temel miilakat becerileri
gibi konularda bilgilendirilmektedir. Ayrica, uygun dénemlerde diizenlenen bilgilendirme
toplantilari, kariyer etkinlikleri ve sektorle temas saglayan faaliyetler araciligiyla
Ogrencilerin is diinyasim1 tanimasi ve hedeflerini netlestirmesi desteklenmektedir.
Danigsmanlik hizmetleri, 6grencinin ihtiyaclarina gore bireysel goriismeler ve duyurular
yoluyla siirdiiriilmektedir.

. Her &grenciye bir akademik danigman atanmakta ve ders kayit/yenileme siirecinde

ogrencinin ders secimi danisman onay1 ile kesinlesmektedir. Ogrencilerin akademik
ilerlemesi yartyil sonu notlari, genel not ortalamasi, alinan/bagarilan ders sayisi, tekrar
edilen dersler, devamsizhk durumu gibi gostergeler iizerinden Ogrenci Bilgi Sistemi
kayitlar1 araciligiyla diizenli bicimde izlenmektedir. Genel not ortalamasi 1.80 altina diigen
ogrenciler takibe alinmaktadir. Ayrica her yariyilda en az ders kayit doneminde ve yariyil
icinde ihtiya¢ halinde danisman-O6grenci gorligmeleri yiiriitiilmekte akademik risk
gOstergesi tasiyan Ogrenciler igin gorlisme ve yonlendirme sikligi artirilmaktadir.
Danigmanlik hizmetleri yalmizca kayit onayiyla smirli olmayip Ogrencinin dgrenme
stirecini destekleyecek sekilde siirdiiriilmektedir. Bu kapsamda danigman, &grencinin
miifredat akisina uygun ders segmesini saglayarak 6n kosul/AKTS yiikii ve mezuniyet
kosullarina gore ders plani olusturmasina rehberlik etmekte ve basarisiz olunan dersler i¢in



telafi plan1 yapilmasina yardimci olarak Ogrenciyi akademik destek kaynaklarina
yonlendirmektedir. Ayrica 6grencinin donem i¢i performansina iligkin geri bildirim
ihtiyact oldugunda bireysel goriismeler yapilmakta &grencinin giiglii yonleri, gelisim
alanlar1 ve hedefleri dikkate alinarak kisiye 6zgii ders planlama ve ¢alisma diizeni dnerileri
gelistirilmektedir.

1.12. Ogrencilerden ders ve 6gretim elemant siireglerine iliskin geri bildirimler dénem iginde ve
donem sonunda gesitli kanallarla toplanmaktadir. Ogrencilerin goriis, oneri ve talepleri;
ders i¢i sozli geri bildirimler, danismanlik goériismeleri, 6grenci temsilcileri araciligiyla
iletilen konular ve uygun gorillen durumlarda anket/form uygulamalar1 iizerinden
izlenmektedir. Ayrica Ogrencilerin akademik siire¢lerde karsilastiklari sorunlar resmi
basvuru kanallar1 {izerinden kayit altina alinarak ilgili birimlere iletilmektedir. Ayrica
Ogrenciler Miidiire yaz uygulamasi ile goriis ve taleplerini dogrudan okul miidiiriine
iletebilmektedir. Siirekli iyilestirme yaklasimi kapsaminda, toplanan geri bildirimler
program diizeyinde degerlendirilmekte ve uygulanabilir bulunan oneriler dogrultusunda
diizenlemeler yapilmaktadir. Ornek olarak ders iceriklerinin giincellenmesi, uygulama
agirhigmin  artirilmasi, 6lgme-degerlendirme yontemlerinin  ¢esitlendirilmesi, ders
materyallerinin erisilebilirliginin gelistirilmesi ve &grenci bilgilendirme siireglerinin
giiclendirilmesi gibi alanlarda iyilestirmeler gerceklestirilebilmektedir. Ayrica 6grenci geri
bildirimleri, sektor temsilcileriyle yiiriitillen degerlendirmelerle birlikte ele alinarak
miifredat ve oOgrenme c¢iktilarinin is diinyasi beklentileriyle uyumunun artirilmasi
hedeflenmektedir. Bu cergevede, belirli araliklarla yapilan degerlendirmeler sonrasinda
ihtiya¢ duyulmasi halinde yeni diizenlemeler planlanmakta ve uygulamaya alinmaktadir.

1.13. Bu kapsamda dersin niteligine gore ara sinav, final sinavi, kisa sinav, 6dev, uygulama
calismast, proje, rapor ve sunum gibi 6lgme araglar1 kullanilmaktadir. Donem sonu basari
notu, ilgili dersin 6gretim elemani tarafindan belirlenen degerlendirme bilesenleri ve
agirliklart dogrultusunda hesaplanmakta; 6grencinin bilgi diizeyinin yaninda bilgiyi
uygulama, analiz etme ve raporlama gibi yetkinlikleri de dlglilmektedir. Bu dogrultuda
dersleri yiirtitmekle gorevli 6gretim elemanlar:1 her ders donemi basinda dersin basari
degerlendirmesine iliskin hususlar1 tiim 6grencilere ilan etmektedir. Dersin degerlendirme
bilesenleri (6rnegin ara sinav-final orani, ddev/proje katkisi, uygulama ve devam kriterleri)
dersin igerik ve amaglariyla uyumlu olacak sekilde belirlenmekte, degerlendirme siiregleri
iiniversitenin egitim-6gretim ve sinav esaslar ile ilgili mevzuat hiikiimlerine uygun
bi¢imde vyiiriitiilmektedir. Olgme sonuglar1 ve basari notlar1 grenci bilgi sistemi iizerinden
ilan edilerek 6grencilerin kendi basar1 durumlarin izleyebilmesi saglanmaktadir.

1.14. Ogrencilerin mezuniyetine karar verilmesi ve programin gerektirdigi tiim akademik
kosullarin saglandiginin dogrulanmast, {iniversitenin egitim-6gretim mevzuati ve Ogrenci
Bilgi Sistemi (OBS) iizerinden yiiriitiilen sistematik kontrol mekanizmalar ile
gerceklestirilmektedir. Bu dogrultuda 6ncelikle 6grencinin miifredatta yer alan zorunlu ve
secmeli dersleri basariyla tamamlayip tamamlamadigi, toplam AKTS/kredi yiikiinii
karsilayip karsilamadigi, genel not ortalamasinin (GANO/AGNQO) mezuniyet i¢in gerekli
alt sinirin {izerinde olup olmadigi, ders tekrarlart ve basarisiz derslerinin bulunup
bulunmadig1 OBS kayitlar1 tizerinden kontrol edilmektedir. Mezuniyet asamasinda 6grenci
transkripti ve mezuniyet durum ekrani esas alinarak danigman ve ilgili birim tarafindan
kontroller yapilarak 6grencinin program yiikiimliiliiklerini eksiksiz yerine getirdigi
dogrulanmaktadir.

Olciit 2. Program Egitim Amaclar
2.1. Turizm ve konaklama sektoriiniin operasyonel hizmet {iretimi siireclerinde gorev alabilecek,

departman ydnetim siireclerine katilabilecek ve kendi isletmesini yoOnetebilecek
donanima sahip nitelikli "Turizm Meslek Elemani" yetistirmek amacidadir. Bununla
birlikte, bilgi kaynaklarmi etkin kullanarak toplumsal sorumluluk bilincine sahip,
konaklama endiistrisinin gelecegine yon verebilen ve meslegin gerektirdigi yiiksek
hizmet yeteneklerine sahip nitelikli bireyler yetistirmek temel amaglarimiz arasindadir.
Programin hedefleri:



2.2.

2.3.1.

2.3.2.

e Konaklama ve agirlama isletmelerindeki 6rgiitsel sorunlari tanimlayip ¢6zim
iiretebilen bireyler yetistirmek.

e Turizm projeleri  olusturabilen ve gerekli piyasa analizlerini yapabilen

yetistirmek.

e Onbiiro ve rezervasyon gibi bilisim teknolojilerini etkin bigimde kullanabilen
bireyler yetistirmek.

e  Misafir
yetistirmek.

e Global turizm yeniliklerini takip edebilecek diizeyde mesleki yabanci dil bilgisine

sahip bireyler yetistirmek.

Kiiltiirel mirasa, tarihi ve toplumsal degerlere saygili bireyler yetistirmek.

Stirdiiriilebilir turizm ve sosyal sorumluluk bilincine sahip bireyler yetistirmek.

Evrensel degerlere ve mesleki etik kurallarina bagl bireyler yetistirmek.

Turizm

yetistirmek.

e Konaklama sektoriinde yapilan isleri yerinde (staj ve uygulama) takip
mesleki uygulama becerisi kazanmis bireyler yetistirmek.

Programdan mezun olmak i¢in, 4 déonemden olusan egitim-0gretim siirecinde tanimli

miifredatina iligkin derslerin tiimiinii (Toplamda 120 AKTS) basariyla tamamlayip 4.00

iizerinden en az 2.00 agirlikli not ortalamasina sahip olmak.

Program, 6grencilerin aragtirma, gelistirme ve uygulama becerilerini edinmesini, giincel
stratejik, yonetsel ve sektorel gelismeleri sistemli bigimde izleyerek dogru kararlar
alabilmesini oncelikleyen bir programdir. Bu yonelim, MEDEK’in mesleki gelismeleri
takip eden ve degisen isgiicli ihtiyaclarina yanit verebilen mezun yetistirme hedefiyle
dogrudan ortiismektedir. Programin kiiresel diinyanin ihtiyaglarina cevap verebilen
mezun profili de MEDEK’in sektoriin talep ettigi niteliklere sahip, giiclii mesleki
donanimli insan kaynag yetistirme yaklasimiyla uyumludur. Benzer bigimde, programin
inovatif ve girisimci yonetici adaylar1 yetistirme hedefi, MEDEK’in yenilikgi, inisiyatif
alabilen ve sektor tarafindan aranan nitelikleri Onceleyen bakisiyla paralellik
gostermektedir. Ote yandan, MEDEK’in amag ifadesinde yer alan sosyal sorumluluk
boyutu program amacinda agik bir vurgu olarak yer almasa da etik, siirdiiriilebilirlik ve
toplumsal katki odakli proje ve uygulamalara doniik program ¢iktilari bu boyutu
karsilamakta ve hedeflerle biitiinlesmektedir.

Universitemizin misyonu, evrensel degerlere bagli ve insanliga hizmet odakli bir yénetim
egitim Ogretim ile sosyo-kiiltiirel faaliyetleri yiirlitmeyi, karsilagilan sorunlara aklin ve
bilimin siizgecinden gegen ¢oziimler liretmeyi ve dncelikle bulundugu sehrin, bolgenin
ve lilkenin gereksinim duydugu nitelikli bireyleri yetistirerek toplumsal refah1 artiracak
degisim ve doniisiime, siirdiiriilebilir kalkinmaya onciiliik etmeyi vurgulamaktadir. Bu
cergevede program amaglarinda yer alan temel turizm alan1 bilgisi, operasyonel veriyi
yorumlama, konaklama igletmelerindeki sorunlari tanimlama, proje olusturma ve analiz
yapma, bilisim teknolojilerini etkin kullanma, iletisim ve takim calismast gibi
yetkinlikler, iniversitemizin misyonunda one ¢ikan sorunlari bilimsel akilla ele alabilen
ve turizm sektorliniin ihtiyaglarina yanit verebilen nitelikli birey profilini dogrudan
desteklemektedir. Ayrica programin etik, sosyal sorumluluk ve c¢evre bilinci gibi
vurgulari, misyondaki evrensel degerlere baglilik ve insanliga hizmet yaklasimiyla
uyum i¢indedir. Bu yoniiyle program, yalnizca teknik ve mesleki yeterlik kazandirmay1
degil iiniversitenin hedefledigi deger temelli ve toplumsal katki odaklt mezun profilini
giiclendirmeyi de amaclamaktadir. Vizyon diizleminde {iniversitemiz, bilgi, iiriin ve
hizmet iireterek Ozellikle turizm, saglik, tarim ve hizmet sektorlerinde bolgenin ve
iilkenin sosyo-ekonomik yapisini gelistiren, tercih edilen bir diinya {iniversitesi olmay1
hedeflemektedir.

bireyl

ederek,



2.3.3.

24.1.

Programin konaklama ydnetimi ve agirlama hizmetleri gibi alanlara odaklanmasi, s6z
konusu sektorlerin nitelikli insan kaynagi ihtiyacimi karsilayabilecek bir gergeve
sunmaktadir. Programin bilisim teknolojilerini etkin kullanabilen, analiz ve proje
gelistirme kapasitesine sahip, yabanci dil yeterligiyle diinyadaki yenilikleri izleyebilen
mezun hedefi, tiniversitemizin bilgi, iiriin ve hizmet iiretimi yonelimini somut ¢iktilarla
destekleyecek bir insan kaynagi altyapisi olusturmaktadir. Ayrica sektorde yiiriitiilen
isleri yerinde takip ederek uygulama becerisi kazanma vurgusu, iniversitemizin
bolgesel sektorlerle etkilesim iginde sosyo-ekonomik gelisime katki saglama
vizyonuyla da ortiismektedir.

Meslek yiiksekokulumuzun vizyonu; bilgi kaynaklarini etkin kullanan, toplumsal
sorumlulugu yiiksek ve mesleki hizmet yetenekleriyle donatilmis bireyler yetistirmeyi
merkezine alir. Programin amaci; turizm ve agirlama alaninda aragtirma-uygulama
becerisi kazanmis, sektorel gelismeleri izleyerek proaktif kararlar alabilen, inovatif ve
girisimci yonetici adaylar1 yetistirmektir. Bu iki yaklasim; programin uygulama odagi
ile vizyondaki gelecege yon verme beklentisini somut yetkinliklere doniistiirmektedir.
Girisimcilik vurgumuz, vizyondaki proaktif mezun profilini desteklerken; etik ve
sirdiiriilebilir  turizm  perspektifimiz, vizyonun toplumsal fayda boyutuyla
biitiinlesmektedir.

Yiiksekokulumuzun konaklama sektoriine uygun nitelikli eleman hedefi, programin
giincel stratejik ve sektorel gelismeleri takip eden mezun hedefiyle dogrudan
ortiismektedir. Programin kiiresel ihtiyaglara yanit verebilen profili, yerel beklentileri
asan genis bir turizm yetkinlik seti sunmaktadir. Misyondaki sektdrel proje iiretme ve
danigmanlik vurgulari, programin arastirma ve operasyonel becerileri merkeze alan
yapistyla uyumludur. Ozellikle turistik proje gelistirme kapasitesi, programin yenilikgi
yaklasimiyla iligkilidir. Sosyal ve egitsel faaliyet hedefleri ise girisimci yOnetici
adaylarimiz1 toplumsal katki odaginda desteklemektedir. Bu degerlendirme, program
amaglarmin kurumsal vizyon ve misyonla yiiksek diizeyde uyumlu oldugunu;
sirdiriilebilirlik ve sosyal sorumluluk bilesenlerinin bu Ortismeyi daha da
giiclendirdigini gostermektedir.

Program amaglarina ulasilabilmesi i¢in egitim siirecinin kuramsal bilgi ile uygulamay1
biitiinlestirecek sekilde yiiriitiilmesi, 6grencilerin operasyonel arastirma ve uygulama
becerilerini destekleyen bireysel ve grup calismalariyla sektorel proje, pazar analizi,
misafir deneyimi raporlama ve sunum temelli ¢iktilara diizenli olarak yer verilmesi
ongoriilmektedir. Giincel turizm stratejilerinin ve konaklama sektoriindeki gelismelerin
izlenmesini saglayacak kaynak kullaniminin tesvik edilmesi, ders igeriklerinin gergek
otelcilik ornekleri ve tesis uygulamalariyla iliskilendirilmesi ve Onbiiro/rezervasyon
bilisim teknolojilerinin etkin kullanimim gii¢lendiren etkinliklerin siirece dahil edilmesi
hedeflenmektedir. Agirlama sektdriindeki inovasyon ve girisimcilik yoneliminin kriz
yOnetimi, inisiyatif alma ve yeni hizmet fikirleri gelistirme kapasitesini artiran 6grenme
deneyimleriyle desteklenmesi, 6grenci gelisiminin donem boyunca izlenmesi, diizenli
geri bildirim verilmesi ve degerlendirmede teknik performans ile iretilen c¢iktilar
dikkate alan bir yaklasimin uygulanmasi1 amaglanmaktadir.



2.4.2. Program egitim amagclarina ulasilma diizeyinin belirlenmesi i¢in kullanilan 6lgme ve

2.5.

2.6.

2.7.1.

degerlendirme sistemi, sadece donem sonu sinavlara degil, konaklama hizmetleriyle
iliskili 6grenme ciktilarmin farkli araclarla izlenmesine dayanmaktadir. Universitemiz
yonetmeligi cergevesinde yazili sinavlar temel turizm bilgisini Olgerken; sektorel
projeler, teknik uygulama oOdevleri, misafir iligkileri vaka analizleri ve operasyon
raporlar1  araciligiyla uygulama becerileri ile ¢oziim {iretme yeterlikleri
degerlendirilmektedir. Bireysel ve grup bazli simiilasyonlar iizerinden takim c¢alismasi
ve iletigim gibi kazanimlar izlenmekte; siirece yayilan degerlendirmeler ve puanlama
anahtarlar1 yoluyla hizmet kalitesinin seffaf ve tutarli 6l¢limii amaglanmaktadir. Elde
edilen veriler ders bazinda toplanarak program diizeyinde analiz edilmekte, mesleki
yeterliklere erisim durumu izlenerek gerekli goriilen alanlarda iyilestirmelere temel
olusturulmaktadir.

Program egitim amaglarina ulasilip ulasilmadigi, ders 6grenme c¢iktilarinin program
amaglartyla eslestirildigi bir 6lgme degerlendirme yapisi iizerinden izlenmekte ve
donemsel kanitlarla raporlanmaktadir. Temel alan bilgisi, veriyi yorumlama, orgiitsel
sorunlart tanimlama, proje gelistirme ve analiz yapma, bilisim teknolojilerini etkin
kullanma, iletisim ve takim calismasi gibi amag bilesenleri; yazili sinavlar, uygulama
Odevleri, vaka analizleri, donem projeleri, rapor ve sunumlar araciligiyla
degerlendirilmektedir. Degerlendirmeler rubrikler ve basari1 dlgiitleriyle desteklenerek
hedeflenen yeterliklere erisim diizeyi kanitlanmakta, ders bazli ¢ikti gerceklesme
sonuclar1 program diizeyinde konsolide edilerek amaglara ulagsma diizeyi izlenmektedir.

Programin vizyonu,

“Bilgi kaynaklarini etkin kullanan, turizmde dijitallesme ve siirdiiriilebilirlik ekseninde yenilikgi
yaklasimlar gelistirebilen, toplumsal sorumluluk bilinci yiiksek ve konaklama sektoriiniin degisen
ihtiyaglarma hizla uyum saglayabilen mezunlar yetistiren, bolgesel ve ulusal sosyo-ekonomik
gelisime somut katkir sunan ve tercih edilen bir program olmak” seklindedir. Misyonu ise
“Evrensel degerlere bagh, etik ilkelere duyarli, insanliga hizmet ve toplumsal katki odagini
gozeten bir anlayisla; turizm ve agirlama alamina iligkin temel bilgi ve becerileri edinmis,
operasyonel veriyi yorumlayabilen, hizmet siireglerindeki sorunlart tamimlayp ¢oziim
gelistirebilen, proje tasarlama ve analiz yapma yetkinligine sahip, rezervasyon ve oénbiiro
teknolojilerini etkin kullanabilen, iletisim ve takim ¢alismasi becerileri gelismis, giincel stratejik,
yonetsel ve sektorel gelismeleri izleyerek dogru kararlar alabilen, inovatif ve girisimci yonetici
adaylari yetistirmek. Bu amag dogrultusunda bélgenin ve iilkenin oncelikli sektorleriyle etkilesim
iginde uygulamaya doniik egitim, danismanlik ve proje gelistirme faaliyetlerinin yiiriitiilmesi ve
degisen iy giicii beklentilerine yanit verebilen nitelikli insan kaynaginin gelistirilmesi
hedeflenmektedir” seklindedir.

Program egitim amaglari, i¢ paydaslarin gereksinimleri dikkate alinarak planl bir siirecle
planli bir siire¢le belirlenmekte ve uygulanmaktadir. Bu kapsamda O6grencilerden
uygulama dersleri ve staj sonu geri bildirimleri ile program memnuniyet verileri
toplanmakta, 6gretim elemanlarinin goriisleri sektér odakli program kurulu ve miifredat
degerlendirme toplantilarinda alinmaktadir. Elde edilen girdiler, programin bagh
oldugu yiiksekokul ve iiniversite misyon-vizyonu ile uyum gozetilerek analiz edilmekte
ve program egitim amaglarina doniistiirilmektedir. Belirlenen amaglar konaklama ve
agirlama Ogrenme ¢iktilartyla iliskilendirilerek miifredata yansitilmakta, amagclara
ulagsma diizeyi teknik sinav, sektdrel proje ve saha uygulamasi sonuglari iizerinden
izlenmekte ve degerlendirme bulgularina gore gerekli giincellemeler yapilarak siirec
stirekli iyilestirme yaklasimiyla isletilmektedir.

2.7.2. Program egitim amaglari, dis paydaslarin gereksinimleri dikkate alinarak planli bir
siiregle belirlenmekte ve uygulanmaktadir. Bu kapsamda konaklama sektorii temsilcileri, otel
yoneticileri, mezunlar, staj yapilan tesisler ve turizm meslek oOrgiitlerinden alinan geri
bildirimler diizenli olarak toplanmakta ve degerlendirmeye alinmaktadir.



Elde edilen paydas goriisleri; programin turizm istihdam odagi, agirlama sektoriindeki
giincel beklentiler, degisen is giicii ihtiyaclar1 ve hizmet yetkinlikleri g¢ercevesinde
analiz edilmekte ve program egitim amaclarinin giincellenmesinde temel girdi olarak
kullanilmaktadir. Belirlenen amaglar ders igerikleri ve konaklama odakli 6grenme
ciktilariyla iligkilendirilerek miifredata yansitilmakta; amaclara ulagsma diizeyi staj
degerlendirme formlari, tesis geri bildirimleri, mezun izleme verileri ve program
ciktilarmin dlgme-degerlendirme sonuglari iizerinden izlenmektedir. izleme bulgularina
gore program kurullarinda gerekli diizenlemeler yapilarak ders igerikleri, mutfak/
onbiiro uygulama bilesenleri ve degerlendirme araglari giincellenmekte ve programin

N amaglar siirekli iyilestirme yaklasimiyla isletilmektedir.
Olgiit 3. Program Ciktilar

3.1.1. Program c¢iktilari, programin amaci ve hedeflenen mezun profili esas alinarak 6gretim
elemanlari tarafindan taslak olarak hazirlanmakta, béliim/program kurulunda gériisiilerek
netlestirilmekte ve sektor temsilcileriyle yapilan goriismelerden alinan geri bildirimler
dogrultusunda gerektiginde giincellenmektedir. Ayrica ¢iktilar ders plant ile
iligkilendirilerek ders-cikt1 eslestirmesi iizerinden uygulanabilirligi kontrol edilmekte ve
Ogrenci basarisi ile ders geri bildirimleri diizenli olarak izlenerek iyilestirme ihtiyaci
olustugunda kurul karartyla revize edilmektedir.

3.1.2. Program c¢iktilari, 6grencilerin mezuniyete kadar edinmeleri beklenen bilgi, beceri ve
yetkinlikleri ifade edecek sekilde, programin amaci ve mezun profili temel alinarak
belirlenmektedir. Siireg, 6gretim elemanlarinin program amaglari ve ders plani {izerinden
bir ¢ikt1 taslagi olusturmasiyla baglamaktadir. Daha sonra bu taslak bdlim kurulunda
Olciilebilirlik ve kapsam agisindan gozden gecirilerek nihai hale getirilmektedir.
Ciktilarin sektor beklentileriyle uyumu igin sektdr temsilcileriyle yapilan goriismelerden
elde edilen geri bildirimler degerlendirmeye dahil edilmekte ve gerekli revizyonlar kurul
karartyla yapilmaktadir.

3.1.4. Bilgi boyutunda program ciktilari, otel isletmeciligi temel kavramlari ile yasal mevzuat
ve departman isleyislerine (Kat Hizmetleri, Onbiiro vb.) odaklanarak MEDEK PC1’i
dogrudan kapsamakta (PC 1, 2, 4, 5); mesleki etik ve toplumsal sorumluluk vurgusuyla
MEDEK PC8 kapsamini giiglendirmektedir (PC 3). Beceri boyutunda, 6grencinin sayisal
beceriler ve mali analiz yetkinligi MEDEK ’in analitik ¢6ziim odagiyla ortiismekte (PC 10);
otelcilik paket programlari ve bilisgim araglarini kullanma yeterliligi ise MEDEK PC4 ile
uyumlu bigimde sunulmaktadir (PC 6, 9).
Ayrica yiyecek-igecek servisi gibi teknik alanlarda teorik bilginin uygulamaya aktarilmasi (PC
11) MEDEK PC3’teki gilincel uygulama becerisini desteklemektedir. Yetkinlik boyutunda ise
etkili iletisim, viicut dili ve yabanci dil yeterliligi (PC 7, 8) MEDEK PC6 ve PC10’u; ekip i¢i
sorumluluk alma ve sektorel sorunlar1 kavrama yetisi (PC 2, 3) MEDEK PC2 ve PC7’yi
dogrudan karsilamaktadir. Bu yapi, programin hem operasyonel hizmet kalitesini hem de
akademik akreditasyon standartlarin1 biitiinciil bir sekilde gilivence altina aldigim
gostermektedir.

3.2.1. Mezuniyet asamasindaki Ogrencilerin program c¢iktilarina ulasma diizeyi, her bir
¢iktinin ders planinda hangi dersler tarafindan desteklendigini gdsteren ders-c¢ikti matrisi esas
alinarak, ilgili derslerdeki 6l¢me-degerlendirme sonuglari {izerinden izlenmektedir. Buna gore
her bir program ¢iktis1 i¢in 6grencinin erisim diizeyi; o ¢iktiyla dogrudan iliskili derslerdeki
ara sinav ve final siavlari ile dénem i¢i teknik uygulama, sektdrel proje, operasyonel rapor ve
sunum gibi degerlendirme bilesenlerindeki performansiyla 6lglilmektedir.



Ornegin; temel turizm ve departman bilgisi (6nbiiro, kat hizmetleri, yasal
mevzuat) sinav ve uygulama performanslar iizerinden; misafir sikdyet yonetimi
ve ¢Ozlim liretme becerileri vaka ¢aligmalar lizerinden; iletisim ve agirlama
yetkinlikleri sunum ve grup simiilasyonlari iizerinden izlenmektedir. Ayrica
otelcilik paket programlari ve bilisim teknolojileri kullanim1 uygulama temelli
laboratuvar gorevleri iizerinden; hizmet kalitesi, mesleki etik ve silirdiiriilebilirlik
boyutlari ise ilgili derslerdeki tematik igerikler ve degerlendirme gorevleri
tizerinden takip edilmektedir.



Olciit 4. Siirekli Tyilestirme

4.1.

4.2.

4.3.

Programda olgme ve degerlendirme sistemleri araciligiyla elde edilen bulgular,
programin giiclii ve gelistirmeye agik yonlerini belirlemek ve siirekli iyilestirmeyi
isletmek amaciyla diizenli olarak degerlendirilmektedir. Bu kapsamda ders basari
dagilimlari, ders bazinda 6grenme ciktis1 diizeyi, devamsizlik ve tekrar oranlari ile
Ogrenci geri bildirimleri (ders degerlendirme sonuglari, danigsman goriismeleri ve 6grenci
temsilcisi iletileri) birlikte ele almarak oncelikli sorun alanlari tamimlanmaktadir.
Belirlenen sorunlar, boliim/program kurulu giindemine alinmakta; iyilestirme kararlari
hedef, sorumlu, takvim ve izleme gostergeleri belirlenerek planlanmaktadir. Uygulama
asamasinda miifredatin gilincellenmesi, ders icerik ve materyallerinin iyilestirilmesi,
uygulama agirhiginin artirilmasi, 6lgme-degerlendirme araclarinin g¢esitlendirilmesi ve
Ogrenci bilgilendirme/rehberlik siireclerinin giiglendirilmesi gibi aksiyonlar devreye
alinmakta; izleyen donemde ayni gostergeler iizerinden tekrar dl¢lim yapilarak etkinligi
kontrol edilmektedir.

Programin performansi ders basari verileri, ders bazli 6lgme-degerlendirme sonuglari,
ders-cikt1 eslestirme bulgulan ve Ogrenci geri bildirimleri gibi i¢ paydas verileri
iizerinden diizenli olarak izlenmekte; danmismanlik goriismeleri ve 6grenci temsilcisi
kanallartyla iletilen konular da degerlendirmeye dahil edilmektedir. Dis paydas
boyutunda ise sektor temsilcileriyle yapilan toplanti ve goriismelerden elde edilen geri
bildirimler, mezunlarin istihdam egilimleri ve is diinyasinin beklentilerine iligkin
gozlemlerle birlikte ele alinarak programin amag ve ¢iktilariin giincelligi kontrol
edilmektedir. Toplanan veriler, donemsel olarak program/bolim kurulunda
degerlendirilmekte, Olgiit 2 kapsaminda program egitim amaglarmin istihdam
beklentileri ve mezun profili ile uyumu, Olgiit 3 kapsaminda ise program ¢iktilarmin ders
plan1 ve dlgme-degerlendirme uygulamalariyla karsilanma diizeyi analiz edilmektedir.
Degerlendirme sonuclarina gore iyilestirme ihtiyaclart onceliklendirilmekte, miifredat
icerigi, derslerin uygulama yogunlugu, Ol¢me araglarinin cesitliligi, ders-¢ikti
eslestirmeleri ve Ogrenci bilgilendirme siirecleri gibi alanlarda kararlar alinarak
uygulanmaktadir. Uygulama sonrasinda ayni veri kaynaklar1 iizerinden yeniden izleme
yapilarak iyilestirmenin etkisi kontrol edilmekte ve siire¢ planlama-uygulama-izleme-
Onlem alma dongiisiiyle izlenmektedir.

Mezun izleme siireci, list yonetimin de dahil oldugu bir yaklagimla tasarim asamasindadir
ve yakin zamanda uygulamaya alimmasi planlanmaktadir. Bu kapsamda mezunlarin
istihdam durumu, sektdr dagilimi, kariyer gelisimi ve programin mezun yeterliliklerine
katkisina iligkin geri bildirimleri diizenli olarak toplayacak mekanizmalarin
olusturulmast; elde edilen verilerin program egitim amaglar1 ve program ciktilarinin
izlenmesi ile siirekli iyilestirme c¢alismalarinda girdi olarak  kullanilmasi
hedeflenmektedir.



Ders Ad1
1. Yariy1l

Atatiirk Ilkeleri ve
Inkilap Tarihi I

Ekonomi I
Ingilizce 1

Isletme Bilimine
Giris

Etik

Tiirk Dili I

Genel Turizm
Onbiiro Islemleri
Turizm Cografyasi

Se¢meli Dersler
(Spor/Sanat)

2. Yartyil

Atatiirk Ilkeleri ve
Inkilap Tarihi II

Bilgi ve Iletisim
Teknolojisi

Yiyecek Igecek
Servisi I

Ingilizce I
Tirk Dili 1T

Kat Hizmetleri
Yo6netimi

Seyahat
Acentaciligi ve Tur

Oper.

Gida ve Personel
Hijyeni

3. Yariyil
Otel Isletmeciligi

Yiyecek Igecek
Otomasyonu

Ogretim
Dili

Tiirkge
Tiirkge

Ingilizce

Tiirkge
Tiirkge
Tirkce
Tirkce
Tirkce

Tirkce

Tiirkge

Tiirkge

Tiirkge

Tirkce
Ingilizce

Tirkce

Tirkce

Tiirkge

Tiirkge

Tiirkge

Tirkce

Zorunlu /
Se¢cmeli
(Z/S)

[Turizm ve Otel Isletmeciligi]

Programa/alan a 6zgii onerilerinin dikkate

mesleki dersler
(AKTS)

Tablo 5.1. Ogretim Plam

Dis paydas

alindig: dersler
(AKTS)

Isletmede Mesleki Egitim, Staj ve
Uygulamal1 Ders ve/veya giincel mesleki
program/yazilim igeren ders/dersler
(AKTS)

Diger
Dersler
(AKTS)



Turizm Mevzuati
Mutfak Hizmetleri

Mesleki Yabanci
Dil I

Menii Planlama
(Segmeli)

4. Yariy1l

Kongre ve Fuar
Organizasyonu

Onbiiro

Otomasyonu

Stirdiiriilebilir
Turizm Y6netimi

Turizm Pazarlamasi

Mesleki Yabanci
Dil IT

Miisteri iliskileri
Yonetimi (S)

Tiirkge

Tiirkge

Ingilizce

Tirkce

Tirkce

Tiirkge

Tiirkge

Tiirkge

Ingilizce

Tirkce



Dersin
Kodu

MATA101

MBVS130

MING101

MISL101

MISL102

MTDB101

MTUR101

MTUR102

MTUR103

MATA102

MBIL101

MIKR102

MING102

MTDB102

MTUR203

MTUR204

MTUR205

MTUR301

MTUR302

MTUR303

MTUR308

MYDB301

MTURA401

MTUR402

MTUR403

MTUR404

MYDB401

Dersin Ad1

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi |
EKONOMI |

INGILIZCE |

ISLETME BILIMINE GIRIS

ETIK

TURK DL |

GENEL TURIZM

ONBURO ISLEMLERI

TURIZM COGRAFYASI

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi II
BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
YIYECEK IGECEK SERVISI |

INGILIZCE Il

TURK DiLi Il

KAT HIiZMETLERI YONETIMI

SEYAHAT ACENTACILIGI VE TUR
OPERATORLUGU

GIDA VE PERSONEL HIJYENI

OTEL ISLETMECILIGI

YIYECEK ICECEK OTOMASYONU
TURIZM MEVZUATI

MUTFAK HIZMETLERI

MESLEKI YABANCI DIL |

KONGRE VE FUAR ORGANIZASYONU
ONBURO OTOMASYONU
SURDURULEBILIR TURIZM YONETIMI
TURIZM PAZARLAMASI

MESLEKi YABANCI DIL II

Tablo 5.2. Ders ve Sif Biiyiikliikleri

[Turizm ve Otel Isletmeciligi]

Son Iki Yartyilda Dersi Segen

Ogrenci Sayist

90

90

91

96

90

92

92

102

101

90

92

92

92

91

95

93

91

54

60

64

65

62

62

65

65

64

64

Sinif
Dersi

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

Dersin Tiirti

Laboratuvar Uygulama Diger

%100

%100



5.2.

5.3.

5.4.

Mevcut miifredat, dnceki miifredat gelistirme siirecinde paydas beklentileri gdzetilerek
sekillendirilmis olup, yakin gelecekte gerceklestirilmesi planlanan dis paydas
toplantilariyla sektor ihtiyaglar1 yeniden degerlendirilecektir. Bu toplantilar sonrasinda
ihtiya¢ goriilmesi halinde ilgili derslerin icerik, uygulama agirlig1 ve 6grenme ¢iktilari
gbzden gecirilerek 6gretim planinda giincellemeler yapilacaktir.

Mevcut miifredatta uygulamali dersler ve/veya giincel mesleki program-yazilim igeren
dersler, programin olusturulma siirecinde Ogrencilerin is yasamina hazirligini
giiclendirecek sekilde planlanmis olup, yakin gelecekte gergeklestirilmesi planlanan dis
paydas toplantilariyla uygulama gereksinimleri ve kullanilan arag-yazilimlara iligkin
ihtiyaglar yeniden degerlendirilecektir.



Tablo 5.3. Programa/alana 6zgii 6grenim ¢iktilarim saglayan mesleki dersler

Dersin Ad1

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi |
EKONOMI |

iNGILIZCE |

ISLETME BILIMINE GIRIS

ETIK

TURK DILI |

GENEL TURIZM

ONBURO ISLEMLERI

TURIZM COGRAFYASI

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II
BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
YIYECEK IGECEK SERVISI |

INGILIZCE Il

TURK DILI Il

KAT HIZMETLERI YONETIMI

SEYAHAT ACENTACILIGI VE TUR OPERATORLUGU
GIDA VE PERSONEL HiJYENI

OTEL ISLETMECILIGI

YIYECEK ICECEK OTOMASYONU
TURIZM MEVZUATI

MUTFAK HIZMETLERI

MESLEKI YABANCI DIL |

KONGRE VE FUAR ORGANIZASYONU
ONBURO OTOMASYONU
SURDURULEBILIR TURIZM YONETIMI
TURIZM PAZARLAMASI

MESLEKIi YABANCI DiL II

[Turizm ve Otel Isletmeciligi]

Ogretim Dili
Tirkce
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5.5.

Ogretim planmin 6ngoriildiigii bicimde uygulanmasi, akademik takvim ve ilgili mevzuat
gercevesinde yiiriitillen ders planlama, ders gorevlendirme ve ders kayit siirecleriyle
giivence altina alinmaktadir. Derslerin igerik, 6grenme ¢iktilar, AKTS is yiikii ve 6lgme-
degerlendirme esaslar1 ders bilgi paketlerinde tanimlanmakta; uygulama siireci
program/bdliim kurulu kararlar1 ve Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden izlenmektedir.
Ogretim planmin siirekli gelisimi ise ders basar1 verileri, ders degerlendirme geri
bildirimleri, damigmanlik goriismeleri ve paydas degerlendirmeleri dikkate alinarak
donemsel olarak gozden gecirilmekte; ihtiyag goriildiiglinde kurul kararlariyla
giincellemeler yapilmaktadir.



Olciit 6. Ogretim Kadrosu

6.1.1.
Tablo 6.1. Ogretim Kadrosunun
Analizi [Turizm ve Otel Isletmeciligi]
Deneyim Siiresi, Yil
Ogretim Elemaninin Ad1! Unvam Kamu/ Ogretim Bu
Sanayi . . | Kurumdaki
. Deneyimi ..
Deneyimi Deneyimi
Mehmet KAHYAOGLU Dog. Dr. 20 15 10
Fikret ISIK Dr. Ogr. Uyesi 25 13 6
Burcu ALTINTAS Dr. Ogr. Uyesi 9 9 7
6.1.2. Programdaki temel ders alanlar1 ile 0gretim elemanlarinin egitim ge¢misi, akademik

6.2.

6.3.

6.4.

calismalari  ve mesleki deneyimleri arasinda uyum bulunmaktadir. Ders
gorevlendirmeleri 6gretim elemanlarinin uzmanliklarina gére yapilmakta ve derslerin
amag, icerik ve Ogrenme ciktilarinin karsilanmast i¢in gerekli akademik yeterlilik
saglanmaktadir. Ogretim elemanlarina ait 6zgegmisler bilgileri ekte sunulmustur.
Program 6gretim elemanlari, yiiriirliikkteki mevzuata dayali olarak isletilen Akademik
Tesvik Odenegi kapsaminda desteklenmektedir. Bu kapsamda &gretim elemanlarinin
bilimsel yayin, proje, bildiri, atif, tasarim, sergi ve benzeri akademik faaliyetleri ilgili
yonetmelikte tanmimlanan kriterler dogrultusunda puanlanmaktadir. Degerlendirmeler
kurumsal olarak gorevlendirilmis komisyonlar tarafindan standart Olgiitlere gore
yapilmakta, sonuglar ilan edilmekte ve itiraz hakk: taninmaktadir.

Ogretim eleman1 atama ve yiikseltme siirecleri, yiiriirliikteki mevzuat hiikiimleri esas
almarak ve Universitemizin atama ve yiikseltme kriterleri dogrultusunda
yiiriitiilmektedir. Kriterler kurumsal diizeyde tanimli, yazili ve erisilebilir oldugundan
stirecler sistematik bir yapiya sahiptir ve siireklilik arz etmektedir. Basvuru kosullari,
degerlendirme Olgiitleri ve karar mekanizmalari Onceden belirlenmis standartlara
dayandigi icin uygulamada tutarlilik saglanmakta, degerlendirmeler ilgili komisyonlar ve
yetkili kurullar {izerinden yiiriitiilerek seffaflik giiclendirilmektedir.

Programda ders dagilimi, gretim elemanlarinin uzmanlik alanlari, akademik unvani ve
deneyimi dikkate alinarak yapilmaktadir. Ders gorevlendirmeleri boliim ve program
kurullarinda goriisiilmekte, akademik takvim ve ders plani esas alinarak planlanmakta ve
ilgili kurul kararlartyla kayit altina alinmaktadir.



Tablo 6.2. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ogretim Verdigi Dersler Toplam Etkinlik Dagilim1
Elemaninin Adi (Dersin Kodu/ Kredisi/ Donemi/ Yil1) Ogretim | Aragtirma Diger
Soyadi (Unvani)
Dog. Dr. MTUR302, YIYECEK ICECEK OTOMASYONU, 2025-2026 Giiz, 4 %30 %30 %40
MEHMET MTUR102, ONBURO ISLEMLERI , 2025-2026 Giiz, 4
KAHYAOGLU ASC 201.2, YIYECEK ICECEK OTOMASYONU, 2025-2026 Giiz, 2

MTUR402, ONBURO OTOMASYONU, 2025-2026 Bahar, 2

MTUR204, SEYAHAT ACENTACILIGI VE TUR OPERATORLUGU,

2025-2026 Bahar, 3

MIKR102, YIYECEK ICECEK SERVISI I, 2025-2026 Bahar, 3
Dr. Ogr. Uyesi MISL101, ISLETME BILIMINE GIRIS, 2025-2026 Giiz, 4 %40 %50 %10
FIKRET ISIK MTUR301, OTEL iSLETMECILIGi, 2025-2026 Giiz, 5

ASC 102.7, MEDYA OKURYAZARLIGI, 2025-2026 Bahar, 2

MISL401, INSAN KAYNAKLARI YONETIMI, 2025-2026 Bahar, 3

MTUR403, SURDURULEBILIR TURIZM YONETIMI, 2025-2026 Bahar, 3

MTUR404, TURIZM PAZARLAMASI, 2025-2026 Bahar, 3
Dr. Ogr. Uyesi ASC 112, BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJIiSI, 2025-2026 Bahar, 2 %50 %50

BURCU
ALTINTAS

MISL102, ETIK, 2025-2026 Giiz, 2

MBVS130, EKONOMI I, 2025-2026 Giiz, 4

MTUR305, ORGUTSEL DAVRANIS, 2025-2026 Giiz, 3

MTUR101, GENEL TURIZM, 2025-2026 Giiz, 4

MSGS107, ETKILI VE GUZEL KONUSMA , 2025-2026 Bahar, 2
MISL301, GIRISIMCILIK, 2025-2026 Bahar, 3

MBIL101, BILGI VE ILETISIM TEKNOLOIJISI, 2025-2026 Bahar, 1
MTUR203, KAT HIZMETLERI YONETIMI, 2025-2026 Bahar, 3
MTUR407, YIYECEK iCECEK iSLETMECILIGI, 2025-2026 Bahar, 3




Olciit 7. Altyapi

7.1.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

Egitim faaliyetlerinin yiiriitiildiigii yerleske 10 doniim arazi tizerinde 5000 m? kapali alana
sahiptir ve bina i¢inde tefrigsati tamamlanmig 12 adet 60 kisilik derslik ile 1 adet 20 kisilik
derslik, 35 kisilik bilgisayar laboratuvari, uygulama laboratuvar1 ve kiitiiphane gibi
Ogrenmeyi destekleyen birimler bulunmaktadir. Yerleskede egitim amagli 45 olmak iizere
toplam 87 masaiistii bilgisayar ve toplam 17 taginabilir bilgisayar ile derslerde sunum ve
gorsel destek icin 18 projeksiyon yer almaktadir.

. 45 adet masaiistii bilgisayar, 18 adet projeksiyon, 2 adet mikroskop bulunmaktadir.

Bilgisayarlar ve egitim amagli yazilimlar, bilgisayar laboratuvar1 uygulamalarinda ofis
yazilimlari, raporlama, sunum hazirlama, temel veri analizi, muhasebe ve isletme
uygulamalarina yonelik calismalar i¢cin kullanilmaktadir. Projeksiyon cihazlari ders
anlatimi, 6rnek olay tartismalar1 ve 6grenci sunumlarinda gorsel destek saglamaktadir.
Yazic1 ve tarayicilar, ders i¢i belgelerin hazirlanmasi, 6dev proje c¢iktilarinin
diizenlenmesi ve arsiv siireglerinde kullanilmaktadir. Barkod okuyucular ve laboratuvar
cihazlar ise ilgili programlarin uygulama derslerinde pratik kazanimi desteklemekte,
gerektiginde ortak kullanim imkaniyla 6grencilerin uygulamali 6grenme deneyimini
giiclendirmektedir.

Ogrencilerin ders dis1 etkinlik yapmalarina olanak veren alanlar MYO yerleskesinde hem
kapali hem agik alanlar olarak bulunmaktadir. Bina icinde Ogrencilerin bir araya
gelmesine ve sosyal etkilesime imkan veren 260 m? kantin (200 m? kapali, 60 m? agik
alan) ile 136 m? yemekhane yer almakta, bu alanlar 6grencilerin ders dis1 zamanlarin
kampiis i¢cinde gegcirebilmesini desteklemektedir. Ayrica 35 m? kiitiiphane ders dist
bireysel calisma ve kaynak kullanimi igin kullanilmaktadir. Yerleskede Ogrenci
etkinlikleri ve bilgilendirme toplantilar icin 140 kisilik 135 m? alana sahip 1 adet
konferans salonu bulunmaktadir.

Ogretim ortamlar1 ve dgrenci laboratuvarlarinda giivenlik, ilk yardim ve ISG énlemleri;
yerleske giivenligi, acil durum hazirligi ve laboratuvar kullanim kurallari tizerinden
yiriitilmektedir. Yerleskede giivenlik hizmeti kapsaminda 5 gorevli personel
bulunmaktadir. Programin niteligi geregi 6zel onlemler agirlikla simif ve bilgisayar
laboratuvari kullaniminda yogunlagsmaktadir. Bu kapsamda elektrik ve kablo diizeni,
cihazlarin giivenli kullanim kurallar1 ve ergonomi gibi konulara 6ncelik verilmektedir.
Ayrica egitim alanlarinda kullanilan elektronik ekipmanlarin giincel tutulmasi ve
yenilenmesi, giivenli ve kesintisiz kullanim agisindan 6énemli bir destek unsurudur.

Ogrencilerin program ciktilariyla iliskili bilgiye ve alana yonelik araglara erisimi,
kiitiiphane ve bilisim altyapisi iizerinden saglanmaktadir. Yerleskede 35 m? kullanim
alanina sahip bir kiitliphane bulunmakta ve kiitiiphane kaynaklarinda 1584 kitap yer
almaktadir. Bilgisayar destekli dersler ve 6dev-proje galismalart i¢in 35 kisilik bilgisayar
laboratuvari kullanilmakta, egitim amagli 45 olmak iizere toplam 87 masaiistii bilgisayar,
egitim amagli 14 olmak iizere toplam 17 tasinabilir bilgisayar ve egitim amach 2 yazilim
ile uygulamalar desteklenmektedir. Ayrica 6grenciler yalnizca MYO imkanlariyla sinirlt
kalmadan, bilgisayar laboratuvarina erisimi artirmak iizere diger birimlerdeki bilgisayar
laboratuvarlarindan da yararlanabilmekte, MYO’daki laboratuvar 08:30-17:30 saatleri
arasinda hizmet verirken bazi birimlerde laboratuvarlarin 08:30-23:30 saatlerine kadar
acik olmasi ders dis1 ¢alisma olanaklarini genigletmektedir.

Ozel gereksinimli dgrencilerin yerleske icinde daha giivenli ve bagimsiz hareket
edebilmesini desteklemek amaciyla yliksekokul binasinda gérme engelli bireyler icin
hissedilebilir yilirime yiizeyleri uygulamasi bulunmaktadir. Ayrica bina girisi igin
rampalar ve bireysel diizenleme gerektiren durumlarda kullanilabilecek sinav odasit yer
almaktadir.



7.6.1.

7.6.2.

Egitim amac¢h kullanim i¢in 45 masaiistii bilgisayar ve 14 tasinabilir bilgisayar
bulunmaktadir. Bilgisayar destekli ders ve uygulamalar1 desteklemek iizere 2 adet egitim
amagch yazilim mevcuttur. Derslerde gorsel materyal ve sunum kullanimimi destekleyen
18 projeksiyon bulunmaktadir. Ogrencilerin ¢ikti alma ve dokiiman kullanimi
ihtiyaclarini destekleyecek sekilde yazici ve tarayici gibi ¢evre birimleri de envanterde
yer almaktadir. Ders dis1 calismay1 genisletmek i¢in bilgisayar laboratuvarlarina erigim
saatleri, Gazipasa MRB MYO’da 08:30-17:30, baz1 diger birimlerde ise 08:30-23:30
olarak tanimlanmugtir.

Akademik personel kullaniminda 11 calisma odasi bulunmakta ve bu alanlar 26
kullanictya hizmet vermektedir. Bilgisayar altyapisinda 30’u idari amagh ve 12’si
arastirma amagli olmak {izere toplam 42 masaiistii bilgisayar ile 3 idari amagl tasinabilir
bilgisayar ¢gretim elemanlarinin igerik hazirlama, 6lgme degerlendirme islemleri, veri
calismalar1 ve akademik tiretim siireglerini desteklemektedir. Derslerin yiriitiilmesinde
siif i¢i anlatim ve sunumlar1 desteklemek {izere 18 projeksiyon, dokiiman iiretimi ve
dijitallestirme i¢in 28 yazici ve 4 tarayici kullanilmaktadir.



Olciit 8. Yonetim ve Idari Birimlerin Yapisi

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Kurumun yonetim modeli, evrensel degerlere bagli ve insanliga hizmet merkezli bir
anlayisla egitim 6gretim, bilimsel arastirma, yayin ve sosyo kiiltiirel faaliyetleri yiiriitme,
bolgenin ve iilkenin ihtiya¢ duydugu nitelikli bireyleri yetistirme misyonu ile uyumlu
sekilde kurgulanmistir. Bu cergevede birim diizeyinde temel egitimini almis ve sektor
beklentilerine uygun nitelikli eleman yetistirme ile egitim ve danigmanlik, proje iiretme
ve toplumsal bilinci artirici faaliyetlerde bulunma misyonu esas alinmakta, bilgi iiriin ve
hizmet iireterek bolgenin sosyo ekonomik yapisina katki sunma vizyonu dogrultusunda
hareket edilmektedir. Stratejik amag ve hedefler egitim 6gretim kalitesini artirma, ulusal
ve uluslararasi taninirlig1 artirma, kalite siireglerini iyi yonetme ve katilime1 verimli etkili
ekonomik ve seffaf yonetisimi gelistirme eksenlerinde tanimlanmistir. Organizasyonel
yapilanma, Yiiksekokul Miidiirii, 6grenci islerinden sorumlu miidiir yardimcis1 ve idari
mali islerden sorumlu miidiir yardimeisi ile Yiiksekokul Kurulu ve Yiiksekokul Yonetim
Kurulu iizerinden akademik kararlarin olusturulmasina, Yiiksekokul Sekreteri ve Ogrenci
Isleri, Personel ve Yazi Isleri, Mali Isler ve Destek Hizmetleri birimleri iizerinden idari
siireclerin yiiriitiilmesine dayanmaktadir. Mali ve idari siire¢lerde harcama ve satin alma
islemleri 5018 ve 4734 sayili mevzuat ¢ergevesinde harcama yetkilisi ve gorevliler ile
piyasa fiyat arastirma ve muayene kabul komisyonlar1 {izerinden yiiriitiilmekte, taginir
kayit ve kullanim siirecleri Tasinir Mal Yonetmeligi dogrultusunda izlenebilir sekilde
isletilmektedir.

Insan kaynaklarinin etkin ve verimli kullanimi, gérev ve sorumluluklarin net bigimde
ayristirildigi bir organizasyon yapist iizerinden yiiriitiilmektedir. Yonetim ve isleyis,
Yiiksekokul Miidiirii ve miidiir yardimcilan koordinasyonunda Yiiksekokul Sekreteri ile
birlikte Ogrenci Isleri, Personel ve Yazi Isleri, Mali Isler ve Destek Hizmetleri birimlerine
dagitilmis gorev alanlan iizerinden isletilmektedir. Idari ve mali siireclerin diizenli ve
denetlenebilir bigimde yiiriitiilmesi, harcama yetkilisi sorumlulugunda i¢ kontrol ve siire¢
kontrolii yaklagimiyla giivence altina alinmakta, kaynaklarin etkili, ekonomik ve verimli
kullanimu ile islemlerin yasallig1 ve diizenliligi temel ilke olarak uygulanmaktadir. Kurum
ici koordinasyonun gii¢lendirilmesi i¢in akademik ve idari personel arasinda is birligi ve
iletisim esas alinmakta, 6grenci ihtiyaglarina hizli yanit tiretmeyi destekleyen bir ¢alisma
diizeni benimsenmektedir. Ayrica idari personelin gelisimini desteklemek tizere hizmet
ici egitim ve benzeri faaliyetlerin planlanmasi, insan kaynaginin yetkinliklerini artirmaya
doniik tamamlayici bir uygulama alani olusturmaktadir.

Akademik ve idari personele yonelik hizmet i¢i egitim yaklasimi, ihtiyaglara gore
planlama ve uygulama esasina dayanmaktadir. Akademik personelin, 6zellikle Ulagtirma
Hizmetleri alaninda yenilikleri izleyebilmesi ve verilen egitimin giincel tutulabilmesi
amaciyla akademik personel egitimi planlanmaktadir. Idari personelin ise hem sosyal
hem bireysel gelisimini desteklemek {izere hizmet i¢i egitim veya sosyal etkinliklerin
diizenlenmesi Ongoriilmektedir. Bu ¢ergevede siireg, egitim ihtiyacinin belirlenmesi,
yillik planlamaya alinmasi, uygun egitimlerin uygulanmasi ve ¢iktilariin izlenmesi
mantigiyla yapilandirilmaktadir.

Programin amaglari, ders plani, program ¢iktilari, kabul kosullar1 ve duyurular kurumsal
web sayfalari izerinden yayimlanmakta ve giincel tutulmaktadir. Akademik takvim, kayit
ve ders islemleri, sinav siirecleri, yatay gecis ve benzeri uygulamalara iliskin
bilgilendirmeler ilgili birimlerin duyuru kanallar1 {izerinden paylasilmakta, ihtiyag
halinde O6grencilere ve adaylara yonlendirici bilgilendirmeler yapilmaktadir. Ayrica
tanitim etkinlikleri, bilgilendirme toplantilar1 ve paydaslarla gerceklestirilen gériismeler
araciligiyla programin egitim yaklagimi ve mezuniyet sonrasi olanaklart hakkinda
kamuoyu bilgilendirilmekte, gelen soru ve talepler resmi iletisim kanallar1 tizerinden
yanitlanarak siire¢ seffaf bicimde siirdiiriilmektedir.



Olciit 9. Programa Ozgii Olciitler

9.1.

Programin 6gretim plani temel turizm ve otel isletmeciligi kazanimlarini saglayacak
bicimde kurgulanmistir. Bu kapsamda konaklama muhasebesi ve maliyet kontrolii, otel
yonetimi, turizm pazarlamasi, insan kaynaklar1 ve turizm hukuku gibi ¢ekirdek dersler
Ogrencinin alan bilgisini olustururken; 6nbiiro otomasyon sistemleri ve mesleki teknik
ekipman kullanimmi igeren dersler 6grencinin operasyonel is siireglerinde gerekli
becerileri kazanmasini desteklemektedir.

Olgme ve degerlendirme islemleri sadece kuramsal bilgiyi degil, bilgiyi hizmet
iiretimine aktarma ve misafir iliskileri odakli problem ¢dzme yeterligini de kapsayacak
sekilde smavlara ek olarak ddev, teknik uygulama, sektdrel proje, rapor ve sunum gibi
bilesenlerle yiiriitiilmektedir. Misafir sikayeti analizi, operasyonel veri yorumlama ve
maliyet raporlama gibi gorevler analitik diisinme ve kanita dayali karar verme
Olciitlerini desteklerken; grup bazli servis uygulamalar1 ve sunumlar iletisim ile misafir
odakli ekip ¢aligmasi 6l¢iitlerinin kazanimimi gili¢lendirmektedir.



EK-1: DERS KATALOGLARI

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MATA101 1 2 2 2 0 0

Boliim / Program YONETIM VE ORGANIZASYON BOLUMU / ISLETME YONETIMi
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Derste, bu dersi okumanin amaci ve inkilap kavrami, Osmanli Devleti'nin yikilisi ve Tiirk inkilabini hazirlayan sebeplere toplu
bakig, Osmanli Devleti'nin pargalanmasi, Mondros Ateskes Anlasmasi, isgaller kargisinda memleketin durumu ve Mustafa Kemal
Pagsa’nin tepkisi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a gikisi, Kongreler yoluyla tegkilatlanma ve Kuva-yi Milliye ve Misak-1 Milliye
hakkinda bilgi verilecektir.

Dersin Igerigi

Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi dersinin amaci, Giniversite gengligine Tiirkiye Cumhuriyeti'nin hangi kosullarda kuruldugunu

Dersin Amaci anlatmak, Atatiirkgl dlstinceyi ve onun dayandidi felsefeyi, ilkeleri ve bunun yaninda ¢agdas degerleri benimsetmektir.

. 1. Atatiirk ilke ve inkilaplar hakkinda genel bilgi ve tarih bilinci olusacaktir.

Dersin Ogrenme 2. Olaylara tarihsel perspektiften bakabilecektir.

Ciktilari 3. Genel ve kisisel tarih arasinda baglar kurarak kendini daha iyi ifade edebilmek igin bilimsel tarihin sundugu olanaklardan
yararlanmalarini saglamak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ATATURK ILKELERT VE INKILAP TARIHI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MATA101 1 2 2 2 0 0

Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Derste, bu dersi okumanin amaci ve inkilap kavrami, Osmanli Devleti'nin yikilisi ve Tiirk inkilabini hazirlayan sebeplere toplu
bakig, Osmanli Devleti'nin pargalanmasi, Mondros Ateskes Anlasmasi, isgaller kargisinda memleketin durumu ve Mustafa Kemal
Pagsa’nin tepkisi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a gikisi, Kongreler yoluyla tegkilatlanma ve Kuva-yi Milliye ve Misak-1 Milliye
hakkinda bilgi verilecektir.

Dersin Igerigi

Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi dersinin amaci, Giniversite gengligine Tiirkiye Cumhuriyeti'nin hangi kosullarda kuruldugunu

Dersin Amaci anlatmak, Atatiirkgl dlstinceyi ve onun dayandidi felsefeyi, ilkeleri ve bunun yaninda ¢agdas degerleri benimsetmektir.

. 1. Atatiirk ilke ve inkilaplari hakkinda genel bilgi ve tarih bilinci olusacaktir.

Dersin Ogrenme 2. Olaylara tarihsel perspektiften bakabilecektir.

Ciktilari 3. Genel ve kisisel tarih arasinda baglar kurarak kendini daha iyi ifade edebilmek igin bilimsel tarihin sundugu olanaklardan
yararlanmalarini saglamak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Mevliit Celebi, Tiirk inkilap Tarihi ve Atatiirk ilkeleri, Akademi Kitapevi, 2002.<BR>Ergun Aybars, Tiirkiye Cumhuriyeti Tarihi I, Z¢

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Temel kavramlar (inkilap, Devrim, ihtilal, Devlet, Ulke, Vatan)

2 Osmanli Devleti ve Osmanli‘da Yenilesme Hareketleri

3 Osmanli Devleti'nin Gerileme Nedenleri

4 Avrupa’daki Gelismeler: Sanayi Inkilabi ve Fransiz Ihtilali

5 Geng Osmanlilar, Megrutiyet, ittihat ve Terakki

6 Mesrutiyet Ddnemi, Trablusgarp ve Balkan Savasi

7 Diinya Savasi: Savasin sebepleri, Osmanli Devleti'nin savastigi cepheler, Gizli antlasmalar, Savagir|

8 Ara Sinav

9 Milli Miicadele: Hazirlik Dénemi

10 Kongreler: Bolgesel Kongreler, Erzurum Kongresi ve Sivas Kongresi

11 Son Osmanli Mebusan Meclisi ve Misak-1 Milli

12 TBMM'nin agiimasi ve Yeni Tlrk Devleti'nin olusumu

13 Milli Miicadelede Cepheler; Dogu, Giiney ve Bati Cepheleri

14 Mudanya Miitarekesi ve Lozan Antlagmasi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P04 | Toplam

Tdm 1 1
601 1
002 1 1
003 1 1
Toplam 4 4

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
EKONOMI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MBVS130 1 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 10 0 0 90

. Mikro iktisadin temel kavramlarini 6greterek, Tiiketici Teorisi bazinda Talep-Arz ve Esneklikleri kavratarak; Piyasa Dengesi, Uretici
Dersin Igerigi Dengesi, Maliyet Teorisi ve Piyasa Cesitlerini, glinlik yasamdan 6rneklerle anlatarak, Faktor Piyasalarinin Genel Denge ve Etkinlik
agisindan 6nemini giinliik yasamdan orneklerle zenginlegtirmektir.

Ekonominin temel kavramlarini 6greterek,nigin ekonomi okutuldugunun bilincine variimasini saglamak;firma diizeyinde ve giinlik
Dersin Amaci ekonomik yasamdan ornekler vererek, Uretilen mal ve hizmetlerin muhasebe kayitlarina aktarilmasina ekonomik yontemlerle
yardimci olmaktir.

Mal ve hizmet piyasasinda arz ve talepte meydana gelen degisimlerin nedenlerini saptar ve bu dedisimlerin piyasalar tizerindeki
etkilerini tahmin eder.

Uretim

maliyet
Dersin Ogrenme gelir
Ciktilan marginal gelir

marjinal fayda ve bitge kisitsi gibi temel ekonomi kavramlarini kullanarak fayda ve kar maksimizasyonunu agiklar ve yorumlar.
Toplumsal tercihleri saptar ve analiz eder.

Tam rekabet

oligopol ve monopol gibi farkli piyasalari ve firmalarin bu piyasalardaki farkli davranislarini saptar.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Timay ERTEK: iktisada Girig, Beta Basim Yayim, Istanbul, 2016<BR>1lyas SIKLAR (Editér): ktisada Giris, AOF Yayinlari, Eskisehir

Odevler ve Projeler Alanla ilgili okuma kitabi (Adam Smith Uluslarin Zenginligi)

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 iktisadin tanimi, 6zellikler, iiretim olanaklar egrisi

2 Kitlk, tercih ve fayda

3 Arz ve talep

4 Esneklik

5 Uretim ve maliyetler

6 Tam rekabet piyasasi

7 Ara Sinav

8 Eksik rekabet Piyasalari

9 Faktor piyasalari ve faktor gelirleri

10 Kamusal mallar ve digsalliklar

11 Kamusal mallar ve digsalliklar

12 iktisadi hayattan érnekler ve gdziimlemeler

13 Iktisadi hayattan érnekler ve gbziimlemeler

14 iktisadi hayattan érnekler ve gdziimlemeler

15 Final Sinavi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam
001 4 5| 4| 3 4 3| 4 3 3| 5 3 41
002 4/ 5/ 4, 3| 4| 3| 4 3 3 5 3 41
003 4/ 5/ 4, 3| 4| 3| 4 3 3 5 3 41
004 4 5| 4| 3 4 3| 4 3 3| 5 3 41

Toplam | 16| 20| 16| 12| 16| 12| 16| 12| 12| 20| 12 164

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
INGILIZCE I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MING101 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 12 13 0 20

konularinin 6zetlenmesi

4) Genis zaman ifadeleri, sorular ve kisa cevaplar

5) Genis zaman ifadeleri, uzun cevapl sorular, siklik zarflari

6) “There’s, There are”, sifat tamlamalari, saatler, “let’s” ile teklif dnerileri

7) Simdiki zaman ifadekeri ve kisa soru cevaplar, emir kipi

8) “Like to, want to, need to, ve have to”, “"How much . . . ?" ile miktar sorulari “This, these; that, those” gibi isaret sifat ve
zamirleri

9)"Can ve can't” kipleri

Dersin Igerigi

Bu dersin amaci , bu dersi alan 6grencileri, temel Ingilizce diizeyinde derlembilim galismalarinca belirlenmis en sik kullanilan
Dersin Amaci kelimeleri 6grenme, tanisma, soru sorma, cevap verme, fikir beyan etme, tanitma gibi Avrupa Ortak Dil Cergevesi tarafindan
belirlenmis A1 seviyesinde genel Ingilizceyi dort temel beceri diizeyinde kullanabilecek seviyeye getirmek.

Dinleme ve Okuma: Bu dersleri basarili bir sekilde alan ve gegen 6grenci

muhataplari somut bizzat iginde bulundugu durumlarda yavas ve agikca konusursa kendisi ve gevresine dair asina oldugu kelime
ve basit ifadeleri taniyabilir. Duyuru panolari ve reklam yazilari gibi benzer isim

kelime ve gok basit ifadeleri anlar.

. Yazma: Bu dersleri basarili bir sekilde alan ve gegen 6grenci basit bagimsiz ciimle ve ifadeler yazabilir. Basit tatil gonderileri gibi
Dersin Ogrenme kisa kartpostallar yazilari yazabilir ve ad

Ciktilan soyad

uyruk gibi kisisel detaylar gerektiren formlari doldurabilir.

Konusma: Bu dersleri basarili bir sekilde alan ve gegen 6grenci nerede yasadigina ve tanidigi kisilere dair basit ifadeler ile
ctimleler kullanabilir. Muhatap kisi konusmayi gerektiginde tekrarladigi

yavasga ilerlettigi ve konusanin sdylemeye calistiklarini tamamladigi stirece sohbetlere dahil olabilir. Dogrudan iginde bulundugu
ve asina oldugu konularda soru sorabilir veya cevap verebilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Derse girisTanismaSinifta kullanilacak belirli bagl ifadelerin tanitiimasi
2 Ozne zamirleri ve “to be” fiilinin ciimle ici 6rnekleri, sorular ve kisa cevaplar, “What's...It’s...” ile b.
3 Ozne zamirleri ve “to be” fiilinin climle igi 6rnekleri, sorular ve kisa cevaplar. “A, an, the” belirteglq
4 Sahiplik sifatlari, “to be” fiili ile soru yapilari, 6zne zamirleri ve “to be” fiilinin climle igi 6rnekleri, s
5 Genis zaman ifadeleri, sorular ve kisa cevaplar
6 Genis zaman ifadeleri, uzun cevapl sorular, siklik zarflari
7 Ara Sinav
8 “There’s, There are”, Miktar Belirteglerisifat tamlamalari, saatler, “let’s” ile teklif onerileri
9 Simdiki zaman ifadeleri kisa soru cevaplar, Detay soru ve cevaplariemir kipi
10 “Like to, want to, need to, ve have to”, “How much . . . ?” ile miktar sorulan “This, these; that, t
11 "Can ve can't” kipleri ile yetenek ve musade bildirimleri
12 Gegmis zaman ifadeleri ve kisa soru cevaplar
13 Gegmis zaman ifadeleri ve hem kisa hem de detayl soru cevaplar
14 Sayilabilen ve sayillamayan isimler, “*How much — How many” ile miktar mebla sorulari, *“Would yo
15 Final Sinavlari
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05| Toplam

Tdm 3 3 3 3 3 15
001 3/ 3 3/ 3 12
602 3| 3] 3/ 3/ 3 15
603 3/ 3 6
Toplam | 12| 12| 6/ 9 9 48

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ISLETME BILIMINE GIRIS
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MISL101 4 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

20 30

Dersin Igerigi

Isletme Bilimine Giris dersi, isletme biliminin temel kavramlarini, iglevlerini ve tarihsel gelisimini tanitir; isletmelerin ekonomik ve
toplumsal sistemdeki yeri, isletme tiirleri ve kurulug bigimleri, ynetim, organizasyon, tretim, pazarlama, finans, muhasebe ve
insan kaynaklari gibi temel alanlari ele alir ve ayrica isletmelerde etik, sosyal sorumluluk ve surdiriilebilirlik konularina deginir.

Dersin Amaci

Ogrencilere igletme biliminin temel kavramlarini, fonksiyonlarini ve igleyisini tanitmay amaglamaktadir. Bu ders kapsaminda;
isletmelerin toplumsal ve ekonomik sistem igindeki rolii, ydnetim, organizasyon, pazarlama, finans, uretim, insan kaynaklari ve
muhasebe gibi temel islevleri ele alinir. Ogrencilerin isletme faaliyetlerini biitiinciil bir bakis acisiyla kavramalari, isletme
problemlerini analiz edebilme ve goziim 6nerileri gelistirebilme becerisi kazanmalari hedeflenmektedir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Temel igletme kavramlari ile birlikte isletme gesitlerini siniflandirmak

Isletmelerin kurulus calismalarini kavramak ve isletme biiyiikliiklerini belirleyebilmek

Isletmenin hayatini devam ettirebilmesi iin yonetici ve lider kavramlarini ayirt ederek isletme igindeki pozisyonlarini kavramak
Isletmenin islevlerini kavramak

Isletmenin yénetim fonksiyonlari iginde retim

pazarlama ve satis sureglerini taniyarak; planlama

orgitleme

yuriitme

koordinasyon ve denetim agamalarini analiz etmek

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Genel Igletme, Prof.Dr.Halil Can-Dog.Dr.Semra Giiney<BR>Temel Isletmecilik Bilgisi, Prof.Dr.Hiiseyin Ozgen-Prof.Dr.Azmi Yalgin<|

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Temel Isletmecilik Kavramlari
2 Temel isletmecilik Kavramlar - Isletmenin Amaglari, Ekonomi igindeki Yeri ve Siniflandiriimasi
3 Isletmenin Amaglari, Ekonomi Igindeki Yeri ve Siniflandiriimasi
4 Isletmelerin Kurulusu
5 Isletmelerin Kurulusu ve Maliyetleri
6 Isletmenin Gelirleri ve Performansi
7 Isletmelerin Yonetim Islevi
8 Ara Sinav
9 Isletmelerin Tedarik ve Uretim Islevleri
10 Isletmelerin Uretim ve Pazarlama islevleri
11 Isletmelerin Pazarlama ve Finansman Iglevleri
12 Isletmelerin Finansman ve Muhasebe Islevleri
13 Isletmelerin Muhasebe ve Insan Kaynaklari Yonetimi Islevleri
14 Isletmelerin insan Kaynaklari islevi
15 Isletmelerin Halkla Iligkiler ve Aragtirma-Geligtirme Islevleri
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

Tdm 5 5 5 5| 4, 5 4| 5 2| 2/ 3 45
001 3| 3| 2 2 5| 4| 2| 3| 2 2 4 32
602 2 2 3| 2| 2/ 4 2/ 2 3 2 2 26
603 4, 2 2| 2| 2| 4, 2/ 3 2 2 4 29
604 2 3 2| 2| 4 2/ 3 5 5 4 2 34
005 3| 5| 4, 2/ 2| 2| 3| 5/ 4/ 5 3 38
Toplam | 19| 20| 18| 15 19| 21| 16| 23| 18| 17| 18 204

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ETIK
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MISL102 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 70
Dersin Igerigi Bu dersin igeridi etik ve ahlak kavramlari, bu kavramlar tzerinde etkili faktérler, is ahlaki ve sosyal sorumluluk kavramidir.
Dersin Amaci Bu derste meslek etidi ile ilgili yeterliklerinin kazandirlmasi amaglanmaktadir.
Etik analizi yapabilme
Etik
P ahlak gibi temel kavramlari tanimlayabilecek
gﬁ(t;sl::r?grenme Ahlaki iyi'nin hangi yontemlerle belirlendigini agiklayabilme
Etik ve ahlak kavramlari arasindaki farklari agiklayabilme
Temel mesleki degerleri tanimlayabilme ve mesleki degerlerin ahlaki hakli gikarimlarini agiklayabilme
Meslek hayatinda etik disi davraniglarin sonuglarini agiklayabilme

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Nuran OZTURK BASPINAR, Demet CAKIROGLU, Meslek Etigi, Nobel Akademik Yayincilik, 2014,

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek

2 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek

3 Etik sistemlerini incelemek

4 Etik sistemlerini incelemek

5 Etik sistemlerini incelemek

6 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek

7 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek

8 Ara Sinav

9 Meslek etigini incelemek

10 Meslek etigini incelemek

11 Meslek etigini incelemek

12 Mesleki yozlasma ve meslek hayatinda etik disi davranislarin sonuglarini incelemek
13 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek
14 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek
15 Sosyal Sorumluluk Kavrami

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

001 3 2 1 2l 5/ 2 1 2/ 5 5/ 3 31
002 4, 5 2/ 3 1 5| 5| 5/ 4| 5/ 2 41
603 2 5 5/ 3 4 3 4 4 1 2 4 37
604 5 1 4, 4, 3| 4 3 1 3 1 5 34
605 3| 3] 3] 5/ 2 1 2 3 2 3 1 28
Toplam | 17| 16| 15/ 17, 15 15 15| 15| 15| 16| 15 171

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURK DiLI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTDB101 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Tirkgedeki tiimce yapilari ve bu yapilarla gelisen uygulayimlardan érnekler, anlama-anlatim uygulamalari, yazi tiirlerinin genel

Dersin Igerigi ozellikleri.

Onlisans ve lisans diizeyinde 6grenim gdren 6grencilere dilin dogal igleyisinden hareketle Tiirkgedeki tiimce yapilarinin genel
Dersin Amaci ozelliklerine iligkin bilgi vermek, yazili ve sozIi anlatim uygulamalariyla 6grencilerin anlama ve anlatim becerilerini gelistirmek
amaglanir

Dersin Ogrenme s0zlu ve yazili anlatimin gereksendigi isleyis 6zelliklerini uygular
Ciktilari yazi tirlerini siniflandirir
Tirkgedeki timce yapilarini ve isleyis 6zelliklerini animsar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar DERS NOTLARI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Tlmceyi olusturan yapilarin 6zellikleri ve Turkgedeki kullanig bigimleri
2 Tlmce Bilgisi
3 Tilmceyi olusturan yapilarin gdziimlenmesi
4 Tlmceyi olusturan yapilarin gdzimlenmesi
5 So6zlu anlatima yénelik kurumsal bilgiler
6 S06zIu anlatim uygulamalari
7 Yazili metin tiirleri
8 Kompozisyon olusturma metodlari
9 Yazill metin olusturma uygulamalan
10 ARA SINAV
11 Anlatim Bozukluklari
12 Anlatim bozukluklarina iliskin uygulamalar
13 Bilimsel igerikli metinlerin dilsel ydntem bakimindan incelenmesi
14 Bilimsel igerikli metin yazarken uyulmasi gereken dilsel kurallar
15 Retorik uygulamalar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P02| Toplam
001 5 5
002 5 5
603 5 5
Toplam | 15 15
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GENEL TURIZM
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTUR101 1 4 4 3 0 0

B6liim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HIZMETLER] BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI

Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene

katkisi, %

30

Dersin Igerigi

Adirlama EndUstrisi ile Tigili Tanimlar; Agirlama Endustrisinin Alani; Agirlama Endiistrisinin Turizm Endstrisi ile Yapisal ve
Fonksiyonel Iligkileri; Agirlama Urlinii ve Boyutlari; Konaklama Endstrisi ve Temel Iglemleri; Yiyecek Igecek Endiistrisi ve Temel
Islemleri; Agirlama Islemleri Yonetimi; Agirlama Endiistrisinde Yonetim Sozlesmeleri ve Imtiyaz Anlagmalari.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci 6grencilerin diinya genelinde konaklama igletmeleri ve bu igletmelerin misterilerine sundugu hizmetler hakkinda
detayl bilgi sahibi olmalarini saglamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Konaklama end(istrisindeki egilimlerin degisimini tartisabilmek igin konaklama isletmelerinin kisa tarihgesini agiklayabilmek.
Konaklama endiistrisinin bliy(kligi ve kapsamini anlayabilmek igin konaklama isletmelerini ve bu isletmelerin misterilerine
sundugu hizmetleri belirleyebilmek.

Konaklama isletmelerinde sunulan yiyecek-igecek olanaklari arasindaki farklari belirleyebilmek igin kar amaci giiden ve kar amaci
giitmeyen yiyecek-igecek isletmelerini siniflandirabilmek.

Farkl turizm isletmelerinde gérev alan yoneticilerin sorumluluklarini tartigabilmek igin eglence ve toplanti organizasyonu alt
dallarinin ézelliklerini bilebilmek

Konaklama endustrisinin karsi karstya kaldigi glincel sorun ve gelismeleri tartisabilmek igin konaklama endustrisini etkileyen
faktorleri anlayabilmek.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.

Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ogretim elemani tarafindan sunulan ders notlari<BR>Hospitality Today: An Introduction (4th Edition), Rocco M. Angelo and Andrg

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Turizmin Genel Yapisi ve Temel Kavramlar

2 Turizm Hareketlerinin Siniflandiriimasi

3 Turizmin Gelismesini Etkileyen Unsurlar

4 Turizmin Tarihsel Gelisme Sireci

5 Turizmin Ekonomik, Sosyal ve Fiziksel Gevre iligkisi

6 Turizmin Ekonomik, Sosyal ve Fiziksel Cevre iligkisi

7 Turizm Sekt6rii ve Bilegenleri

8 ARASINAV

9 Konaklama Isletmeleri

10 Yiyecek icecek isletmeleri

11 Seyahat Isletmeleri

12 Turizm Arz ve Talebi

13 Turizm Plan ve Politikasi

14 Tirkiye'de Turizm

15 Dénem Sonu Sinavlari

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

001 2/ 4 3 2| 4, 4| 2| 3 5/ 5 4 38
002 4, 2 3| 5/ 2/ 2/ 5 5 2 4 5 39
603 5/ 5| 5/ 2/ 3| 3| 4 4 3| 2/ 3 39
604 3| 3] 2/ 3] 5 1 3 3 4 3| 2 32
605 1 2 1 4, 4, 5 3 2 3 4 1 30
Toplam | 15| 16| 14| 16 18| 15 17| 17| 17| 18| 15 178

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ONBURO ISLEMLERI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR102 1 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 10 30

Otel isletmelerinde On Biiro bélimiiniin yeri ve otelin diger bélimleri ile iliskisi kapsaminda bélimde yiiriitilen temel is ve
islemleri igerir. On Biiro bélimiiniin gérev ve sorumluluk alanina giren; konuk kargilamay, otele giris ve otelden ayrilis

Dersin Igerigi prosediirlerini uygulamayi, konaklama esnasinda konugun istek ya da harcamalarini kayit altina almayi, 6n biiro bélimiiniin hem
kendi igerisinde hem de otelin diger bolimleri ile yazigmalarini ve ilgili raporlari hazirlamayi, ortaya gikabilecek sorunlar igin pratik
gozlimler Uretmeyi igerir.

1.0n Biiro béliimiinde yapilan islemleri ve yiiriitiilen siireci 6gretmek. 2. On Biiro bélimiiniin gérev alanini ve gérev igerigini

Dersin Amaci iy PO, L ; . - g oy
6gretmek. 3. On Biiro bolimiiniin organizasyonu, gorev tanimlari ve géreve iligkin sorumluluklari 6gretmek.

Onbiironun alt birimlerini ve gérevlerini bilir
. Onbiiroda kullanilan belgeleri bilir

Dersin Ogrenme Onbiiro departmani hakkinda bilgi sahibidir
Ciktilari Onbiiroda kullanilan terimleri bilir
Onbiiroda calisma ilkelerini bilir

Onbiiroda yapilan tiim islemleri bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ogretim Elemani Ders Notlari

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Turizm ve Turist Kavramlari
2 Konaklama isletmelerinde Onbiiro Departmaninin Yeri,
3 Onbiironun Kendi ¢ Baliimleri
4 Danisma Béliimiinde Yapilan islemler
5 Resepsiyonda Yapilan Islemler
6 Rezervasyon gelis sekilleri, stireci, kullanilan formlar,oda ayirma kosullari ve rezervasyonda istisng
7 Rezervasyon gelis sekilleri, stireci, kullanilan formlar,oda ayirma kosullari ve rezervasyonda istisng
8 Ara sinav
9 Rezervasyon Takip Sekilleri, Rezervasyon cetvelleri (chartlar), Rezervasyon Durum Analizleri ve T
10 Rezervasyon Takip Sekilleri, Rezervasyon cetvelleri (chartlari), Rezervasyon Durum Analizleri ve T
11 Miisteri ve Oda Cesitleri, Oda Satis Teknikleri
12 Miisteri ve Oda cesitleri, Oda satis teknikleri
13 Konuklar tesisten ayrilirken uyulmasi gereken prosediirler ve kullanilan evraklar
14 Onbiiro raporlar
15 D6nem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P04| Toplam

001 5 5
002 5 5
603 5 5
604 5 5
605 5 5
006 5 5
Toplam | 30 30

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURIZM COGRAFYASI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR103 1 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 5 60
Dersin Igerigi Tirkiye turizm cografyasi, turistik, tarihi, dogal ve kiltiirel degerlerimiz.

Tirkiye turizm cografyasini ve bu cografyalarda gergeklestirilebilecek rekreasyonel faaliyetler ile turizm tiirlerini arz ve talep
Dersin Amaci yonuyle 6grenmelerini saglamak, tlkemiz cografyasinda bulunan turistik degerler hakkinda bilgi aktarmak. Anadolu topraklarinda
yasamis uygarliklari ve Anadolu gaglarini agiklamak.

Turistik Destinasyon tanimini 6ziimseyebilmek
Loy Anadolu uygarliklari ve gaglari hakkinda bilgi sahibi olmak
gﬁ(rtsl::r?gre“me Trkiye'nin turistik tarihi degerleri hakkinda bilgi sahibi olabilmek
Tarkiye'nin turistik dogal gtizellikleri hakkinda bilgi sahibi olmak
Tirkiye'nin kltirel dederleri hakkinda bilgi sahibi olmak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Senol. F. (2011). Turkiye Turizm Cografyasl, 2. Baski, Detay Yayincilik.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Turizm cografyasinin tanimi, unsurlari ve inceleme konulari
2 Turkiye turizm cografyasinin genel 6zellikleri; (cografi konum yerytizii sekilleri, iklim, bitki 6rttsd,
3 Anadolu gaglari
4 Anadolu uygarliklar
5 Tirkiye turizm gesitleri
6 Akdeniz Bolgesi
7 Ege Bolgesi
8 Ara sinav
9 Marmara Bolgesi
10 Karadeniz Bolgesi
11 Ig Anadolu Bélgesi
12 Guiney Dogu Anadolu Bolgesi
13 Dogu Anadolu Bolgesi
14 UNESCO Diinya Miras Eserleri Listesi
15 Yil sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

Tdm 5( 3 5 3/ 5 2 5 3 2 3 2 38
001 5/ 5| 4, 5| 4| 5| 4| 4 2| 4 3 45
602 2 5 4, 2| 4, 3 2/ 5 2| 3 2 34
603 5/ 4| 2| 5/ 4| 5| 4| 2/ 5| 5 2 43
604 4, 5 4, 5/ 4, 5 4 2/ 5 2 5 45
005 5/ 5| 5/ 2| 4| 4| 5| 4| 4| 5 2 45
Toplam | 26| 27| 24| 22| 25| 24| 24| 20| 20| 22| 16 250

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
SAGLIKLI YASAM
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MSGS133 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, %
Dersin Igerigi Saglikli yasam tarzinin gelistirilmesine yonelik konular.

Saglikli yasam ve fiziksel aktivite ile ilgili temel diizeyde

Dersin Amaci bilgi saglamak.

. Mesleginin Olusturdugu Stres ile Bas Edebilme yetenegi gelisir
Dersin Ogrenme Saglikli Beslenmeyi Bilir.

Ciktilari Fiziksel Aktivitenin Saglik ile iliskisini Kavrar

Is Ve Sosyal Hayatinda Saglikli Yagama Bilinci Geligir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Erdem, S. (2016). Saglikh Yagamin Sirlar. Istanbul: Cinius Yayinlar.<BR>Erdem, S. (2018). Saghgim icin Ne Yapmaliyim? istanbu

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 0 50

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 0 50

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Saglikli Yasam Kavramina Giris
2 Saglikli yasam kavramini olugturan komponentler
3 Yeterli ve Dengeli Beslenme
4 Yagam icin Gerekli Besin Ogeleri
5 Saglikl Metabolizma
6 Besinlerin Viicutta Kullanimi: Dengeli Menii Ornekleri
7 Vicut Kompozisyonu
8 Ara Sinav
9 Kilo Kontrolli ve Egzersiz
10 Obezite ve Tedavi Yontemleri
11 Saglikli Beslenme ve Egzersiz {ligkisi
12 Sigara ve Olumsuz Etkileri
13 Alkol ve Olumsuz Etkileri
14 Saglik ve Psikoloji
15 Stres ve Bag Etme Yollar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO3|P08| Toplam
002 2 2
003 3/ 3 6
004 3 3
Toplam 8 3 11
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MEDYA OKURYAZARLIGI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MSGS137 2 2 2 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Segmeli Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

100

Dersin Igerigi

Medya Okuryazarligi dersi tim diinyada oldugu gibi Tirkiye'de de segmeli ders olarak miifredat programina girmistir. Bu
baglamda, Universitemiz 6grencilerine bu dersin 6nemini, getirilerini, yontemini agiklamak ve Medya Yazarligi konusunda bilgi
vermek dersin igerigini olusturmaktadir.

Dersin Amaci

Bu derste agagidaki sorular cevaplandirilacaktir.

Medya Okuryazarlidi Nedir ?

Diinyada Medya Okuryazarligi,

Tirkiye'de Medya Okuryazarlig,

Medya Okuryazarligi Neden Gereklidir?

Ayrica, Tlkégretim Medya Okuryazarligi dersi Ogretim Programi, Programin uygulanabilirligi, Medya Okuryazarligi Ders kitabi
Takimi ve icerigi, Medya Okuryazarisina yénelik Olgme Yéntemi sorgulanacaktir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

internetin olumlu 6zelliklerinin yani sira olumsuz etki ve dzelliklerini taniyarak hayata gegirme

Medya okuryazarligi kavramini taniyarak medya mesajlarini algilamanin ve ¢éziimlemenin 6neminin fark edilmesi

Radyo yayinlarinin sorun alanlarina érnekler vererek bunlarin doguracagi olumsuzluklardan korunma konusunda 6nerilerde
bulunma

Medyanin toplumsal

kiltirel ve ekonomik yasam Uzerindeki etkilerini irdeleme

TV program tirlerini igerik

gergeklik-kurgusallik

tiiketimi hedefleme

yanlis bilgilendirme agisindan irdeleyip degerlendirme

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Medya Okuryazarligi El Kitabi Kemal Inal, Utopya Yayinevi 21. Yiizyil Okuryazarligi

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 10

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 NEDEN MEDYA OKURYAZARLIGI? NEDEN ELESTIREL PEDAGOJI? NEDEN ELESTIREL MEDYA OK\

2 ELESTIREL PEDAGOJI: KAVRAMLAR, TARIHSEL GELISIM

3 MEDYA OKURYAZARLIGI VE TEMEL ILETiSIM SURECH ILINTiSI

4 MEDYA ILETILERININ YAPISI

5 ILETiSIM SURECI BAGLAMINDA MEDYA OKURYAZARLIGI

6 MEDYA OKURYAZARLIGI: KAVRAMLAR, TARIHSEL GELISIM

7 MEDYA OKURYAZARLIGI: KURAMLAR , ILKELER

8 DUNYADA MEDYA OKURYAZARLIGI CALISMALARI

9 TURKIYE'DE MEDYA OKURYAZARLIGI

10 Ara Sinav

11 PROGRAMIN YAPISI VE TEMEL YAKLASIMI

12 PROGRAMIN UYGULANMASI

13 DERSE ILISKIN OLCME VE DEGERLENDIRME YONTEMLERI

14 GENEL DEGERLENDIRME

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05 P06|P07 P08 P09 | Toplam
Tdm 3| 4| 5/ 4| 5| 5| 5| 3| 4 38
Toplam 3| 4 5 4 5 5 5/ 3 4 38
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MATA102 2 2 2 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

100

Dersin Igerigi

Siyasi Inkilaplar: Saltanatin Kaldirnlmasi, Cumhuriyetin ilani, Halifeligin Kaldinlmasi, Anayasal Hareketler, Cok Partili Hayata Gegis
Denemeleri, Hukuk Alaninda Yapilan inkilaplar Ve Yeni Hukuk Diizeni, E§itim Ve Kiiltiir Alaninda Yapilan inkilaplar, Sosyal Alanda
Yapilan inkilaplar, Ekonomik Alanda Yapilan inkilaplar, Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikasi (1923-1938) ,Atatiirk lkeleri:
Cumhuriyetgilik, Milliyetgilik, Halkgilik, Devletgilik, Laiklik, Inkilapgilik, Biitiinleyici ilkeler, Atatiirk Sonrasi Tiirkiye (i Ve Dis Siyasi
Gelismeler)

Dersin Amaci

Ogrencilerin, Tiirkiye Cumhuriyeti'nin hangi kosullarda kuruldugu, Atatiirk'iin biiyiik devlet adami, inkilapg kisiligi ve énderligi,
Tiirk toplumunu cagdas milletler seviyesine cikarmak igin gerceklestirilen Atatiirk ilke ve inkilaplari, devletin ve toplumun yeniden
yapilanmasi sonucu toplumda meydana gelen siyasi, sosyal, iktisadi ve kiltiirel gelismeler ile i¢ ve dis siyasi olaylara iliskin
bilgileri edinmelerini saglamak. Yasadigi Cadi ve iginde yasadigi diinyay! anlamalarina katkida bulunmak.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

KONUYA iLiSKIN OGRENDIGI TEORIK BiLGILERE DAYANARAK GUNCEL OLAYLARI YORUMLAYABILIR

TBMM' NIN AGILISINDAN COK PARTILI SIYASAL YASAMA GECIS DONEMINDEKI TARIHI ASAMALARI DEGERLENDIREBILIR
TURKIYE CUMHURIYETI DEVLETI'NIN BOLGESINDEKI SIYASI

IKTiSADL

ASKERI

KONUMU DEGERLENDIREBILIR

ATATURK INKILAPLARININ SIYAS]

SOSYO-EKONOMIK VE VE SOSYO-KULTUREL BOYUTLARINA ILISKIN TEORIK BILGILERi KAZANIR

ATATURK ILKELERINI BILIMSEL VERILER ISIGINDA KAVRAR VE YORUMLAR

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Refik TURAN, Atatiirk lkeleri ve Inkilap Tarihi

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Birinci TBMM'nin Agiimasi
2 Duzenli Ordunun Kurulmasi, Dogu ve Giiney Cephesi
3 Bati Cephesi
4 Lozan Barig Antlagmasi
5 Saltanatin Kaldirimasi
6 Cok Partili Doneme Gegis Calismalari
7 Inkilaplar: Hukuk Alaninda Yapilan inkilaplar
8 Egitim ve Killtiir Alaninda Yapilan inkilaplar
9 Sosyal AlandaYapilan Inkilaplar
10 Ekonomik Alandaki Gelismeler
11 Atatlirk Doneminde Tirkiye'nin Dig Politikasi;
12 ikinci Diinya Savasi'na Gidis ve Tiirk Dis Politikasi
13 Atatiirk Ilkeleri
14 Atatiirk Tlkeleri 2
15 Atatlirk Sonrasi Turkiye
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

PO5| Toplam

Tdm 5 5
001 5 5
602 5 5
603 5 5
604 5 5
005 5 5
Toplam | 30 30

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MBIL101 2 2 2 1 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 10 20
Dersin Igerigi Bilgi ve iletisim Temel Kavramlari, Bilgisayar Donanim ve Yazilimlari, Kelime isleme, Elektronik Posta Kullanma

Bilgi ve iletisim teknolojisi kavramlarini kavrama, bilgisayar donanim ve yazilimlari agiklayabilme ve uygulayabilme

Dersin Amaci amagclanmaktadir.

Internet uygulamalarini kullanir ve arastirma yapabilir.
. MS Office uygulamalarini kullanabilir
Dersin Ogrenme Bilgisayar alabilecek kadar donanim bilgisini bilir.
Ciktilan
Dosyalama
arsivieme yapabilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Bilgisayar ve Internet Kullanimi Laboratuar Uygulamalari - Hasan Cebi Bal<BR>Bilgisayarin B si - Omer BAGCI

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Dersin amacinin ve ders igeriklerinin tanitimi.

2 Bilgisayar donanimi.

3 Yazilim ve Igletim Sistemi.

4 Bilgisayar Aglari, internet ve e-mail.

5 MS WORD - Metin islemleri, Gorsel nesneler, Tablo islemleri.

6 MS WORD -Basvuru 6geleri

7 MS WORD - Uygulama

8 Ara Sinav

9 MS Excel- Grafik Ekleme

10 MS EXCEL - Formiiller ve Fonksiyonlar.

11 MS EXCEL - Uygulama

12 MS POWER POINT - Sunu yapisi, Tasarim, Etkili sunum hazirlama teknikleri.

13 MS POWER POINT - Animasyon diizenleri.

14 MS PUBLISHER - Tanitici Materyal Hazirlama.
15 MS PUBLISHER - Tasarim

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

Tdm 4/ 4, 5 3| 3 5/ 3 4 5 5 4 45
001 3| 3| 4, 3| 4| 5| 4| 2 4| 3 2 37
602 5 4| 4| 4| 4| 4| 3| 2| 5| 4 3 42
603 5( 3 3 3| 2 5 2/ 4 5/ 2 4 38
604 2 2 2| 2| 3 5 2 3 4 4| 3 32
Toplam | 19| 16| 18| 15 16| 24| 14| 15| 23| 18| 16 194

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK SERVISI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MIKR102 2 5 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 40
Dersin Igerigi Yiyecek servisi ile ilgili hazirlik, sunum ve servis siireglerinin uygulamal anlatilmasi

Hizmet sektdriinde ikram ve servisin, anlam ve 6neminin anlatiimasi. Temel servis tekniklerini ve serviste kullanilan malzemelerini
Dersin Amaci 6gretme.
El becerisi kazandirma. Igecekleri tanitma ve servis usullerini anlatma.

. ikram ve servis uygulamalarini bilir

Dersin Ogrenme ikram ve servis uygulamalarinda kullanilan arag geregleri bilir
Ciktilari Servis organizasyonu kurmayi bilir

Igecekleri ve siniflandiriimasini bilir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ogretim Elemani Ders Notlari

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Servis Departmaninin Tanimi, Anlam ve Onemi

2 Servis Departmaninda Kullanilan Arag Geregler

3 Servis Departmaninda Kullanilan Arag Geregler

4 Servis Departmaninda ki Arag ve Gereglerin Kullanimi , Temizligi ve Bakimi

5 Mise en Place ( 6n hazirlik )

6 kuver agma ve Kuver gesitleri

7 Uygulama Galismalari

8 Ara Sinav

9 Tabak tagima teknikleri ve uygulamasi

10 Temel servis teknikleri

11 Temel servis teknikleri ve uygulama

12 Barlar ve Igkiler Hakkinda Genel Bilgiler

14 Uygulama galismasi

15 Uygulama galismasi
16 Final Sinavi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam
Tim 3] 4 5 4 5 4 5/ 4 5 3 4 46
001 5 4 5 4| 5 4 3 3 3 5 5 46
002 4/ 4| 4, 5 4| 5| 4 5 4 5 4 48
003 5 4 5 4| 5 4 4 4 4 5 5 49
004 5 5 4/ 5/ 4 5 5 5 5 5 5 53

Toplam | 22| 21| 23| 22| 23 22| 21| 21| 21| 23| 23 242

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
INGILIZCE II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MING102 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 0 0 0 50
7 Simdiki Zaman Simdiki Zamaninin GeleCek Zaman Kullanimi
. 8 -Ara Sinavlar
Dersin Igerigi
9 Gelecek Zaman-Will/Going to
10 Sart Climleleri ( 0-1)

Bu dersin amaci, d§rencinin Avrupa Ortak Dil Cergevesinde belirtilen A2-B1 diizeyinde ingilizce seviyesinde etkili iletisim

Dersin Amaci kurmasini saglamak adina ona dort 6gretim becerisi Gizerinde konular 6gretmek ve 6gretilen dile maruz birakmaktir.

Tazimd. ~Nsd
basit notlar ve iletiler yazabilir. Tesekkiir mektubu gibi gok kisa kisisel mektuplar yazabilir.

Anlama/Dinleme: Kendini dogrudan ilgilendiren konularla iliskili kaliplari ve ¢ok sik kullanilan sézciikleri anlayabilir. (Ornegin; En
temel kisisel ve ailevi bilgiler

aligveris

yerel gevre

meslek). Kisa

net

basit ileti ve duyurulardaki temel diisiinceyi kavrayabilir.

Anlama/Okuma: Kisa ve basit metinleri okuyabilir. lanlar

kullanim kilavuzlari

mondler ve zaman gizelgeleri gibi basit glinliik metinlerdeki genel bilgileri kavrayabilir ve kisa kisisel mektuplari anlayabilir.
Konusma/Karsilikli Konusma: Bildik konular ve faaliyetler hakkinda dogrudan bilgi aligverisini gerektiren basit ve alisiimig islerde
iletisim kurabilir. Genellikle konugmay siirdiirebilecek kadar anlamasam da kisa sohbetlere katilabilir.

Konusma/SozIlu Anlatim: Basit bir dille aileyi ve diger insanlari

yasam kogsullarini

Dersin Ogrenme
Ciktilan

i batinal Lo icim bic dizileal P ilell haili

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar -Lebeau, I., Rees, G. (2014). New Language Leader / Elementary Coursebook. Pearson Education. <BR>-Oztiirk, N. (2018). New

Odevler ve Projeler . ) R ) )
] Ders Unitelerine paralel verilen yazma édevleri ve egzersizler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 -Tanigma-Ders Dénem Planinin Ogrencilere Tanitimi-'Olmak’ Fiilinin Kullanimi
2 Sifatlar- Karsilastirma Sifatlari-Than kullanimi- Belirtme Edati (the) kullanimi-Ustiinliik Sifatlari
3 Zaman, Yer ve Siklik bildiren Sézciik Dizimi dahil zarf niteligindeki ifadeler. Siklik Zarflari
4 Sayilabilen ve Sayllamayan isimler icin Artikeller.Sayilabilen ve Sayilamayanlar:Biraz,Birkac,Hic,Col
5 Obek Eylemler, Genel Iyelik Ekleri, 's, s' nin kullanimi.
6 flgec Obegi (Yer, zaman, ydn)Zaman Edatlari : on/in/at
7 Simdiki ZamanSimdiki Zamaninin Gelezek Zaman Kullanimi
8 -Ara Sinavlar
9 Gelecek Zaman-Will/Going to
10 Sart Clmleleri ( 0-1)
11 Ulaglar Fiil+ing/mastar: like/want-would like
12 Gegmis ZamanGegmis zamanda Olumlu/Olumsuz/Soru/Wh- sorular
13 -Gegmis Zamanin Rivayeti
14 Modallar: Can/could, have to /must, should/ought to
15 Yakin Gegmisg Zaman- Olumlu-Olumsuz-Soru Climleleri
16 -Final Sinavlari
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P04 P05 P07 |P08|P10/P11| Toplam

001 5/ 4| 4| 4| 4| 5 26
602 5/ 4| 4| 4| 4| 5 26
603 5 4| 4, 4| 4 5 26
004 5/ 4| 4| 4| 4| 5 26
Toplam | 20| 16| 16| 16| 16| 20 104

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURK DiLI 1T
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTDB102 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Tirkgedeki tiimce yapilari ve bu yapilarla gelisen uygulayimlardan érnekler, anlama-anlatim uygulamalari, yazi tiirlerinin genel

Dersin Igerigi ozellikleri.

Onlisans ve lisans diizeyinde 6grenim gdren 6grencilere dilin dogal igleyisinden hareketle Tiirkgedeki tiimce yapilarinin genel
Dersin Amaci ozelliklerine iligkin bilgi vermek, yazili ve sozIi anlatim uygulamalariyla 6grencilerin anlama ve anlatim becerilerini gelistirmek
amaglanir

Dersin Ogrenme s0zlu ve yazili anlatimin gereksendigi isleyis 6zelliklerini uygular
Ciktilari yazi tirlerini siniflandirir
Tirkgedeki timce yapilarini ve isleyis 6zelliklerini animsar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar DERS NOTLARI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Tlmceyi olusturan yapilarin 6zellikleri ve Turkgedeki kullanig bigimleri
2 Tlmce Bilgisi
3 Tilmceyi olusturan yapilarin gdziimlenmesi
4 Tlmceyi olusturan yapilarin gdzimlenmesi
5 So6zlu anlatima yénelik kurumsal bilgiler
6 S06zIu anlatim uygulamalari
7 Yazili metin tiirleri
8 Kompozisyon olusturma metodlari
9 Yazill metin olusturma uygulamalan
10 ARA SINAV
11 Anlatim Bozukluklari
12 Anlatim bozukluklarina iliskin uygulamalar
13 Bilimsel igerikli metinlerin dilsel ydntem bakimindan incelenmesi
14 Bilimsel igerikli metin yazarken uyulmasi gereken dilsel kurallar
15 Retorik uygulamalar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO8| Toplam
001 5 5
002 5 5
603 5 5
Toplam | 15 15
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
KAT HIZMETLERI YONETIMI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR203 2 5 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 70
Dersin Igerigi Kat Hizmetleri Bélimiinde operasyon siirecinde karsilagilabilecek gesitli durumlar ve bunlara yonelik davraniglara yoneliktir.

Konaklama igletmesinin temizligi, diizeni ve bakimi ile ilgili igleri yapan kat hizmetleri departmani ile ilgili olarak &grencilere,

Dersin Amaci mesleki bilgi ve beceri kazandirilmasi amaglanmaktadir.

. Kat hizmetleri departmani yonetim ve organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olacaklardir

Dersin Ogrenme Kat hizmetleri departmani ile ilgili bilgi ve becerilere sahip olacaklardir

Giktilani Ogrenciler

kat hizmetleri departmani ile ilgili kavram ve uygulama konusunda yeterli donanima sahip olacaktir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Aytemiz SEYMEN, O. , Erdem, B. , Giil, M. 2011. Konaklama Isletmelerinde cagdas kat hizmetleri ydnetimi, ss. 304, detay yayincili

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Kat hizmetleri béliimiiniin konaklama igletmelerindeki yeri ve 6nemi
2 Kat hizmetlerinde mesleki ahlak kurallari
3 Kat hizmetleri departmaninin organizasyon yapisi
4 kat hizmetleri yonetiminde bilgi akisi
5 Kat hizmetleri béliimiinde bulunmasi gereken geregler
6 Temizlik arag ve gereglerinin kullanimindan sonra kaldirilmasi ve muhafazasi
7 Kat arabasi (Trolley) kullanimi ve hazirlanmasi
8 Ara Sinav
9 Temizlik metodlan (toz alma, paspaslama, ovma, silme, vakumlama, yikama, durulama, kurulamg
10 Temizlik Uygulamalari (¢6p kovasl, pencere ve aynalar, ahsap alanlar, havalandirma niteleri, min
11 Yatak yapimi, ilave yatak ve bebek yatagi hazirlanmasi
12 Banyo temizligi
13 miisteri odalarinin dekorasyonu
14 Konuklarla iletisim, is glivenligi
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
SEYAHAT ACENTACILIGI VE TUR OPERATORLUGU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR204 2 5 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Seyahat Acentaciligi, Tur Operatorligii, Gezi Sézlesmesi, Paket Tur, Paket Tur Uretimi, Seyahat Isletmelerinde Yénetim,

Dersin Igerigi Pazarlama, Dagitim ve Satis politikalari.

Turizm olayinda, ulusal ve uluslararasi tur organizasyonlarini diizenleyebilmek. Seyahat isletmeciligi bilgi ve yetenegine sahip

Dersin Amaci meslek elemani yetistirmek

. Seyahat acentelerinin faaliyet alanlarini kavrar

Dersin Ogrenme Turizm ve seyahat acenteleriyle ilgili ulusal ve uluslar arasi organizasyonlari 6grenir
Ciktilan Seyahat acentelerinin

turizm sektdriindeki yeri ve 6nemini kavrar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Seyahat Acentaciligi ve Tur Operatdrliigd, irfan MISIRLI, ss.224, Detay Yayincilik, 2005.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Seyahatin ve seyahat acentalarinin tarihgesi
2 Seyahat acentalari ile ilgili tanimlar ve temel bilgiler
3 Seyahat acentalari tarafindan verilen hizmetler
4 Rezervasyon islemleri, konaklama ve ulastirma islemlerinin rezervasyonlari
5 Transfer iglemleri, glimriik ve vize islemleri
6 Bilgilendirme, arag kiralama ve bilet satis islemleri
7 Paket tur hazirlama ve satigi.
8 Ara Sinav
9 Seyahat acentalarinin bolimleri
10 Seyahat acentalarinin siniflandiriimasi; uluslararasi siniflandirma
11 Tirkiye'de seyahat acentalarinin siniflandiriimasi
12 Tiketicilerin seyahat acentasini tercih etme nedenleri
13 Bilgisayarl rezervasyon sistemleri
14 Seyahat acentasi kurulus islemleri
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GIDA VE PERSONEL HIJYENI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR205 2 5 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 0

. Hijyenin tanimi ve dnemi, Bakteriler, mayalar, kiifler, virlisler ile ilgili bilgiler. Yararl, patojen mikroorganizmalar ve bunlarin
Dersin Igerigi gelisme ortamlari ile ilgili bilgiler. Patojen bakterilerin gidalara gegisi, gida zehirlenmeleri ve bakterilerin gelismesinin kontrol altina
alinmasi ile ilgili bilgiler. Besin, bina, hava, su, personel hijyeni ile ilgili ilkeler.

Gida ve personel hijyeninin saglanmasina yonelik alinacak énlem ve tedbirleri 6gretmek ve gida giivenlik sistemleri hakkinda bilgi

Dersin Amaci
vermek.

Gida Hijyeninin Saglanmasi icin Gerekli Kurallari ve Usiilleri Bilir

. Personel Hijyeninin Saglanmasi igin alinmasi gereken énlemleri bilir
Dersin Ogrenme hijyen kavramini ve énemini bilir

Ciktilan gida ve personel hijyeninin turizm sektdriindeki 6nemini bilir

gida uretiminde hijyen kurallarini uygulama becerisi kazanir

gida glvenligi sistemlerini bilir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gida ve Personel Hijyeni ( Sidika Bulduk) Detay Yayincilik

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Dersin Tanitimi ve amacin dgrencilere aktariimasi
2 Hijyenin Tanimi ve Onemi
3 Hijyen ve Sanitasyonun Gida Isletmeleri Agisindan Onemi
4 Gidalarin Kirlenme Yontemleri, Hijyen Sorunlari
5 Bakteriler, Mayalar, Kiifler ve Virtsler ile Tlgili Bilgiler
6 Patojen Bakterilerin Gidalar Gegisi
7 Gida Zehirlenmeleri
8 Ara Sinav
9 Personel Hijyeninin Onemi
10 Personel Hijyeninin Saglanmasi icin Gerekli Kurallar
11 Gida Guivenlik Sistemleri
12 Gida Giivenlik Sistemleri
13 Gida ve Hijyen Denetimi
14 Gida ve Hijyen Denetimi
15 Genel Tekrar
16 Dénem Sonu Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam

Tdm 5/ 2| 4, 5| 4| 5| 4| 2 5/ 2/ 5 43
601 1 1 5 2/ 3 5 4 1 5/ 4| 5 36
602 2 5 2| 4, 5 2/ 4 3 2/ 5/ 4 38
003 5/ 4| 2| 5/ 4| 3| 5| 4 2| 5 4 43
004 5/ 4| 2| 5/ 4 1 5/ 4| 2 1 5 38
605 2 4, 3 2 2 1 5 2| 2| 3| 3 29
606 2/ 5 2 5/ 5 5/ 5 2 5 4 5 45
Toplam | 22| 25| 20| 28| 27| 22| 32| 18| 23| 24| 31 272

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ETKILI VE GUZEL KONUSMA
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MSGS107 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Konusma ile ilgili temel kavram ve terimler, konusmay: etkili ve gtizel kilan 6geler, konusmanin temelleri, konusma tirleri, dogru,

Dersin Igerigi guizel ve etkili konusabilmek igin dikkate alinacak hususlar, anlatim ve dil yanhsliklari, konusma bozukluklari, etkili konugsma
teknikleri.
Dersin Amaci Bu ders ile 6grenci; etkili ve glizel konusma yeterlikleri kazandirilacaktir.

Konusmay: etkili ve gtizel kilan 6geleri bilir.

Konugmayla ilgili temel kavram ve terimleri agiklar.

Dogru glizel ve etkili konusabilmek igin dikkate alinacak hususlari bilir ve uygular.
Bilgilendirme konusmasi yapabilecektir.

Nefes tekniklerini ve konusma organlarini kullanmak

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Kaya A. Etkili ve Glizel Konusma Sanati. Egitim Kitabevi, Konya, 2011.<BR>Dale Carnegie - Etkili ve Giizel Konusma Teknigi (Deni

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Konugma Kavrami (konusmanin tanimi, , nitelikli bir konugsmanin &zellikleri, iyi bir konusmacinin n
2 Konusmanin temel unsurlari(Konusma Organlari .Nefes ,. Ses ve Seslendirme , Ton,Durak, Ulam
3 Seslendirme Aligtirmalar ({inlG ve (inslzlerin seslendiriimesi)
4 Konusmada Kulladigimiz Edebi Sanatlar
5 Tirkge'deki Anlam Turleri
6 Konusma Bozukluklari ve Bunlari Diizeltiime Onerileri
7 Nitelikli Konugmacinin Ozellikleri ve Beden Dili
8 ARA SINAV
9 Hazirliksiz Konusmalar
10 Hazirlikli Konusmalar
11 Topluluk Kargisinda Konusma
12 Sunumlarin Sergilenmesi
13 Sunumlarin Sergilenmesi
14 Sunumlarin Sergilenmesi
15 Genel Sinav Hazirhgi
16 FINAL SINAVI
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam
Tum 5/ 4, 5 4| 3| 5 5/ 4 4| 4 5 48
005 2 2
Toplam 5( 4, 7, 4| 3| 5 5 4 4| 4| 5 50
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
OTEL ISLETMECILIGI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR301 3 5 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 25 25
Dersin Igerigi Otel isletmeciligi, otellerde 6rgiit yapilari, otellerde finansman, kurulus yeri segimi, oda fiyatlama teknikleri ve maliyet kontroli.

Bu dersle, Turizm ve Otel Isletmeciligi Programinda otel isletmeciligi yatinm-ydnetim-planlama-kontrol kavramlari, otelcilik
sektortinlin tamimi, tarihsel gelisimi, siniflandinimasi, ézellikleri, otel isletmelerinin kurulus yeri segimi, yatirim kararlari, otel
yatinmlarinda maliyet, finansman ve verimlilik ilkeleri, otel isletmelerinde yonetim ve yonetim fonksiyonlari konularinda yeterliligin
kazaniimasi amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Otel isletmeciliginin tarihsel gelisimi hakkinda bilgi sahibi olmak
. Otel isletmelerinin kurulus yeri segimini agiklamak

Dersin Ogrenme Otel isletmelerinde uygun fiyatin tespitini yapmak

Ciktilari Otel isletmelerinin siniflandirimasini agiklamak

Otel isletmelerinde organizasyon yapisini agiklamak

Otel isletmelerinde finansmani agiklamak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Kozak, M. A. (2012). Otel Isletmeciligi, Detay Yayincilik. <BR>Akat, O (2008). Turizm Igletmeciligi, Ekin Basim Yayim Dagitim.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Turizm Endiistrisi ve Turizm Isletmeleri
2 Otel isletmelerinin Tanimi ve Siniflandirimasi
3 Otel Isletmelerinde Yénetim Fonksiyonlari
4 Otel isletmelerinde Odalar Bélimii
5 Otel Tsletmelerinde Yiyecek icecek Hizmetleri Bolimii
6 Otel Isletmelerinde Satin Alma, Teslim Alma ve Depolama
7 Otel Isletmelerinde Halkla iligkiler
8 Ara sinav
9 Otel Tsletmelerinde Teknik Servis ve Giivelik
10 Otel Isletmelerinde E§lence Hizmetleri
11 Otel isletmelerinde Pazarlama
13 Otel Isletmelerinde Muhasebe
14 Otel Isletmelerinde insan Kaynaklari
15 Genel Tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam
Tim 5 5 4| 5| 4 2 5 4 5 2 5 46
001 5 2 2 2 5 3 5 2 5 4 35
002 5 4 2 5 4 5 2 5 4 3 3 42
003 2 5/ 4 2/ 2| 3| 3 3 5 4 2 35
004 1 11 5 4, 2| 4| 2| 5 5 4 3 36
005 5 4 2 1 5 4 2| 3 2/ 5 1 34
006 4, 2| 5 1 2 5 5 2/ 2 1 5 34

Toplam | 27| 23| 22| 20| 21| 28| 22| 27| 25| 24| 23 262

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK OTOMASYONU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR302 3 4 4 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 20 30
Dersin Igerigi Otomasyon programi tizerinde genel tanimlamalar, siparis, adisyon, masa transfer, Uriin transfer vb.
Dersin Amaci Yiyecek igecek otomasyonu lizerinde restoran islemlerini gergeklestirebilmek

Yiyecek igecek isletmelerinde kullanilan otomasyon sistemlerinin temel islevlerini agiklar.
Dersin Ogrenme POS sistemi iizerinden satig .
Ciktilari siparis ve raporlama iglemlerini etkin bigimde gergeklestirir.
Otomasyon programinda stok
satin alma ve (riin regetesi tanimlama islemlerini uygular.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Elektra POS Yazilimi Kullanim Klavuzu

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Sistemi tanitma, giris gikis islemleri
2 Genel Tanimlamalar
3 Genel Tanimlamalar
4 Uriin Tanimlama
5 Uriin Tanimlama
6 Siparig
7 Siparig
8 Ara sinav
9 Adisyon
10 Adisyon
11 Opsiyonlar
12 Opsiyon
13 Raporlar
14 Raporlar
15 Genel Tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURIZM MEVZUATI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR303 3 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 50
Dersin Igerigi Tirk turizm politikalar dogrultusunda turistik iligkileri diizenleyen mevzuati ortaya koymak igin érnekler i1siginda islenmektedir.

. Ulkemizde turizmin gelisimini ve turistik iliskileri, belirlenen Tiirk Turizm Politikalari ve hukuk kurallari dogrultusunda siirdiiriilebilir
Dersin Amaci

kilmak.
Ogrenciler
Loy turizm mevzuati alaninda genel bilgi sahibi olur.
Dersin Ogrenme Ogrenciler turizm le ilgili hukuki konulari analiz edebilir.
Ciktilan e ;
Ogrenciler

kamu kurumlari ve igletmelerin igleyisleri ve dzellikleri ile ilgili bilgi sahibi olur.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar http://www.tursab.org.tr/tr/mevzuat

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Hukukun tanimi, hukukun temel kaynaklari, turizm hukuku kavrami, turizm politikasi agisindan tur
2 Turizm Tesvik Kanunu
3 Turizm Tesislerinin Belgelendiriimesine ve Niteliklerine ligkin Yonetmelik
4 Turizm Tesislerinin Belgelendiriimesine ve Niteliklerine liskin Yonetmelik
5 Seyahat Acentalar ve Seyahat Acentalari Birligi Kanunu
6 Turist Rehberligi Meslek Kanunu
7 Kiiltir ve Tabiat Varliklarini Koruma Kanunu
8 Kiltiir ve Tabiat Varliklarini Koruma Kanunu
9 Kiiltir ve Tabiat Varliklarini Koruma Kanunu
10 Pasaport Kanunu
11 Vize Rejimi
12 Turizm Isletmelerinin Bakanlikla, Birbirleriyle ve Musterileriyle iliskileri Hakkinda Yénetmelik
13 Belgeli Turizm Isletmelerinde Yabanci Personel Galistiriimasi Hakkinda Yénetmelik
14 Turizm Mevzuatinin diger kaynaklari
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek
PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam
001 5/ 5/ 5 5| 4 4 5 4 4| 4 5 50
002 5 &5 5 5/ 5 5 5 5 5/ 5 5 55
003 5 5 5 5| 5 5 4/ 4 4| 5 5 52
Toplam | 15| 15| 15 15| 14| 14| 14| 13| 13| 14| 15 157
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MUTFAK HIZMETLERI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTUR308 3 4 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

katkisi, %

Dersin mesleki bilesene

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

50

Dersin Igerigi

Mutfagin Tarihsel Gelisimi, Mutfak yonetimi ve Organizasyonu (Mutfagin diger Departmanlarla Olan iligkileri, Kiiglik-orta-buyiik
mutfak organizasyonlari, Mutfak Yonetimi ve Organizasyonu (Mutfak organizasyonlarinda gorev alan i gorenlerin gérev tanimlar,
Temel Mutfak Uretim Bilgisi (mutfak Plani, Mutfagin fiziksel ézellikleri, Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak malzemeleri, Mutfak
ekipman ve aletleri, Mutfak giivenligi, Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Glvenlik Sistemleri (Hijyen ve Sanitasyon, Arag
gereg temizligi ve saglik, Gida temizligi ve saglik, Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Guvenlik Sistemleri (Besin kirliligine yol
acan ve glivenligini bozan etmenler, Gida zehirlenmesi ve ilk yardim), Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Guivenlik
Sistemleri (Gida giivenlik sistemleri; HACCP, GMP, Menii (Menii planlama, Meniiniin takdimi, meniiniin igerigi), Yiyecek Uretim
Maliyetleri, Beslenme, Besin Gruplari ve Beslenmenin Onemi, Uluslar arasi Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yontemleri

Dersin Amaci

Mutfak tanimi ve gesitlerini tanimak ve tarihsel gelisimini kavrayabilmek, mutfak hizmetlerinin ydnetimini yapabilmek
amagclanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Mutfak Tanimi

Cesitleri ve Tarihsel Gelisimini Kavrayabilme

Mutfak Hizmetlerinin Yonetimi

Organizasyonu

Gorev Tanimlari ve Verim

Mutfak Hizmetlerinde Gérev Alan Personelin Siniflandirmasi ve Ozellikler
Mutfak organizasyonunu 6grenme

Mutfakta gorev alan elemanlarin 6zelliklerini ve gérevlerini 6grenmek
Hijyen ve gida giivenlik sistemlerini kavramak

Menii planlama ve besin maddelerini tanimak

Uluslararasi mutfak standartlarinda pisirme usulleri hakkinda bilgi sahibi olmak;
Mutfak maliyetlerini kavramak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.

Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gokdemir, A. (2005). Mutfak Hizmetleri Yénetimi, Detay Yayincilik, Ankara.<BR>Aktag A. ve Ozdemir, B. (2012). Otel Isletmelerin;

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Mutfagin Tarihsel Gelisimi
2 Mutfak Yénetimi ve Organizasyonu (Mutfagin Diger Departmanlarla Olan iliskileri, Kiiciik-orta-bii
3 Mutfak Yénetimi ve Organizasyonu (Mutfak Organizasyonlarinda Gérev Alan Is Gérenlerin Gérev 1
4 Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak Plani, Mutfagin Fiziksel Ozellikleri)
5 Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak Malzemeleri, Mutfak Ekipman ve Aletleri)
6 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Hijyen ve Sanitasyon, Arag Gereg T
7 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Besin Kirliligine Yol Agan ve Glivenli
8 ARA SINAV
9 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Gida Guvenlik Sistemleri; HACCP, G|
10 Menii (Menii Planlama, Meniiniin Takdimi, Meniiniin igerigi)
11 Meni (Klasik Menii, Modern Menii)
12 Yiyecek Uretim Maliyetleri
13 Beslenme, Besin Gruplari ve Beslenmenin Onemi
14 Uluslararasi Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yéntemleri
15 Genel Tekrar
16 Final
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P02|P0O3|P08|P10/P11| Toplam

001 4, 3/ 3 4 5 19
602 5 4/ 3 5 17
603 5/ 4/ 3 5 17
004 5 3 3 4 15
605 5/ 4/ 3 12
606 5/ 3 4 12
607 5/ 4/ 3 3 15
008 4, 4 3 5 16
Toplam | 38| 29| 25/ 4| 5 22 123

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MESLEKI YABANCI DiL I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MYDB301 4 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim

50

Dersin Igerigi

1)Giris

2)Genis zaman

3)Kipler : can/can’t

4)Bagdil climleler: if ve when

5)Gelecek zaman: going to ve zamirler

6)Gegmis zamanin dzet tekrari ve belirtegler

7)"Is there? - Are there?” kaliplari ile teklif ve 6neri yapilari: can-could

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, d§rencinin Avrupa Ortak Dil Cergevesinde belirtilen A2-B1 diizeyinde ingilizce seviyesinde etkili iletisim
kurmasini saglamak adina ona dort 6gretim becerisi Gizerinde konular 6gretmek ve 6gretilen dile maruz birakmaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Konusma: Ogrenci

gerek kendisi gerek ailesi ve gevresi gibi diger insanlar ve onlarin yasam kosullari

egitim bilgileri ve giincel isleri ile alakali bir dizi climle ve ifadeyi kullanabilir. Asina oldugu konular tizerinde dogrudan bilgi
aligverisi gerektiren basit ve rutin iletisim becerilerini yerine getirebilir.

Yazma. Ogrenci

ok gerekli durumlarda kisa basit not ve mesajlar yazabilir.

Dinleme:

Ogrenci

kisisel ilgi alaninda en sik kullandigi kelimeleri anlayabilir ( 6rn: gok basit kisisel ve ailesel bilgiler
aligveris

yerel bolge ve is gibi).

Okuma: Ogrenci

cok kisa ve basit metinleri okuyabilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.

insan ve Toplum Bilim




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar YDS Yayincilik Marathon 9-10<BR>Lebeau, I., Rees, G., (2017). New Language Leader Elementary Student's Book. Pearson Educ

Odevler ve Projeler . ) R )
] Ders Unitelerine paralel verilen yazma édevleri

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Derse girisTanismaOnceki dénem konularinin kisa hatirlatmasi
2 Genig zaman ve "to be" nin genis zaman ifadelerinde ve soru climlelerde kullaniminin tekrari"too"
3 "Can/Can't, love, like" gibi yapilar ve bu yapilardan sonra fiil kullanimlariEdatlarNesne Zamirleri"E
4 Genis ve simdiki zamanlar"If" ve "when" ile bagil ctimleler
5 "going to" ile gelecek zaman yapisidolayl nesnelerdolayli nesne zamirlerigelecek zaman igerigindd
6 Gegmis zaman yapisinin soru ve climle ifadelerinde tekrariBelirteglerin kullanimi
7 There is There are, some/any, can-could
8 Ara sinav
9 Fiillerde mastar yapilar"It's + adjective + to . . . " kalibiTavsiye verme ve 6neride bulunma
10 Sahiplik zamirleri ve "whose"Sifatlarin siralamasi"One,ones" zamirleriisim ve zamirlerden sonra kd
11 Simdiki zamanin hikayesinde ciimlelerSimdiki zamanin hikayesinde sorularDéniislii zamirler
12 Kiyaslama sifatlari"More, less, fewer"
13 Soru cevaplarla kisi tasvirleri"Have got" ile sahiplik"fiil + -ing" kalibi ile ifade kaliplariKisi tasvirlerir]
14 Gelecek zamanda "may, might" kiplerinin kullanimiGelecek zaman igeriginde simdiki zaman yapis|
15 Dénem tekrari
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P02 P03 |P04|P05|P0O6| Toplam

001 3] 3] 3/ 3/ 3/ 3 18
602 3 3 3 3 3 3 18
603 2 2 2/ 2/ 2 2 12
004 4, 4 4| 4| 4| 4 24
Toplam | 12| 12| 12| 12| 12| 12 72

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
DUNYA MUTFAK KULTURLERT
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MIKR344 3 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 40

Diinyadaki farkl lkelerin ve kiiltirlerin mutfaklarini yerel yemekleri ile tanima, Gin, Japonya, Meksika, Fransa, Orta Dogu,

Dersin Igerigi Hindistan, Akdeniz gibi uluslararasi mutfak ve saglik tizerine olan iligkileri

Ulkelerin kiiltiirlerinin 6grenilmesi, kiiltiirel farkliiklar, kiiltiirlerin mutfaklara etkisi, mutfak kiiltiirlerinin tarihsel gelisimi ve yerel

Dersin Amaci : o S
yemeklerin taninmasi, uluslararasi mutfaklarin saglik tizerine etkilerini inceleme

. Kulttrlerin mutfaklara olan etkilerini iligkilendirir

Dersin Ogrenme Dinya'daki farkli kdltiirleri aragtirir.

Ciktilari Turk Mutfagini diger mutfaklardan ayiran 6zellikleri kavrar.
Farkl mutfaklarin yerel yemeklerini 6grenir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Tiirk Gezginler Igin Diinya Mutfagi, Gitlembik Yayinlari, 2010

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Dersin tanitimi ve amacinin 6grencilere aktariimasi

2 Diinya mutfaklari ve kltir

3 Mutfak Kilturiinin Tarihsel Geligimi

4 Diinya Mutfaklari genel Ozellikleri

5 Fransiz Kiltliri, Mutfagi ve yerel yemeklerini tanima

6 Italyan Kiiltiirii, Mutfadi ve yerel yemeklerini tanima

7 Cin Kulttrd, Mutfadi ve yerel yemeklerini tanima

8 Ara Sinav

9 Meksika Kiiltiiri, Mutfagi ve yerel yemeklerini tanima

10 Yunan Kultir, Mutfagi ve yerel yemeklerini tanima

11 Rus Kiilturi, Mutfadi ve yerel yemeklerini tanima

12 Japon Kdltiiri, Mutfagi ve yerel yemeklerini tanima

13 Ingiliz Kiiltiiri, Mutfagi ve yerel yemeklerini tanima

14 Alman Kultlrt, Mutfadi ve yerel yemeklerini tanima

15 Genel tekrar

16 Dénem sonu sinavi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam

Tdm 4, 4 5/ 3| 4, 4 3 3 4 3| 3 40
601 4, 4, 4| 3| 4, 3| 3| 4 4 3| 4 40
602 4/ 4, 4 3| 3/ 4| 3 3 3 3 3 37
003 3| 3| 3/ 4| 4| 4| 4| 4| 4| 5 5 43
004 5/ 4| 5| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4 46
Toplam | 20| 19| 21| 17| 19| 19| 17| 18| 19| 18| 19 206

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ORGUTSEL DAVRANIS
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTUR305 3 3 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Segmeli Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

40

Dersin Igerigi

Orgiitsel Davranigin tanimi, alani ve tarihgesi, Yonetsel ve Orgiitsel Psikolojinin temelini olusturan yénetim ve &rgiit kuramlari,
Klasik Yénetim ve Orgiit Yaklasimi, Davranissal (Neo-Klasik) Yonetim ve Orgiit Yaklagimi

Modern Yénetim ve Orgiit Yaklagimi, Modern Sonrasi Yénetim ve Orgiit Yaklagimi, Orgiit icerisinde birey, Algilama ve atfetme
suregleri ve orgiitsel davranisa etkileri, De@erler, tutumlar ve érgitsel davranisa etkileri

Kisilik, beceri ve yetenekler ve bunlarin 6rglitsel davranisa etkileri, Duygular ve duygusal zeka ile 6rglitsel davranisa etkileri,
Ogrenme ve dgrenmenin érgiitsel davranisa etkisi, Yaraticilik ve yaraticligin érgiitsel davranisa etkisi

Dersin Amaci

6grencilere bireysel, grup ve 6rgitsel sistemler aracilidi ile etkili isletmeler olusturabilmenin bilgi ve becerilerini kazandirmaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Orgiitsel davranis ile ilgili kavramlari tanimlar

Birey olarak 6rg(it igerisinde nasil davranmasi gerektigini kavrar

Orgiitsel davranis modelini olusturan bireye

gruba ve orgiite yonelik gesitli degiskenleri temel diizeyde tanimlar ve farkh 6rgiitsel davranis modelleri gelistirir
Calisma hayatinda motivasyon siirecinin dnemini kavrar

Orgiit kiltiiriini olusturan veya etkileyen faktorleri agiklar

Isletmelerdeki problemlerin ¢dziimiinde begeri iligkilerin ve empati yeteneginin énemini kavrar

Isletmelerde birey ve grup davranislarinin temellerini ve calisma yasaminda karsilasilan psikolojik siirecleri agiklar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Orgiitsel Davranig, Prof.Dr. Enver OZKALP,Prof.Dr. Gigdem KIREL Orgiitsel Davranig,Stephen P. ROBBINS, Timoty A. JUDGE<BR>

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Orgiitsel Davranisa Giris ve Ders Isleme Yéntemi Hakkinda Bilgi
2 Orgiitlerde Cesitlilik
3 Orgiit icinde Birey ve Kigilik
4 Duygular, tutumlar ve is tatmini
5 Orgiitsel Ogrenme, drgiitsel vatandaslik ve érgiitsel baglilik
6 Orgiit Kiiltiirii ve iletisim
7 Orgiitlerde Gruplar ve Takimlar
8 ARA SINAV
9 Orgiitlerde liderlik kuramlari
10 Orgiitlerde gatisma ve miizakere
11 Orgiitlerde stres kaynaklan ve Orgiit yapisinin temelleri
12 Orgiitsel degisim ve stres ydnetimi
13 Orgiitlerde etik davraniglar ve yonetimi
14 Orgiitlerde giig ve politika
15 Orgiitlerde Giig ve Politika
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam
001 4 5| 4| 5 3 4 2/ 4 5/ 2/ 3 41
002 4/ 5/ 4, 5 3| 4 2 4 5 2/ 3 41
003 5 4 5 4| 3 5 2/ 5 4 3 3 43
004 5 5 4 3| 4 5 3| 4 3 5 4 45
005 3] 2 5 4 2 4 4 2| 4 4 4 38
006 41 3| 3 2/ 5 2 3 3 5 3 2 35
007 3 4 4, 3| 3 3 5 4 2/ 2 5 38

Toplam | 28| 28| 29| 26| 23| 27| 21| 26| 28| 21| 24 281

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MENU PLANLAMA
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR309 3 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 30
Dersin Igerigi Menii, meni yonetim siireci ve uygulamalar.
Dersin Amaci Bu dersin amaci 6grencilere meni planlamasini 6gretmektir.

Menii kavramini ve 6nemini bilir.

. Menti planlamasinin turizm sektoriindeki 6nemini bilir.
Dersin Ogrenme €nu planiamasinin tu SeKtoru deki 5ne X b
Ciktilari Men Planlamasi igin gerekli kurallari ve usulleri bilir.

Meniiniin uygulanmasi igin alinmasi gereken énlemleri bilir.
Meni Yonetim sirecini bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ogretim Elemani Ders Notlari

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Beslenme Kavrami
2 Besin Ogreleri
3 Besin Ogeleri
4 Besin Ogeleri
5 Besin Ogeleri
6 Besin Gruplari
7 Besin Gruplari
8 Ara Sinav
9 Besin Gruplar
10 Besin Gruplari
11 Menu Kavrami
12 Menii Cesitleri
13 Meni Planlama
14 Meni Planlama
15 Genel Tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02[P03[P04]P05|P06|P07[P08[P0S[P10[P11] Toplam
Tiim 4| 4| 4] 4] 3] 3] 3] 3] 4] 4] 4 40
601 3 3] 3] 4] 4] 4] 4] 4] 4] 4 4 41
602 3 3] 4] 4] 4] 4] 4] 4] 4] 4 4 42
003 4| 4| 4| 4| 4] 4| 4| 4| 4| 4] 4 44
004 4| 4| 4| 4| 4] 4| 4| 4| 4] 4] 4 44
605 4| 4| 4| 4| 4] 4] 4] 4] 4] 4] 4 44

Toplam | 22| 22| 23| 24| 23| 23| 23| 23| 24| 24| 24 255

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
KONGRE VE FUAR ORGANIZASYONU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTUR401 4 5 5 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

katkisi, %

Dersin mesleki bilesene

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

30

Dersin Igerigi

Bu ders; kongre ve fuar organizasyonlarinin sosyo-ekonomik énemi ve temel 6zellikleri, Kongre organizasyonu faaliyetlerinde
bulunan kurum, kuruluslarin galismalarini ve amaglari, kongre ve fuar organizasyonunun tiim agsamalarindaki hazirlik tekniklerini
ve siuireglerini, kongre ve fuar organizasyonlarinda finansal planlama ve tablolar diizenleyebilme ve uygulayabilme, Kongre ve
fuar turizmi hareketlerindeki kurum-kuruluslarin tanitim ve pazarlama stratejilerini uygulama konularini kapsamaktadir.

Dersin Amaci

Kongre ve fuar organizasyonlarinin temel 6zelliklerini ve siirecini kavrayabilme

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Turizm enddstrisinde kongre ve fuar organizasyonlarin 6nemini kavrar ve uygular.

Ulusal ve uluslar arasi kongrenin temel &zelliklerini bilir ve uygular

Kongre ve fuar organizasyonlarinda finansal planlama ve tablolari diizenler.

Kongre ve fuar organizasyonlarinda rol alan acente

firma ve otellerin galismalarini ve amaglarini gergeklestirir.

Kongre dncesi

kongre esnasi ve kongre sonrasi yapilan tiim teknik galismalari ve stiregleri gergeklestirir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.

Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Kongre Turizmi ve Fuar Organizasyonlari, Yusuf Aymankuy, ss.248, Detay Yayincilik, 2010

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Kongre Turizmi, Tarihgesi, Onemi ve Kapsami
2 Kongre Turlerinin Tanimi ve Siniflandiriimasi Fuar kavrami tanimi ve fuar organizasyonu ozellikleri
3 Toplanti Salonunun &zellikleri
4 Toplanti Salonlarinin siniflandiriimasi ve bulunmasi gereken ekipmanlar
5 Kongre organizasyonlarinda rol alan kurum ve kuruluglar
6 Kongre organizasyonlarin planlanmasi
7 Kongre zamani, mekani segimi ve kongre siiresinin belirlenmesi
8 Ara Sinav
9 Kongre zamani, mekani segimi ve kongre siiresinin belirlenmesi
10 Kongre dncesi faaliyetler
11 Kongre esnasindaki faaliyetler
12 Kongre sonrasi faaliyetler
13 Stant yonetimi
14 Stant yonetimi
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam

Tdm 5/ 3| 5/ 2| 5| 4| 5| 2 4| 5 4 44
601 2 3 2| 5 4 5 4 2| 4 1 5 37
602 4, 2 1 5/ 4| 2| 3/ 3 2/ 5/ 4 35
003 2 3 2| 5/ 4/ 5 4 2/ 3 3 5 38
004 4, 2 5/ 2| 4, 3 2/ 5 4 2 5 38
605 4, 2| 2| 3 2 5 4 2 1 4, 5 34
Toplam | 21| 15| 17| 22| 23| 24| 22| 16| 18| 20| 28 226

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ONBURO OTOMASYONU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR402 4 4 4 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 10 20

Elektra Programi ile Rezervasyon islemleri/ Profil Olusturma/ Dosya Ekleme/ Profil Birlestirme, Merge/ Anlasmal Fiyatlarlar/

Dersin Igerigi Rezervasyon Oda Fiyatlari Guincellestirme/ Kredi kartlari/ Oda paylagimi,oda birlestirme

Ogrencilerin otomasyon programlari konusunda donanim kazanmalari ve bu cercevede egitimin gerceklestirilmesi

Dersin Amaci amagclanmaktadir

Programlarla ilgili tanimlari kavrayabilecektir
Rezervasyon iglemlerini yapabilecektir
Muhasebe islemlerini kavrayabilecektir

Oda paylagimlarini gergeklestirebilecektir
Raporlama yapabilecektir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Elektra Kullanim Klavuzu

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Elektra Programina Girig
2 Rezervasyon iglemleri
3 Rezervasyon Iglemleri
4 Rezervasyon Islemleri
5 Profil Olusturma, Miinferit, Sirket, Acenta
6 Check In Siireci
7 Ekstra Harcamalar
8 Ara Sinav
9 Ekstra Harcamalar
10 Konaklama Bilgisi Degisiklikleri
11 Odeme Alma
12 Folio Islemleri
13 Check Out Sireci
14 Giinsonu Islemi ve Raporlama
15 Genel Tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO06|P10| Toplam

Tdm 5 4 9
001 5[ 4 9
602 5 4 9
603 5/ 4 9
604 5 4 9
005 5 4 9
Toplam | 30| 24 54
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
SURDURULEBILIR TURIZM YONETIMI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR403 4 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 20
Dersin Igerigi Cevre kavrami/Hava kirliligi/ Kiresel 1sinma, iklim degisikligi/ Gurdltu kirliligi/ Flora-fauna, su ve orman ekosistemleri

Dodal ve killtlrel gevrenin turizm igin dnemi, turizm Urlind icindeki gevre bilesenlerinin analizi ve turizmde gevre koruma

Dersin Amaci uygulamalari hakkinda 6grencilere vizyon ve farkindalik kazandirmaktir

Ogrenciler cevre sorunlari hakkinda genel bir bilgiye sahip olacaktir

. Cevre sorunlarinin uluslararasi boyutta ele alinis bigimi ve bu konudaki cabalar ve yapilmis anlasmalar hakkinda bilgi sahibi
Dersin Ogrenme olacaktir

Ciktilan Turizmin sosyal

ekonomik ve gevresel etkilerinin farkina varacaktir

Surdurlebilir kalkinma baglaminda srdirtlebilir turizmin prensiplerini 6grenecektir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Turizm ve Gevre, N. Kahraman- O. Tirkay, Detay Yayincilik, Ankara, 2012<BR>Nillifer Kogak (Edt.), Surdirdlebilir Turizm Y&netin|

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Cevre kavraminin tanimi ve artan énemi
2 Turizm ve Cevre iligkisi
3 Hava kirliligi
4 Kiiresel 1sinma, iklim degisikligi
5 Gurdlty kirliligi
6 Flora-fauna, su ve orman ekosistemlerinin durumu
7 Cevre sorunlarinin turizm sektoriindeki boyutu
8 Arasinav
9 Sirddrilebilir kalkinma ve stirdirilebilir turizm
10 Surdirilebilir kalkinma ve siirdiirilebilir turizm
11 Cevre politikalari ve turizm
12 Konaklama tesislerinde alinabilecek gevresel tasarruf tedbirleri
13 Konaklama tesislerinde alinabilecek gevresel tasarruf tedbirleri
14 Cevre sorunlari ve tur operatérleri
15 Environmental issues and tour operators
16 Final sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURIZM PAZARLAMASI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR404 4 4 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Bu derste genel pazarlama anlayisi; turizm -pazarlamasinin geleneksel pazarlama yaklagimindan farkliliklari; hizmetlerin

Dersin Igerigi o o2 b - 03 .
sin lgerig oOzellikleri; turizm pazarlama karmasi elemanlari; turizm pazarlama politikasi ve stratejileri islenmektedir.

Genel pazarlama anlayisi; turizm -pazarlamasinin geleneksel pazarlama yaklagimindan farkliliklari; hizmetlerin 6zellikleri; turizm

Dersin Amaci R - T P
pazarlama karmasi elemanlari; turizm pazarlama politikasi ve stratejilerinin genel bilgisini vermek.

Dersin Ogrenme Paz_arlamanm turzim sektori icin énemini kavrar.
Turizm pazarlamasi kavramini genel hatlariyla kavrar.
Ciktilan AR, LTy )
Turizm Urtndndn ve gevresinin digerlerinden farkhliklarini kavrar.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Turizm Pazarlamasinda Giincel Yaklagimlar, Dog. Dr. Burhan Kilig, Dog. Dr. Zafer Oter

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Genel pazarlama anlayisi
2 Turizm pazarlamasi gevresi
3 Pazar bélimlendirme
4 Turizmde satin alma davranisi
5 Turistik Grin
6 Turizm pazarlama karmasi
7 Turizm pazarlamasinin geleneksel pazarlama yaklasimindan farkliliklari
8 Turizmde fiyatlandirma
9 Turizmde dagitim
10 Turizmde tutundurma
11 Turizm pazarlamasinda insan
12 Fiziksel kanitlar
13 Turizm pazarlamasinda siireg
14 Turizmde glincel pazarlama yaklagimlari
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam

Tdm 5/ 4| 5/ 4/ 5| 3| 5/ 3 5/ 3 5 47
001 3 5 3 3/ 5 3 5 3 5/ 3 5 43
002 2| 4 5 4, 2/ 5 1 4, 2| 4, 5 38
003 4 1 5/ 4| 2| 5 4| 2 1 4, 3 35
Toplam | 14| 14| 18| 15 14| 16| 15| 12| 13| 14| 18 163

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MESLEKI YABANCI DiL II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MYDB401 4 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURiZM VE OTEL iSLETMECILiG

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin Igerigi

Bu derste 6grencilerin seviyesine uygun gramer yapilarinin 6gretilmesinin yani sira, hizmet sektériinde galisirken bulunduklari
isletmedeki is arkadaslarini nasil karsilayacaklari, nasil yardimci olacaklari, uygun duruma gore ne soylemeleri gerektigi, degisik
kiiltiirler ve is kollar hakkinda bilgi sahibi olmalari, jest ve mimiklerini nasil kullanacaklari bilmeleri saglanir. Ogrenciler ayni
zamanda mesleki kelime ve ifadeleri 6grenirler.

Dersin Amaci

Ogrencilere secilen kitap yardimiyla ileri seviyede dilbilgisi kurallarinin égretilmesi, hizmet sektdriinde calisacak kisilerin nerede
nasil davranmalari gerektigini,nasil konusmalari ve dedisik kiiltiirler ve yerler hakkinda bilgi sahibi olmalari amaglanir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Nasil iletisime gegeceklerini 6grenirler.

Orta-ileri seviyede ingilizce bilgisine sahip olurlar.

Farkli kiltiirler ve isler hakkinda bilgi sahibi olurlar.

Duruma uygun diisen dil yapilarini 6grenirler.

Resmi ve kibar konusmayi 6grenirler.

Iskollarini birbirleriyle karsilagtirmayi 6grenirler.

Is arkadaslarina karsi sergilemeleri gereken belli tutum ve davranislari 6grenirler.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar OXFORD ENGLISH FOR CAREERS, COMMERCE 1 by Martyn Hobbs and Julia Starr Keddle<BR>Ibbotson. M, Stephens, B (2006). B

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Moda ve Stil
2 Teknoloji
3 Is Tatmini
4 Is Tatmini
5 Piyasa Arastirmasi
6 Piyasa Arastirmasi
7 Girisimcilik-Inavasyon
8 Ara Sinav
9 Girisimcilik-Inavasyon
10 insan iliskileri
11 Insan iligkileri
12 is Bulmak
13 Unite Ozetleri
14 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07| Toplam
001 4/ 4, 5 4| 5| 4 5 31
002 5 5 4 4| 5 4 4 31
003 4/ 4, 4 5 4| 5 4 30
004 5 5 4, 5/ 4| 5 4 32
005 5 4, 5 4| 5/ 5 5 33
006 5 5 5 4 4 4 5 32
007 5 5 4, 5/ 4 5 5 33

Toplam | 33| 32| 31| 31| 31 32| 32 222

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GIRISIMCILIK
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MISL301 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 100
Dersin Igerigi Girisimcilik ve kiiglik igletmelerin ydnetimi ile ilgili temel kavram ve konularin tanitiimasi.

Glinimuz kosullar iginde bir rekabet avantaji yaratan girisimcilik ve kiguk isletme yonetimi konularinin tartigilmasi ve

Dersin Amaci 6grencilerde yeni bir bakis agisi olusturulmasi.

. Ogrenciler girisimcilikle ilgili temel kavramlari ve kiigiik isletmelerde yasanan yénetsel sorunlari bilir.
Dersin Ogrenme Ogrenciler kiigiik isletmelerin kurumsallasma siireglerini bilir.

Ciktilari Ogrenciler bir isletmenin nasil kurulacagini bilir.

Ogrenciler girisimci yonlerini kegfetme becerisi kazanir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Orhan Kiigiik, Girisimcilik ve Kiiglik Isletme Yénetimi, Seckin Kitabevi

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Dersin tanitimi ve amacinin 6grencilere aktariimasi

2 Girigsimcilik Kavrami ve Geligimi

3 Girigimcilik Trleri ve Girigimciligin Temelleri

4 Girigimcilik Ttrleri ve Girigimciligin Temelleri

5 Girisimin Amaglar ve Bagari Faktorleri

6 Girisimin Amaglari ve Basari Faktorleri

7 Kurulus Yeri Segimi

8 Ara Sinav

9 Kapasite Kullanimi

10 isletme Olgeginin Belirlenmesi

11 Isletme Tiirleri ve Kobiler

12 Kiigiik Isletmelerde Yonetim islevi, Yeni Yonetim Yaklagimlari ve Yénetim Plani

13 Kiigiik Isletmelerde Uretim Islevi, Yeni Uretim Sistemleri ve Uretim Plani

14 Kiigiik Isletmelerde Pazarlama

15 FINAL

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11| Toplam

Tdm 3 3
001 5/ 3| 2 3/ 3| 5/ 3| 4| 4 4 5 41
602 5/ 5| 5/ 4/ 2| 3| 5/ 3 2 3 3 40
603 4, 4, 5| 4| 4| 4, 4 3 3 2 2 39
604 3 3 5 4/ 5 5 5 4 5/ 5 3 47
Toplam | 17| 15| 20| 15 14| 17, 17| 14| 14| 14| 13 170

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
INSAN KAYNAKLARI YONETIMI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MISL401 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

insan Kaynaklari Yénetimine iliskin Genel Bir Bilgilendirme, insan Kaynaklari Yénetiminin Tarihsel Gelisimi, insan Kaynaklari
Yénetiminin Temel Felsefesi ve Isletme Icindeki Yeri, Insan Kaynaklari Profesyonellerinin Degisen Rol ve Sorumluluklari, Stratejik
Dersin Igerigi insan Kaynaklari Yénetimi, insan Kaynaklari Yénetiminin Tanimi, Kapsami, Amaglar, lkeleri, Islevleri, Organizasyon Yapisi
icindeki Yeri ve Onemi, Insan Kaynaklari Yénetiminin Stratejik Boyutu, insan Kaynaklarinin Gevresi, Is Analizi ve Is Tasarimi,
Insan Kaynaklari Planlamasi

Insan Kaynaklar Yénetimi dersi, dgrencilere isletmelerde insan unsurunun stratejik 8nemini kavratmay! amaglamaktadir. Bu ders
kapsaminda ise alim, segim, egitim ve gelistirme, performans degerlendirme, ticretlendirme, motivasyon, is sagligi ve givenligi,
Dersin Amaci kariyer ydnetimi ve endiistri iligkileri gibi temel iKY iglevleri ele alinir. Dersin amaci, &grencilerin insan kaynagini etkin ve verimli
sekilde yonetebilme, orgtitsel hedeflerle galisan beklentilerini dengeleyebilme ve caddas insan kaynaklari uygulamalarini analiz
edip yorumlayabilme becerisi kazanmalaridir.

Insan kaynaklarini planlayabilmek

Is analizini ve is tanimlarinin yapilmasini saglayabilmek

Bilimsel yontemlerle igletme igin en uygun isgoreni segebilme

. isgérenlerin egitim ihtiyacini belirleyebilme ve egitim organizasyonu yapabilmek
Dersin Ogrenme Isgéren performans degerleme sistemi olusturabilmek

Ciktilan Is degerlemesi yapabilmek

isgérenlerle ilgili biirokratik islemleri siirdiirebilmek

insan kaynaklari bilgi sistemlerini olusturabilmek

Adaletli ticretleme sistemi olusturabilmek

Endstri iligkilerini kavrama ve iligkileri strdirebilmek

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Insan Kaynaklari Yénetimi, Ugur Dolgun (Editér), 2012, ss.259, Ekin Yayincilik

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 10

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Insan kaynaklari ydnetimi tanimi, érgiitlemesi, ilkeleri
2 insan kaynaklar planlamasi, analiz yéntemleri, insan kaynaklari planinin uygulanmasi ve degerlen
3 Is analizi amaglari, yontemleri, i analizi siireci ve is tanimlar ve istanim formlarinin hazirlanmasi
4 Isgéren bulma ve secmenin 6nemi, isgéren bulma kaynaklari, is profilinin gikariimasi
5 Is profilinin gikarilmasi, is gdriismesi tiirleri ve isgéren secimi
6 Egitimin 6nemi ve amaglari, egitimde orgiitlenme, egitim ihtiyacinin analizi, editim planlamasi, egi
7 Egitim yontemleri, egitimin uygulanmasi, egitimde 6lgme- dederleme, kariyer gelistirme
8 Ara Sinav
9 Performans degerlemenin tanimi, 6nemi. Performans degerleme siireci, degerleme yontemleri, deg
10 is degerlemesinin tanimi ve amaglari, is degerleme siireci, is degerlemesi yéntemleri
11 Ucret yénetimi, tanimi ve ilkeleri, {icret sistemleri
12 Endustri iligkileri kavrami, 6nemi, sendikal 6rgdtler, toplu pazarhk
13 Isgéren sagligi ve is giivenliginin tanimi ve dnemi, i glivenligi agisindan is kazalari, meslek hastal
14 Burokratik islemler, ise giris, isten cikis ve emeklilik islemleri; personel disiplini kavrami ve insan k|
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P02|P0O3|P08|P09|P10| Toplam

001 4 4
603 4, 4 8
605 3 3
006 5 5
607 5 3 8
608 4, 4 8
609 4 3 7
Toplam 4, 4| 18/ 8 3| 6 43

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
iSCi SAGLIGI VE IS GUVENLIGI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MMVU406 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

is saglhigi ve giivenliginin temel kavramlari, tarihgesi, yassal boyutu, temel uygulamalar, meslek hastaliklar ve is kazalari, is

Dersin Igerigi sagligi ve guvenlidi igin koruyucular, risk degerlendirme.

is sagligi ve giivenligi alanin neminin kavratimasi, ISG uygulamalarinin 6§renilmesi, ISG ile ilgili kanunlarin anlagiimasini

Dersin Amaci saglamak, ISG'ye iliskin biling ve farkindalik yaratmak.

Alanda calisacak olan bireylere 1SG konusunda bilgi kazandirmak
Dersin Ogrenme Is saghgl ve gl‘.{venl!g! uygulqmalarlnl icra edecek bireyler yetistirmek
Is saghdi ve glivenligine iliskin duyarlilik kazandirmak
Ciktilan : 2 o 2 T S
Is saghgr ve guvenligi alaninda girisimci projelerin dretilmesini tetiklemek
Is kazalari ve meslek hastaliklarinin yarattigi is glicti kaybinin en aza indirgenmesine katkida bulunmak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Dersin kaynagi daha sonra belirtilecektir.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 is sagligi ve giivenliginin tanimi ve icerigi
2 Is saghgi ve giivenliginin tarihi ve geligimi
3 is sagligi ve giivenliginin tarihi ve gelisimi
4 is saghigi ve giivenligi ydnetmeligi ve yasasi
5 iSG'de isveren ve isci sorumluluklari
6 1SG'de koruyucular
7 Arasinav
8 Meslek hastaliklar
9 is kazasi
10 Isaretler ve levhalar
11 Elektrik, kimyasallar ve yanginlar
12 Ilk yardim
13 Risk degerlendirme
14 Final
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P05|P07| Toplam

Tdm 5 5
001 5 5
602 5 5
603 5 5
604 5 5
005 5 5
Toplam 5/ 5/ 5| 10/ 5 30

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK ICECEK ISLETMECILIGI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
MTUR407 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 30

Yiyecek icecek Endiistrisi ve Yénetimi; Yiyecek ve icecek isletmeleri; Yiyecek icecek Bélimii ve Organizasyon Yapisi; Yiyecek ve
Igecek Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon; Beslenmenin Onemi; Meniiniin Onemi; Servisin Onemi; Mutfak ve Yiyecek Uretim
Planlamasi; Yiyecek icecek Maliyet Kontrolii; Yiyecek icecek Maliyet Kontrolii; Konuk ile iliskiler ve Sikayetler ile Iigilenme;
Yiyecek ve igecek Hizmetleri Pazarlamasi; Yiyecek ve icecek isletmelerinde Pazarlama Galismalari

Dersin Igerigi

Yiyecek igecek hizmet isletmelerini detayli taniyabilme. Kiigiik, orta ve biiyik kapasiteli yiyecek isletmelerini taniyabilme

Dersin Amaci aralarindaki farklari taniyabilme. Yiyecek icecek hizmet isletmelerinin yonetim, planlama ve organizasyon sekillerini kavrayabilme.

Beslenmedeki temel bilgileri kavrayabilme

Yiyecek igecek isletmelerini kavrayabilme;

. Yiyecek igecek igletmelerinin yonetim yapisini kavrayabilme
Dersin Ogrenme Yiyecek igecek isletmelerinin organizasyon yapilarini kavrayabilme;
Ciktilan Meni kavramini kavrayabilme

Mutfak planlamasi yapma becerisi kazanabilme

Servis planlamasi becerini kazanabilme

Yiyecek icecek Maliyet Kontroliinii kavrayabilme

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Soékmen, Alptekin (2010) Yiyecekigecek Hizmetleri Yénetimi ve Isletmeciligi, Detay Yayincilik, Ankara

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Yiyecek icecek Endiistrisi ve Yénetimi
2 Yiyecek ve icecek Isletmeleri
3 Yiyecek icecek Boliimii ve Organizasyon Yapisi
4 Yiyecek ve icecek Isletmelerinde Hijyen ve Sanitasyon
5 Beslenmenin Onemi
6 Meniiniin Onemi
7 Servisin Onemi
8 ARASINAV
9 Mutfak ve Yiyecek Uretim Planlamasi
10 Yiyecek icecek Maliyet Kontrolii
11 Yiyecek Igecek Maliyet Kontrolii
12 Konuk ile iliskiler ve Sikayetler ile ilgilenme
13 Yiyecek ve Igecek Hizmetleri Pazarlamasi
14 Yiyecek ve igecek Isletmelerinde Pazarlama Calismalari
15 Genel tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURIZMDE TUKETICI DAVRANISLARI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

MTUR405 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iKRAM HiZMETLERI BOLUMU / TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 70

. Pazarlamada tliketici davranislarinin rolii, tliketici pazarlama iliskileri, pazarlama etkinligi agisindan tiiketici davranislar, tiiketici
Dersin Igerigi davraniglarinin temelleri ve etkileyen faktorler, satinalma kararinda tiiketici davraniglar, tiiketici davranig aragtirmasi bu dersin
temel konularini olusturmaktadir.

Bu dersin temel amaci; tiiketici davranigi kavrami ve teorilerine yonelik bir anlayis kazandirmaktir. Tiketici davranigini ve kararini

Dersin Amaci etkileyen ic ve dis fakt6rler hakkinda 6grencilerin bilgi sahibi olmasini saglamaktir.

Tuketici davraniglarinin temel kavramlarini
modellerini ve teorilerini agiklar.
Turizm sektdriinde tiiketici karar alma slrecinin agamalarini analiz eder.

Kilttrel
. sosyal
Dersin Ogrenme psikolojik ve demografik faktorlerin turist davranmiglar Gzerindeki etkilerini degerlendirir.
Ciktilan Turistlerin motivasyonlarini

beklentilerini ve deneyimlerini yorumlar.

Turizmde tiiketici davraniglarini anlamada arastirma ydntemlerini kullanir.

Tiketici davraniglan bilgisini pazarlama

Urlin/hizmet gelistirme ve musteri iligkileri ydnetimine uygular.

Turizm isletmelerinin tiiketici davraniglarina yonelik stratejiler gelistirmesini tartigir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Michael R. Solomon, Gary Bamossy, Soren Askergaard ve Margaret K. Hogg, Consumer Behaviour A European Perspective, Pearsc|

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Pazarlamanin Temel Kavramlari
2 Tiketici Davranigina Girig
3 Algilama ve Tiketici Davranigina Etkileri
4 Motivasyon ve Tiiketici Davranisina Etkileri
5 Kisilik ve Tiiketici Davranigina Etkileri
6 Ogrenme ve Tiiketici Davranisina Etkileri
7 Arasinav igin galisma
8 ARASINAV
9 Tutumlar ve Tiiketici Davranigina Etkileri
10 Referans Gruplari ve Ailenin Tiketici Davranisina Etkileri
11 Sosyal Sinif ve Tiiketici Davranigina Etkileri
12 Kultiir — Yasam Tarzi ve Tiiketici Davranigina Etkileri
13 Tiketici Karar Alma Stireci
14 Pazarlama Iletigimi
15 Dijital Devrim ve Tuketici Davranigina Etkileri
16 Dénem sonu Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11| Toplam
Tim 5 4 5 4| 2 4 2/ 4 3/ 5 5 43
001 4 5| 4| 2 3 2| 5 4 5/ 4| 5 43
002 2| 3| 2| 5 5 4 2/ 5 4| 5/ 4 41
003 2 3] 3 5 4/ 5| 4 5 4 5 4 44
004 5 4/ 5 5| 2/ 5 4 5 4 2 3 44
005 3 20 3 2 5 2 5/ 3 5 5 1 36

Toplam | 21| 21| 22| 23| 21| 22| 22| 26| 25| 26| 22 251

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



MEHMET KAHYAOGLU

E-Posta Adresi
Telefon (Is)

Adres

Ogrenim Bilgisi

Doktora
2013
9/Temmuz/2019

Yiksek Lisans
2009

4/Ekim/2012

Lisans
2006
24/Temmuz/2009

Onlisans
2004
5/Haziran/2006

mehmet.kahyaoglu@alanya.edu.tr

2425106175-

Gazipasa Mustafa Rahmi Bliytkballi Meslek Yiksekokulu

ATATURK UNIVERSITESI/SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU/TURIZM ISLETMECILIGI VE
OTELCILIK (DR)/

Tez adi: Orgiitsel adalet algisinin i¢ girisimci davranisa etkisinde érgltsel 6zdeglesmenin roli:
Konaklama igletmelerinde bir uygulama (2019) Tez Danismani:(DR. OGR. UYEST ALI CAGLAR
GULLUCE)

AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI/SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU/TURIZM 1SLETMECILIGI VE
OTELCILIK (YL) (TEZL1)/

Tez adi: Orglitsel sosyalizasyon taktiklerinin isgérenlerin kariyer planlamalar lizerine etkisi:
Bes yildizl otel isletmelerinde bir alan arastirmasi (2012) Tez Danismani:(YRD. DOGC. DR.
FI BEYT PFITT)

GAZIOSMANPASA UNIVERSITESI/ZILE DINCERLER TURIZM ISLETMECILIGI VE OTELCILIK
YUKSEKOKULU/TURIZM 1SLETMECILIGI VE OTELCILIK BOLUMU/TURIZM 1SLETMECILIGI VE
OTELCILIK PR./

AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI/SANDIKLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE
IKRAM HiZMETLERI BOLUMU/TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI PR./

Akademik Gorevler

DOGENT
21.11.2024

DOKTOR OGRETIM UYESI
19.09.2022-21.11.2024

OGRETIM GOREVLISi

31.03.2017-19.09.2022

OGRETIM GOREVLISi

04.06.2012-27.03.2017

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
BOLUMU/TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI PR.

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
BOLUMU/TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI PR.

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
BOLUMU/TURIZM VE OTEL ISLETMECILIGI PR.

BITLIS EREN UNIVERSITESI/ADILCEVAZ MESLEK YUKSEKOKULU/SEYAHAT-TURIZM
VE EGLENCE HIZMETLERI BOLUMU/TURIZM VE SEYAHAT HIZMETLERI PR.



OERETIM GOREVLIS]  ISTANBUL KAVRAM MESLEK YUKSEKOKULU/ISTANBUL KAVRAM MESLEK
19.09.2011-28.05.2012 YUKSEKOKULU

Yonetilen Tezler:

Yiuksek Lisans
2025

1. SENBIL SERHAN, (2025). Orgiitlerde mobbinge karsi bilgi saklama davranisi, Alanya Alaaddin Keykubat
Universitesi->Lisansistl Egitim Enstitlisi->Igletme Ana Bilim Dali (Tamamlandi)

2. COSKUN MESUT, (2025). Otel igletmelerinde dontstimcu liderlik, 6rgltsel 6zdeglesme ve is stresi iligkisi,
Alanya Alaaddin Keykubat Universitesi->Lisanslstli EJitim Enstitliisi->Isletme Ana Bilim Dal

(Tamamlandn

Idari Gorevler
MYOQ/Ylksekokul Mudiri
06.03.2023

MYO/Ylksekokul Mudir Yardimcisi
21.07.2022-06.03.2023

MYO/Ylksekokul Midir Yardimcisi
07.06.2017-01.12.2021

Bo6lim Baskani

12.03.2018-29.07.2020

Bolim Bagkani

04.06.2012-27.03.2017

Program Baskani

19.09.2011-28.05.2012

Eserler

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
BOLUMU

BITLIS EREN UNIVERSITESI/ADILCEVAZ MESLEK YUKSEKOKULU/SEYAHAT-TURIZM
VE EGLENCE HIZMETLERI BOLUMU

ISTANBUL KAVRAM MESLEK YUKSEKOKULU/ISTANBUL KAVRAM MESLEK
YUKSEKOKULU/IKTISADI VE IDART PROGRAMLAR BOLUMU/TURIZM VE OTEL
ISLETMECILIGI PR. (UCRETLI)

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1. GULLUCE ALI CAGLAR,KAHYAOGLU MEHMET (2016). Correlation between Organizational Justice
Perception and Organizational Identification A Case Study in the Hotels of the Urartu Culture and
Tourism Development Region. International Journal of Business Administration, 7(3), 123-131.,
NDoi: 10.5430/iiha.v7n3n123 (Yavin Nn: 2814954)

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda
(proceedings) basilan bildiriler :

AKCA MELTEM, KAHYAOGLU MEHMET (2023). Konaklama Isletmelerinde Kadin Liderler: Toplumsal
Cinsiyet Baglaminda Bir Dederlendirme. XIV. Uluslararasi Sosyal Arastirmalar ve Davranis Bilimleri
Konferansi, 92-93. (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum) (Yayin No: 8615930)

KAHYAOGLU MEHMET, OZTURK MEHMET (2023). Turizm Isletmelerinde Gergeklestirilen
Donlsumcu Liderlik Arastirmalarinin Bibliyometrik Analizi. Balkan Zirvesi 9. Uluslararasi Sosyal
Bilimler Kongresi 6 - 8 Ekim 2023 Edirne, 630-636. (Tam Metin Bildiri/S6zIi Sunum) (Yayin No:

KAHYAOGLU MEHMET (2023). Paydaslar Goézlyle Alternatif Turizm : Gokbik Kanyonu C')rr)_eéi.
Anatolia Uluslararasi Sosyal Bilimler Bilimsel Arastirmalar Kongresi (6-8 Ekim 2023), 22-22. (Ozet

KAHYAOGLU MEHMET,AKCA MELTEM (2019). Konaklama Isletmelerinde Kurumsal imaj, Duygusal
Baglilik ve Is Tatmini Algisi. 11.Uluslararasi Glncel Arastirmalar ile Sosyal Bilimler Kongresi (Tam

1.
2.
8568443)
3.
Bildiri/S6zIiG Sunum) (Yayin No: 8612920)
4,
Metin Bildiri/S6zI0 Sunum) (Yayin No: 6334568)
5.

OZSAVANER BEGUM BUSE,YENIPAZARLI OMER,KAHYAOGLU MEHMET (2019). Havacilik
Calisanlarinin Tikenmislik Dizeyleri Uzerine Bir Alan Arastirmasi: Antalya Havalimani Ornegi.
International Congress of Management, Economy and Policy (ICOMEP) (Ozet Bildiri/S6zIi Sunum)
(Yayin No: 5222333)



6. KAHYAOGLU MEHMET,KOSKER HASAN (2014). Siiphan Dadini Ziyaret Eden Yerli Turistlerin Satin
Alma Karar Sirecinin Dederlendirilmesi. III. Uluslararasi Ahlat-Avrasya Bilim Kultir ve Sanat
Sempozyumu - The Third International Ahlat-Eurasia Symposium on Science, Culture and Art,
378-387. (Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum) (Yayin No: 2321573)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki bolimler:
C1. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar:

1. Turizmde Guncel Orgitsel Davranis Yaklasimlari "Orgitsel Adalet, i¢ Girisimcilik ve Orgiitsel
Ozdeslesme" (2023)., KAHYAOGLU MEHMET, GULLUCE ALI CAGLAR, Detay Yayincilik, Basim
savisi:1. Savfa Savisi 148. ISBN:9786052548127. Tirkce(Bilimsel Kitap) (Yavin No: 8549329)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki bolimler:
C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki boélumler:

Online Tirkiye Turizm Ansiklopedisi, B6lim adi:(Gokbik) (2025)., KAHYAOGLU MEHMET, Online
Tlrkiye Turizm Ansiklopedisi, Editér:KOZAK NAZMI, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 1, ISBN:.,
Tlrkce(Ansiklobedi Maddesi) (Yavin No: 9612570)

Online Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolum adi:(Gazipasa Cekirdeksiz Nari) (2025)., KAHYAOGLU
MEHMET, Online Tirkiye Turizm Ansiklopedisi, Editor:KOZAK NAZMI, Basim sayisi:1, Sayfa
Savisi 1. ISBN:.. Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 9612565)

Online Tirkiye Turizm Ansiklopedisi, BoIim adi:(Pingidik) (2025)., KAHYAOGLU MEHMET, Online
Tlrkiye Turizm Ansiklopedisi, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 1, ISBN:., Tirkce(Ansiklopedi
Maddesi) (Yavin No: 9612569)

Online Tlrkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolum adi:(Finike) (2025)., KAHYAOGLU MEHMET, Online
Tlrkiye Turizm Ansiklopedisi, Editér:KOZAK NAZMI, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 1, ISBN:.,
Tlrkce(Ansiklobedi Maddesi) (Yavin No: 9612572)

Online Turkiye Turizm Ansiklopedisi, BOlim adi:(Gokbuk Kanyonu) (2025)., KAHYAOGLU
MEHMET, Online Tirkiye Turizm Ansiklopedisi, Editor:KOZAK NAZMI, Basim sayisi:1, Sayfa
Savisi 1. ISBN:.. Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 9612560)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolim adi:(Selgikler (Sebastiye) Orenyeri) (2022)., KAHYAOGLU
MEHMET, Detay Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
6422. ISBN:978-605-254-563-8. Turkce(Ansiklobedi Maddesi) (Yavin No: 8610816)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolum adi:(Kigiik Ayvasil St. Anne Kilisesi) (2022)., KAHYAOGLU
MEHMET, Detay Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422, ISBN:978-
605-254-560-7. Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610793)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, B6lim adi:(Esrefoglu Camii) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET, Detay
Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422, ISBN:978-605-
254-556-0. Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610878)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bo6lim adi:(Gazipasa Mustafa Rahmi Buyukballi Meslek
Yiksekokulu) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET, Detay Yayincilik, Editor:Kozak, Nazmi; Kozak,
Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422, ISBN:978-605-254-557-7, Tulrkce(Ansiklopedi
Maddesi) (Yavin No: RA10R856)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolim adi:(Karaer, Yildiray) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET, Detay

Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422, ISBN:978-605-
254-560-7, Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610845)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, BSlum adi:(Es Es Ismail Ayaz) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET,
Detay Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422,
ISBN:978-605-254-556-0. Tirkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610895)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, BSlim adi:(Alanyalilar Otobls Firmasi) (2022)., KAHYAOGLU
MEHMET, Detay Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
6422, ISBN:978-605-254-554-6. Tirkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610912)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolim adi:(Bati Antalya Tur) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET,
Detay Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422,
ISBN:978-605-254-553-9, Tirkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610904)

Farkli Yonleriyle Alanya'da Turizm, BOlUGm adi:(Alanya Uluslararasi Turizm ve Sanat Festivalinin
Yerel Halk Perspektifinden Dederlendirilmesi) (2022)., YILMAZ MEHMET BURAK, KAHYAOGLU
MEHMET, Detay Yayincilik, Editér:Uyar Mevliit, Gélge Ozgiir, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 230,
TSBN:978-AN5-254-A90-1_ Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin Nno: R35A983)

Konaklama Isletmeciliginde Giincel Konular, Bolum adi:(Sanal Teknolojiler Baglaminda
Konaklama Endustrisi) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET, Editim Yayinevi, Editor:Arikan, Ersin,
Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 103, ISBN:978-625-8223-64-4, Tirkge(Bilimsel Kitap) (Yayin No:
R35695A)

Turkiye Turizm Ansiklopedisi, Bolum adi:(Konakli) (2022)., KAHYAOGLU MEHMET, Detay
Yayincilik, Editér:Kozak, Nazmi; Kozak, Metin, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 6422, ISBN:978-605-
254-560-7. Turkce(Ansiklopedi Maddesi) (Yavin No: 8610827)

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.



17.

18.

19.

20.

21.

D. Ulusa
1.

Yonetim Bilimlerinde Guincel Calismalar, BolGm adi:(Yoneticiye Glven, Psikolojik Sézlesme Algisi
ve Orgiitsel Ozdeslesme: Havacilik Sektériinde Bir Arastirma) (2021)., KAHYAOGLU MEHMET,
AKCA MELTEM, Akademisyen Kitabevi, Editér:Arslan Omer Emre, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
247 TSBN:Q7R-6725-7409-84-1_ Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin No: 7355792)

Turizm I;Ietmelerinde Liderlik, Bolim adi:(Turizm Isletmelerinde Kultirel Liderlik) (2021).,
KAHYAOGLU MEHMET, BOZBEY ALI, Detay Yayinclik, Editér:Erkiic Eren, Kaya Fazil, Basim
savisi:1. Savfa Savisi 326. ISBN:978-605-254-432-7. Tlrkce(Bilimsel Kitan) (Yavin No:

Temel Mutfak Bilgisi ve Gastronomi, BOlUm adi:(Mutfaklarda Temel Hiyerarsi ve Mutfak
Bolumleri) (2020)., KAHYAOGLU MEHMET, Paradigma Akademi, Editor:Yenisehirlioglu Emirhan,
Gul Tolga, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 210, ISBN:978-625-7881-72-2, Turkce(Bilimsel Kitap)
(Yavin No: 6R820425)

Turizm Alaninda Glncel Konular ve Arastirmalar, Bolum adi:(Otel Isletmelerinde Enerji Yénetimi)
(2020)., ARIKAN ERSIN,KAHYAOGLU MEHMET, Cizgi Kitabevi, Editér:Karagar Ercan, Basim
savisi:1, Savfa Savisi 150. ISBN:978-605-196-549-9, Turkce(Bilimsel Kitap) (Yavin No: 6820877)

Gelecek Turizm Trendleri, B6Iium adi:(Tarim ve Ciftlik Turizmi) (2020)., KAHYAOGLU MEHMET,
Paradigma Akademi, Editér:Sahin Sedat, Meri¢ Sagbetullah, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 561,
ISBN:978-925-7881-08-1. Tirkce(Bilimsel Kitap) (Yavin No: 6356209)

| hakemli dergilerde yayimlanan makaleler :

KAHYAOGLU MEHMET, ARIKAN ERSIN (2021). Otel Isletmelerinde Erteleme Davranisinin
Demografik Dediskenler Agisindan Incelenmesi: Alanya Ornegi

Karadeniz Sosyal Bilimler Dergisi, 13(24), 79-92., Doi: 10.38155/ksbd.811664 (Kontrol No:
7192834)

KAHYAOGLU MEHMET,AKCA MELTEM (2020). Kurumsal imajin is Tatminine Etkisinde Duygusal

Baghhgin Rolii: Konaklama Isletmeleri Uzerinde Bir Arastirma. Turizm Akademik Dergisi, 7(1),
225-240. (Kontrol No: 6306911)

ARIKAN ERSIN,KAHYAOGLU MEHMET,CILESiZ EMRE (2017). Hotel Businesses’ Use of Social Media
as a Public Relations Instrument: Twitter Sample. Isletme Arastirmalan Dergisi, 9(3), 274-283.,
Doi: 10.20491/isarder.2017.299 (Kontrol No: 3628029)

PELIT ELBEYI,KAHYAOGLU MEHMET (2015). Orgiitsel Sosyalizasyon Taktiklerinin isgdrenlerin
Kariyer Planlamalarn Uzerine Etkisi Bes Yildizli Otel Isletmelerinde Bir Arastirma. Abant izzet
Baysal Universitesi Iktisadi ve Idari Bilimler Fakiiltesi Ekonomik ve Sosyal Arastirmalar Dergisi,
11(2). 99-118. (Kantrol No: 2275684\

KOSKER HASAN,KAHYAOGLU MEHMET (2015). Slphan Dadi'ni Ziyaret Eden Yerli Turist Profili.
Bitlis Eren Universitesi Sosval Bilimler Enstitlisi Deraisi. 4(1). 75-92. (Kontrol No: 2275333)

E. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda

1. KAHYAOGLU MEHMET,PELIT ELBEYI (2012). Orglitsel Sosyalizasyon Taktiklerinin Isgorenlerin Kariyer
Bes Yildizli Otel Isletmelerinde Bir Alan Aragtirmasi (Tamamlanmamis
Yiksek Lisans Tezi). VI. LisansUstl Turizm Odrencileri Arastirma Kongresi, 809-810. (Ozet Bildiri/S6zlu

Planlamalari Uzerine Etkisi

Sunum) (Yavin No: 832449)
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16.04.2011-
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31.10.2008
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31.10.2008

01.03.2007-
31.10.2007

11.06.2006-
21.08.2006

RESEPSIYONIST SUNWING RESORT SPA BEACH, (Ticari (Ozel))
RESEPSIYONIST AFYON IKBAL THERMAL OTEL, (Ticari (Ozel))

VALE SURFSIDE INN (ABD - VIRGINIA BEACH), (Ticari (Ozel))

VALE SPRING HILL SUITES (ABD - VIRGINIA BEACH), (Ticari (Ozel))
TRANSFERMAN IQ TRAVEL, (Ticari (Ozel))

KAT SEFI SILENCE PARK RESORT, SUENO HOTELS, (Ticari (Ozel))



21.05.2004-

11.09.2005 BARBOY CLUB VOYAGE SORGUN SELECT, (Ticari (Ozel))
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GIRESUN UNIVERSITESI/DERELI MESLEK YUKSEKOKULU/BURO HIZMETLERI VE
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2022

1. KUZKAYA UMIT, (2022). Saglk turizmi paydaslarinin saglik turizmi potansiyel ve uygulamalarina yénelik
tutum, yaklasim ve onerileri: Alanya 6rnegdi, Alanya Alaaddin Keykubat Universitesi->LisansUsti Egitim
Enstitist->Saglk Turizmi Ana Bilim Dali (Tamamlandi)

idari Gérevler

- ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI
BOltm Baskan BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE iKRAM HIZMETLERI
2020 BOLUMU

Bilimsel Arastirma Projeleri . o . . L
Koordinasyon Birimi Koordinatériit ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/REKTORLUK

2020

MYO/Yiksekokul Madiri ~ ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA RAHMI

BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU
23.08.2021-19.06.2022

MYO/Yuksekokul Muddr Yardimcisi kAR AMANMARAS SUTCU iMAM UNIVERSITESI/PAZARCIK MESLEK YUKSEKOKULU

2018-2020
- KAHRAMANMARAS SUTCU IMAM UNIVERSITESI/PAZARCIK MESLEK
BSlim Bagkani YUKSEKOKULU/BURO HIZMETLERI VE SEKRETERLIK BOLUMU/CAGRI MERKEZI
2017-2019 HiZMETLERI PR.
Dersler * Ogrenim Dili Ders Saati Doénem
2025-2026
Onlisans
OTEL ISLETMECILIGI Turkce 3 Gliz
ISLETME BILIMINE GIRIS Turkce 3 Gliz
Lisans
DAVRANIS BILIMLERI Tirkce 1 Yilhk
PAZARLAMA YONETIMI Tirkge 3 Giz
2024-2025
Onlisans
INSAN KAYNAKLARI YONETIMi Tirkge 3 Bahar
MEDYA OKURYAZARLIGI Tiirkge 2 Bahar
isci SAGLIGI VE IS GUVENLIGI Turkce 2 Giiz
ISLETME BILIMINE GIRIS Tirkge 3 Guz
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OTEL ISLETMECILIGI Turkce 3 Giiz
TARIMSAL PAZARLAMA Tiirkge 2 Bahar
SURDURULEBILIR TURIZM YONETIMI Tirkge 3 Bahar
Lisans
DAVRANIS BILIMLER Tirkge 1 Yillik
PAZARLAMA YONETIMi Tirkce 3 Giiz
HAVACILIKTA PAZARLAMA YONETIM VE STRATEJILERI Turkge 3 Bahar
STRATEJIK YONETIM Tirkge 3 Bahar



2023-2024

Onlisans
EKONOMI I Tiirkge 3
TURIZM PAZARLAMASI Tiirke 3
ISLETME BILIMINE GIRIS Turkce 3
OTEL ISLETMECILIGI Tiirkge 3
Lisans
PAZARLAMA YONETIMI Tiirkge 3
DAVRANIS BILIMLERI Turkce 1
Eserler

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1.

10.

ISIK FIKRET (2025). Cevrimici Masteri Yorumlarinin Restoran Hizmet Kalitesi
Perspektifinden Karsilastirmali Degerlendirmesi. Journal of Tourism and Gastronomy Studies,
13(4), 3458-3481., Doi: 10.21325/jotags.2025.1722 (Yayin No: 10065928)

GUZEL ORHAN,ISIK FIKRET (2025). Aktivist Marka Algisi Olgedinin Tirkceye Uyarlanmasi ve
Psikometrik Ozelliklerinin Incelenmesi. Gulncel Pazarlama Yaklasimlari ve Arastirmalari Dergisi, 6,
Doi: 10.54439/gupayad.1830535 (Yayin No: 10065847)

ISIK FIKRET (2024). Turizmde fiyatlandirma kararlari: Milliyet farki Ucreti vaka analizi. Elegest
Eleges, 4(2), 94-109. (Yayin No: 9122046)

ISIK FIKRET (2024). Pazarlama s ilanlarinin icerik Analizi Yéntemiyle incelenmesi. JOEEP: Journal
of Emerging Economies and Policy, 9(1), 25-37. (Yayin No: 9122050)

ISIK FIKRET (2023). OECD Ulkelerinin Rekabet Performansinin Entropi Tabanl GIA Yéntemiyle
Degerlendirilmesi. Uluslararasi YOnetim Akademisi Dergisi, 6(4), 1214-1230., Doi:
10.33712/mana.1343883 (Yayin No: 8980940)

KUZKAYA UMIT, ISIK FIKRET, SOZEN MEHMET ENES (2023). SEKTOREL PAYDASLAR
PERSPEKTIFINDEN ALANYADA MEDIKAL TURIZM. International Journal of Economics, Politics,
Humanities &amp; Social Sciences, 6(4), 236-250., Doi: 10.59445/ijephss.1340238 (Yayin No:
8553733)

ISIK FIKRET, AY IFAKAT CANAN (2022). Banka Cagri Merkezi Hizmet Kalitesinin Tiketici Temelli
Banka Marka Degerine Etkisi: Ampirik Bir Arastirma. Journal of Business Research - Turk, 14(1)
(Yayin No: 7556954)

DILMEN ALi, SAHAN HASAN, ISIK FIKRET (2022). KARIYER YONETIMINDE DUYGUSAL ZEKANIN
ROLU: ANTALYA GENCLIK VE SPOR iL MUDURLUGU'NDE BiR UYGULAMA. TURKISH JOURNAL OF
HEALTH AND SPORT (TJHS), 3(1) (Yayin No: 7556969)

AYTOP YESIM,ISIK FIKRET (2020). Gaziantep ilindeki Tiiketicilerin Yumurta Tiiketim Aliskanliklarinin
Belirlenmesi. Tark  Tarim ve Doga Bilimleri Dergisi, 7(1), 269-275., Doi:
https://doi.org/10.30910/turkjans.680088 (Yayin No: 6034016)

KORKMAZ EMINE VASFIYE,KORKMAZ YASAR,ISIK FIKRET,GEDIK ALPER (2017). Perceived Job
Insecurity and Future Expectations of the Syrian Immigrants, Sample of Kahramanmaras. Social
Sciences Studies Journal, 3(12) (Yayin No: 6339670)

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda
(proceedings) basilan bildiriler :

1.

ISIK FIKRET (2023). COGRAFiI ISARETLI URUN VE HiZMETLERIN PAZARLAMA ACISINDAN
DEGERLENDIRILMESI: KKTC ORNEGI. VI. ULUSLARARASI KAHRAMANMARAS YONETIM, EKONOMI
VE SIYASET KONGRESI, 19-21/10/2023 - LEFKOSA - K.K.T.C., 23-23. (Ozet Bildiri/S6zli Sunum)
(Yayin No: 8897376)

ISIK FiKRET,KARACADAé FEVZIi (2024). iSVE_REN MARKASI CALISMALARI iLE ISGOREN
PSIKOLOJIK SERMAYESI ARASINDAKI ILISKI: AMPIRIK BIR ARASTIRMA. VIII. ASC 2024 / FALL
CONGRESS, 209-223. (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum) (Yayin No: 9223535)

ISIK FIKRET (2025). Mobil sadlik uygulamalarinda kullanici deneyimi: E-Nabiz izerine bir igerik
analizi. 10th Academic Studies Congress (ASC-2025/Fall), 403-420., Doi: 10.71284/asc.2025240



(Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum) (Yayin No: 10066122)

4, ISIK FIKRET, OZTURK MEHMET (2023). Otel Tanitimlarinda Erisilebilirligin Sunumu: Alanya
Otellerinin Tripadvisor Sunumlar Ornedi
. 3rd International Congress Of New Generations And New Trends In Tourism, Sakarya., 269-283.
(Tam Metin Bildiri/S6zlG Sunum) (Yayin No: 8897364)

5. KORKMAZ EMINE VASFIYE,KORKMAZ YASAR,ISIK FIKRET (2017). Perceived Job Insecurity And
Future Expectations Of The Syrian Immigrants, Sample Of Kahramanmaras. . Uluslarasi
Kahramanmaras Yonetim, Ekonomi ve Siyaset Kongresi (Ozet Bildiri/S6zIi Sunum) (Yayin No:
3817571)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki bolumler:
C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki bolumler:

Tuketici Davranislari VI, Bolum adi:(Fenomen Yorumlarinin Tuketici Davranisina Etkisinin Retorik

1. Model Baglaminda incelenmesi) (2024)., ISIK FIKRET, Egitim Yayinevi, Editér:KARAMAN DAVUT,
Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 320, ISBN:978-625-6658-78-3, Turkge(Bilimsel Kitap) (Yayin No:
10066032)

5 AILE ISLETMELERINDE PAZARLAMA ve MARKA YONETIMI

, BOlim adi:(AILE ISLETMELERINDE MARKA ve AILENIN MARKA DEGERINE ETKISi) (2020).,
SENEROL HUSEYIN, ISIK FIKRET, Kriter Yayinevi, Editor:YILMAZ, Osman; OZDEMIR, Osman,
Basim sayisi:l, Sayfa Sayisi 24, ISBN:978-625-7130-52-3, Turkc¢e(Bilimsel Kitap) (Yayin No:
7347972)

D. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler :

1. ISIK FIKRET (2025). Turizm destinasyonu tanitim videolar: Akdeniz iilkelerinde uluslararasi bir
karsilastirma. Business &amp; Management Studies: An International Journal, 13(3), 1161-1185.,
Doi: 10.15295/bmij.v13i3.2613 (Kontrol No: 9718281)

2. ISIK FIKRET, AYTOP YESIM (2021). Hedonik tiketimle yeni medya okuryazarligi arasindaki iligki:
Ampirik bir arastirma. Kayseri Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi, 3(1), 74-91., Doi:
10.51177/kayusosder.944219 (Kontrol No: 7121054)

E. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda

1. EFEOGLU IBRAHIM EFE,ISIK FIKRET (2015). Duygusal Zekd Dulzeyi Ve Karar Verme Stratejileri
Arasindaki lliski Kobi Yoneticileri Uzerine Bir Arastirma. 23. ULUSAL YONETIM VE ORGANIZASYON
KONGRESI, 2(1), 1030-1036. (Tam Metin Bildiri/S6zIG Sunum) (Yayin No: 1430531)

Universite Disi Deneyim

2010-2013  MEMUR CUKUROVA UNIVERSITESI, MUTEMET, (Kamu)
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OZGECMIS VE ESERLER LISTESI

O0ZGECMIS

Adi ve Soyadi: BURCU ALTINTAS

Akademik Unvani: Dr. Ogr. Uyesi

is Telefonu: 0(242) 510 60 60 / 6780

is Adresi: Pazarci Mahallesi, Mustafa Yiiceson Cad., No:34/12 Gazipasa/ANTALYA

E-postasi: burcu.altintas@alanya.edu.tr

Bildigi Yabanci Diller (Puan ve Yih)
YOKDIL: 70 (2018)

Uzmanlik Alani: Orgiitsel Davranig, Stratejik Yénetim, Yénetim ve Organizasyon.

DOKTORA TEZ ADI:

“Pozitif psikolojik sermayenin ise adanmislik (zerindeki etkisinde 6z liderlik
davranisinin araci roli”, 2022, Alanya-Antalya.

ESERLER

A. Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

Altintas, B. ve Altintas, M. (2023). Psikolojik Dayaniklilik ve Is Yasam Dengesi iliskisi Uzerine
Bir Arastirma. International Journal of Disciplines Economics and Administrative Sciences
Studies, 9(49), 1095-1106.

Altintas, B. ve Altintas, M. (2023). Oz-Yeterlilik ve Galismaya Tutkunluk iliskisi Uzerine Bir
Arastirma. Journal of Social, Humanities and Administrative Sciences, 9(61), 2366-2376.

Altintag, M. ve Altintag, B. (2020). Iskoliklik ile Is Aile Catismasi Arasindaki Iliski: Havacilik
Sektoérinde Bir Arastirma. Journal of Institute of Economic Development and Social Researches,
6(24), 505-524.

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri kitaplarinda basilan bildiriler:

Altintas, B. ve Altintas, M. (2023). Oz-Yeterlilik ve Oz-Liderlik iliskisi Uzerine Bir Arastirma.
Hodja Akhmet Yassawi 7. International Congress on Scientific Research Mingachevir State
University, Mingachevir, Azerbaijan, 3, 119-127. (TamMetin Bildiri/S6zIG Sunum)

Altintag, M. ve Altintas B. (2020) The Relationship Between Workaholism and Work Family Conflict:
A Research in the Aviation Industry. 1. International African Conference On Current Studies Of
Sciences, Technology & Social Sciences. July 6- 7, 2020. Johannesburg, South Africa. ISBN -
978-625-7898-12-6.

C. Yazilan kitaplar veya kitaplarda béliimler: )
Altintas, B. ve Yildinrm M. (2021), "COVID-19 Sdirecinin Calisma Hayati Uzerindeki Etkileri",

Yénetim Bilimlerinde Giincel Calismalar, ed. O. E. Arslan, ISBN, 978-625-7409- 84-1

Altintas, B. ve Altintas, M. (2023), "Kendi Kendine Liderlik ve Calismaya Tutkunluk Iliskisi
Uzerine Bir Arastirma", Sosyal, Beseri ve Idari Bilimler Alaninda Uluslararasi Arastirmalar, ed. D.
Kbse, ISBN:978-625-6971-44-8



C3. Altintasg, B. ve Altintas, M. (2023), "Havacilik Emniyeti ve Havacilik Glvenliginin Psikolojik
Giiclendirme Acisindan Dederlendirilmesi" Sosyal, Beseri ve Idari Bilimler Alaninda Gelismeler 3,
ed. Prof Dr. Hiseyin Ali Kutlu, ss. 627, ISBN:978-625-6517-79-0

C4. Altintas, B. ve Altintas, M. (2023), "Havayolu Ucus Operasyonlarinin Isleyisinde Psikolojik
Dayanikhiligin Roll" Sosyal ve Beseri Bilimler Alaninda Akademik Calismalar Cilt 3, Gece
Kitaplidi, ed. Prof. Dr. Fevzi CAKMAK, ss. 370, ISBN:978-625-425-219-8

C5. Altintas, B. ve Altintag, M. (2024), "Turkiye'de E-Ticaret Sektér Buyumesinin Havayollar ve
Hava Lojistigi Perspektifinden Incelenmesi", Sosyal Bilimlerde Yeni Vizyonlar: Kavramlar-
Kuramlar-Uygulamalar, Duvar Yayinlari, ed. Dog. Dr. Filiz ER, ISBN: 978-625-6183-13-1
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OZ DEGERLENDIRME RAPORU

A. Programa iliskin Genel Bilgiler

Meslek Yiiksekokulu (MYO) ve yonetimi ile ilgili bilgiler

MYO Adi

: Gazipasa Mustafa Rahmi Biiyiikballi Meslek
Yiiksekokulu

ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yili

:2010-2011

ilk dgrenci mezun ettigi egitim 6gretim yili

:2011-2013

Miidiir Adi Soyadi (unvani)

: Mehmet Kahyaoglu (Dog. Dr.)

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

: Ali Samed Ulu (Ogr. Gér.)

Miidiir Yrd. Adi Soyadi (unvani)

: Omer Yenipazarh (Ogr. Gér.)

Programla ilgili bilgiler

Bolim Adi : Otel Lokanta ve Ikram Hizmetleri
Program Adi : Ascilik

Ilk 6grenci aldig1 egitim dgretim yil : 2022-2023

Ilk 6grenci mezun ettigi egitim dgretim yil :2023-2024

Program Baskaninin Adi Soyad: (unvani)

: Fikret Isik (Dr. Ogr. Uyesi)

Program 6gretim tiirii

: Normal Ogretim

Egitim dili : Tirkce
Programa 6grenci kabul sekli : YKS
Diplomada yazilan derecenin ad1 : On lisans
Program akredite mi? : Hayir

MYO’da akredite programlarin adlari

. Akredite olmus herhangi bir program yok

Program degerlendirici tarafindan iletisim kurulacak Kisi

bilgileri

Adi1 Soyadi (Akademik ve Idari Unvan)

Cep telefonu

: Fikret Isik (B6liim Baskani, Dr. Ogr. Uyesi)

Elektronik posta

: fikret@alanya.edu.tr

Programin kisa tarihcesi ve degisiklikler

Program, 2022-2023 Egitim Ogretim Yili itibaryla dgrenci alimmna baglamistir. 2022 yilinda
hazirlanan miifredatla program icerigi sektdr beklentilerini karsilayacak sekilde hazirlanmistir. Bu
miifredatla, 6grencilerin is hayatinda ara kademe ve uygulayici pozisyonlara daha hazir hale gelmesini
saglayacak bir egitim yapis1 hedeflenmistir. Halihazirda egitim siireci bu miifredat {izerinden
siirdiiriilmektedir. I¢ ve dis paydaslarla degerlendirme ve toplantilar diizenlenmektedir. Bu kapsamda
yeni diizenlemeler gerceklestirilecektir. Yeni diizenlemeler sektor igbirligi, akreditasyon, kalite

yonetimi ve uygulama agirlikl bir perspektife planlanmaktadir.

B. Degerlendirme Ozeti

Olgiit 1. Ogrenciler

1.1.1. Ogrenciler, YKS kapsaminda elde ettikleri TYT puani esas almarak OSYM tarafindan
yapilan merkezi yerlestirme ile programa kabul edilmektedir. Ayrica, yiiriirliikteki mevzuat
hiikiimleri ¢ergevesinde yabanci uyruklu ogrenci kabulii ile yatay gecis basvurularina

iligkin siirecler ilgili diizenlemeler dogrultusunda yiiriitiilmektedir.

1.2.  Programin kontenjam YOK tarafindan belirlenmekte ve 6grenci alim1 merkezi yerlestirme
ile yapilmaktadir. Programin son iki yilina iligkin yerlesme istatistikleri Tablo 1.1.’de

sunulmustur.




1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

Tablo 1.1. Ogrencilerin Universite Giris Sinav Derecelerine Iliskin Bilgi

Ogrenci saysi Yerlesme puant Sinav basari sirasi
Akademik Yil . Kayit . - . -
Kontenjan yaptiran En yiliksek| En diisik |En yliksek| En diisiik
Gegerli Y1l 27 27 392,69789| 310,87798 | 191.590 | 727.581
Bir 6nceki yil 27 27 398.495 | 306,64013 | 398.495 | 800.822

OSYM’nin merkezi yerlestirme sonuglarinda kontenjanlar gogunlukla %100 doluluk
oranina ulagsmakla birlikte, kesin kayit siirecinde kayit yaptiran 6grenci sayisinda cesitli
nedenlerle farkliliklar goriilebilmektedir. Programda kayith ve mezun olmus olan
ogrencilere iliskin bilgiler Tablo 1.2’de sunulmustur.

Tablo 1.2. Kayith Ogrenci ve Mezun Sayilar

. Kayith Ogrenci Mezun Ogrenci
Akademik Y1l 1.Sinif 2.Smif Sayisi
Gegerli Yil 36 28
Bir 6nceki yil 33 24 32

Ogrenci kabulii OSYM tarafindan yapilan merkezi yerlestirme ile gerceklestirilmekte olup
programa giriste herhangi bir 6zel yetenek sinavi uygulanmamaktadir. Yatay gecis
islemleri akademik takvim dogrultusunda ve ilgili mevzuat hiikiimleri cergevesinde
yiriitilmektedir. Yatay gecisle kabul edilen 0Ogrencilerin daha Once basariyla
tamamladiklar1 derslerden, program ders katalogunda yer alanlarla esdeger olanlar igin
Universitemiz Egitim, Ogretim ve Sinav Yonetmeliginde belirtilen esaslar dogrultusunda
intibak islemleri yapilmaktadir. Son iki yila iligkin yatay gegis istatistikleri Tablo 1.3’te
sunulmaktadir.

Tablo 1.3 Yatay Gegis, Cift Anadal, Yandal Yapan Ogrenci Sayilar

Akademik Yil Yatay Gegis Cift Anadal Yandal
Gegerli Yil 2 0 0
Bir dnceki yil 1 0 0

Ogrenciler, dnceki 6grenimlerinde bagariyla tamamladiklar1 derslerden program ders
katalogunda yer alanlarla esdeger olanlar i¢in intibak talebinde bulunmak istediklerinde,
kanitlayici belgelerle birlikte Yiiksekokul Miidiirliigiine basvuru yapmaktadir. Bagvurular,
Miidiirliik tarafindan olusturulan komisyon tarafindan Universitemiz Egitim, Ogretim ve
Sinav Yonetmeligi ile ilgili mevzuat hiikiimleri dogrultusunda degerlendirilmekte; intibak1
uygun goriilen dersler ve uygulama esaslar1 komisyon karariyla belirlenmektedir.

Derslerde anlatim yonteminin yaninda soru-cevap, tartisma ve uygulama temelli etkinliklere yer
verilmekte; ornek olay analizleri, problem ¢6zme calismalari, grup caligmalart ve sunumlar
araciligiyla 6grencilerin 6grenme siirecine etkin bigimde katilimi desteklenmektedir. Olgme ve
degerlendirme siirecinde ara smav, final sinavi ve dénem i¢i 6dev/proje gibi bilesenlerle 6grencinin
ogrenme ¢iktilarindaki gelisimi izlenmekte; gerektiginde geri bildirimler yoluyla eksik 6grenmelerin
giderilmesi ve bireysel ilerlemenin desteklenmesi amaglanmaktadir. Ayrica ders materyalleri ve
ogrenme kaynaklari gesitlendirilerek, 6grencilerin kendi hizlarinda 6grenebilmesine ve bagimsiz
caligma becerilerinin gelismesine katki saglanmaktadir.

Program ile ilgili halihazirda yazili bir protokol bulunmamakla birlikte, yerel ve bdlgesel
6lcekte kamu kurumlari, meslek orgiitleri ve 6zel sektdr temsilcileriyle egitim-6gretim
stireclerini desteklemeye yonelik iletisim ve is birligi caligmalar1 yiiriitilmektedir. Bu
kapsamda sektor temsilcilerinin derslere konuk edilmesi, kariyer ve sektor tanitim
etkinlikleri yapilmasi, 6grencilere yonelik bilgilendirme toplantilar diizenlenmesi ve yerel
isletmelerle saha gozlemleri/yerinde inceleme faaliyetleri gibi uygulamalarla 6grencilerin
is diinyastyla etkilesimi giiclendirilmektedir. Ihtiyaclar dogrultusunda, bu is birliklerinin



1.8.

1.9.

1.10.

ilerleyen donemlerde yazili protokollerle kurumsallastirilmasi ve ortak faaliyetlerin
kapsaminin genisletilmesi planlanmaktadir.

Ogrenci hareketliligini tesvik etmek amaciyla {iniversite tarafindan yiiriitiilen ulusal ve
uluslararast degisim programlarina iliskin siirecler, ilgili hareketlilik g¢ercevesinde
belirlenen usul ve esaslar lizerinden yiiriitiilmektedir isletilmektedir. Bu kapsamda basvuru
donemlerinde duyurular yapilmakta, kosullar ve gerekli belgeler ilan edilmekte ve
ogrenciler bilgilendirilmektedir. Bagvurular alinarak ilgili hareketlilik i¢in belirlenen
Olciitlere gore degerlendirilmekte, sonuglar ilan edilmekte ve hak kazanan 6grenciler i¢in
stire¢c adimlar1 koordinatorliikler tarafindan takip edilmektedir.

Dersler sadece kuramsal bilgi aktarimiyla sinirli tutulmamakta, 6grencinin aktif katilimim
saglayan uygulama, analiz ve problem ¢6zme odakli Ogrenme etkinlikleriyle
desteklenmektedir. Derslerde anlatimin yaninda soru-cevap, tartisma, Ornek olay
incelemeleri, gilincel is problemleri iizerinden uygulamalar, grup ¢aligmalar1 ve 6grenci
sunumlart gibi yontemlere yer verilerek Ogrencilerin iletisim, takim calismasi, analiz,
raporlama ve karar verme becerilerinin gelisimi hedeflenmektedir. Olgme ve
degerlendirme siireci de yetkinlik temelli yaklasimi destekleyecek sekilde ¢ok bilesenli
olarak yiriitilmektedir. Ara smav ve final sinavlarina ek olarak donem igi Odevler,
uygulama c¢aligmalari, proje raporlar1 ve sunumlar gibi degerlendirme araglarn
kullanilmakta ve boylece 6grencinin sadece bilgi diizeyi degil bilgiyi kullanma, yorumlama
ve uygulamaya déniistiirme becerileri de izlenmektedir. Ornegin muhasebe ve finans
derslerinde uygulama problemleri ve bilgisayar destekli ¢caligmalar, pazarlama ve yonetim
derslerinde vaka analizi, isletme incelemesi ve raporlama, insan kaynaklar1 ve orgiitsel
davranis derslerinde senaryo temelli degerlendirmeler, grup sunumlart ve kisa aragtirma
ddevleri gibi uygulamalarla 6grenme ¢iktilar1 somut bicimde 6l¢iilmektedir. Ogrencilere
donem i¢inde geri bildirim verilerek gelisim alanlar1 desteklenmekte ve 6grenme siirecinin
iyilestirilmesi amaglanmaktadir.

Her 6grenciye bir akademik danisman atanmakta, danigmanlik siirecinde 6grencilerin ders
secimi ve ders kayit islemleri, miifredatin takibi, mezuniyet kosullarinin izlenmesi ve
akademik basarmin degerlendirilmesi konularinda rehberlik saglanmaktadir. Ogrencilerin
donem icindeki basar1 durumlart ve devamsizlik bilgileri 6grenci bilgi sistemi {izerinden
izlenmekte, ihtiyag duyulan durumlarda &grenciyle goriismeler yapilarak gerekli
yonlendirmeler gerceklestirilmektedir. Kariyer planlamasi noktasinda ise Ogrenciler
programin mezuniyet sonrasi istithdam alanlari, DGS ile lisans programlarina gegis
olanaklari, staj ve is bagvurusu siirecleri, 6zge¢mis hazirlama ve temel miilakat becerileri
gibi konularda bilgilendirilmektedir. Ayrica, uygun dénemlerde diizenlenen bilgilendirme
toplantilari, kariyer etkinlikleri ve sektorle temas saglayan faaliyetler araciligiyla
Ogrencilerin is diinyasim1 tanimasi ve hedeflerini netlestirmesi desteklenmektedir.
Danigsmanlik hizmetleri, 6grencinin ihtiyaclarina gore bireysel goriismeler ve duyurular
yoluyla siirdiiriilmektedir.

. Her &grenciye bir akademik danigman atanmakta ve ders kayit/yenileme siirecinde

ogrencinin ders secimi danisman onay1 ile kesinlesmektedir. Ogrencilerin akademik
ilerlemesi yartyil sonu notlari, genel not ortalamasi, alinan/bagarilan ders sayisi, tekrar
edilen dersler, devamsizhk durumu gibi gostergeler iizerinden Ogrenci Bilgi Sistemi
kayitlar1 araciligiyla diizenli bicimde izlenmektedir. Genel not ortalamasi 1.80 altina diigen
ogrenciler takibe alinmaktadir. Ayrica her yariyilda en az ders kayit doneminde ve yariyil
icinde ihtiya¢ halinde danisman-O6grenci gorligmeleri yiiriitiilmekte akademik risk
gOstergesi tasiyan Ogrenciler igin gorlisme ve yonlendirme sikligi artirilmaktadir.
Danigmanlik hizmetleri yalmizca kayit onayiyla smirli olmayip Ogrencinin dgrenme
stirecini destekleyecek sekilde siirdiiriilmektedir. Bu kapsamda danigman, &grencinin
miifredat akisina uygun ders segmesini saglayarak 6n kosul/AKTS yiikii ve mezuniyet
kosullarina gore ders plani olusturmasina rehberlik etmekte ve basarisiz olunan dersler i¢in
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telafi plan1 yapilmasina yardimci olarak Ogrenciyi akademik destek kaynaklarina
yonlendirmektedir. Ayrica 6grencinin donem i¢i performansina iligkin geri bildirim
ihtiyact oldugunda bireysel goriismeler yapilmakta &grencinin giiglii yonleri, gelisim
alanlar1 ve hedefleri dikkate alinarak kisiye 6zgii ders planlama ve ¢alisma diizeni dnerileri
gelistirilmektedir.

Ogrencilerden ders ve 6gretim eleman: siireglerine iliskin geri bildirimler dénem iginde ve
donem sonunda gesitli kanallarla toplanmaktadir. Ogrencilerin goriis, oneri ve talepleri;
ders i¢i sozli geri bildirimler, danismanlik goériismeleri, 6grenci temsilcileri araciligiyla
iletilen konular ve uygun gorillen durumlarda anket/form uygulamalar1 iizerinden
izlenmektedir. Ayrica Ogrencilerin akademik siire¢lerde karsilastiklari sorunlar resmi
basvuru kanallar1 {izerinden kayit altina alinarak ilgili birimlere iletilmektedir. Ayrica
Ogrenciler Miidiire yaz uygulamasi ile goriis ve taleplerini dogrudan okul miidiiriine
iletebilmektedir. Siirekli iyilestirme yaklasimi kapsaminda, toplanan geri bildirimler
program diizeyinde degerlendirilmekte ve uygulanabilir bulunan oneriler dogrultusunda
diizenlemeler yapilmaktadir. Ornek olarak ders iceriklerinin giincellenmesi, uygulama
agirhigmin  artirilmasi, 6lgme-degerlendirme yontemlerinin  ¢esitlendirilmesi, ders
materyallerinin erisilebilirliginin gelistirilmesi ve &grenci bilgilendirme siireglerinin
giiclendirilmesi gibi alanlarda iyilestirmeler gerceklestirilebilmektedir. Ayrica 6grenci geri
bildirimleri, sektor temsilcileriyle yiiriitillen degerlendirmelerle birlikte ele alinarak
miifredat ve oOgrenme c¢iktilarinin is diinyasi beklentileriyle uyumunun artirilmasi
hedeflenmektedir. Bu cergevede, belirli araliklarla yapilan degerlendirmeler sonrasinda
ihtiya¢ duyulmasi halinde yeni diizenlemeler planlanmakta ve uygulamaya alinmaktadir.

Bu kapsamda dersin niteligine gore ara sinav, final sinavi, kisa sinav, 6dev, uygulama
calismast, proje, rapor ve sunum gibi 6lgme araglar1 kullanilmaktadir. Donem sonu basari
notu, ilgili dersin 6gretim elemani tarafindan belirlenen degerlendirme bilesenleri ve
agirliklart dogrultusunda hesaplanmakta; 6grencinin bilgi diizeyinin yaninda bilgiyi
uygulama, analiz etme ve raporlama gibi yetkinlikleri de dlglilmektedir. Bu dogrultuda
dersleri yiirtitmekle gorevli 6gretim elemanlar:1 her ders donemi basinda dersin basari
degerlendirmesine iliskin hususlar1 tiim 6grencilere ilan etmektedir. Dersin degerlendirme
bilesenleri (6rnegin ara sinav-final orani, ddev/proje katkisi, uygulama ve devam kriterleri)
dersin igerik ve amaglariyla uyumlu olacak sekilde belirlenmekte, degerlendirme siiregleri
iiniversitenin egitim-6gretim ve sinav esaslar ile ilgili mevzuat hiikiimlerine uygun
bi¢imde vyiiriitiilmektedir. Olgme sonuglar1 ve basari notlar1 grenci bilgi sistemi iizerinden
ilan edilerek 6grencilerin kendi basar1 durumlarin izleyebilmesi saglanmaktadir.

Ogrencilerin mezuniyetine karar verilmesi ve programin gerektirdigi tiim akademik
kosullarin saglandiginin dogrulanmast, {iniversitenin egitim-6gretim mevzuati ve Ogrenci
Bilgi Sistemi (OBS) iizerinden yiiriitiilen sistematik kontrol mekanizmalar ile
gerceklestirilmektedir. Bu dogrultuda 6ncelikle 6grencinin miifredatta yer alan zorunlu ve
secmeli dersleri basariyla tamamlayip tamamlamadigi, toplam AKTS/kredi yiikiinii
karsilayip karsilamadigi, genel not ortalamasinin (GANO/AGNQO) mezuniyet i¢in gerekli
alt sinirin {izerinde olup olmadigi, ders tekrarlart ve basarisiz derslerinin bulunup
bulunmadig1 OBS kayitlar1 tizerinden kontrol edilmektedir. Mezuniyet asamasinda 6grenci
transkripti ve mezuniyet durum ekrani esas alinarak danigman ve ilgili birim tarafindan
kontroller yapilarak 6grencinin program yiikiimliiliiklerini eksiksiz yerine getirdigi
dogrulanmaktadir.

Olciit 2. Program Egitim Amaclar

2.1.

Asgilik programinin temel amaci yiyecek-igecek sektoriinde ihtiyag duyulan kuramsal
ve uygulamali bilgi ve becerilerle donanmis ulusal ve uluslararasi alanda rekabet
edebilecek yiyecek- icecek sektdriine hizmet verecek uzman personel yetigtirmektir.
Programin bir diger amaci da zengin Tiirk mutfak kiiltiiriiniin akademik bir ortamda
arastirilmasi ve korunmasini saglamak ve bu kiiltiirii uluslararasi alanda tanitmaktir.
Programin hedefleri:



e Entemelden en ileri seviyeye kadar uluslararasi ve Tiirk mutfagi tekniklerini ustalikla
uygulayabilen, gida bilimi prensiplerini mutfak pratiklerine entegre edebilen uzmanlar
yetistirmek.

e Gida giivenligi, hijyen ve sanitasyon standartlarini bir yasam big¢imi haline getirmis
profesyoneller yetistirmek.

e Mutfak ve isletme operasyonlarinda proje olusturabilen, fizibilite caligmalarini yiiriiten ve
verimlilik odakli gerekli analizleri yapabilen stratejik diisiiniirler yetistirmek.

e Maliyet analizi, menii planlama ve kaynak yonetimi siire¢lerini bilimsel yontemlerle
yonetebilen bireyler yetistirmek.

e  Mutfak yonetim sistemlerini, envanter takip yazilimlarini ve modern bilisim teknolojilerini
etkin bicimde kullanabilen, dijitallesen gastronomi diinyasina uyumlu bireyler yetistirmek.

e Tiirk-Osmanli mutfagindan diinya mutfaklarina, pastanecilikten vejetaryen mutfaga kadar

genis bir yelpazede ileri diizey pisirme tekniklerini uygulayabilen, gida bilimi ve kiiltiirel

miras1 harmanlayarak 6zgiin regeteler gelistiren profesyoneller yetistirmek.

Tarihi ve toplumsal degerlere saygili bireyler yetistirmek.

Sosyal sorumluluk bilincine sahip bireyler yetistirmek.

Evrensel ve mesleki etik bilincine sahip bireyler yetistirmek.

Bilim ve teknolojideki gelismeleri izleyen ve kendini siirekli yenileyen bireyler yetigtirmek.

Alaniyla ilgili sektorlerde yapilan isleri yerinde takip ederek, meslegine yonelik uygulama

becerisi kazanmis bireyler yetistirmek.

2.2. Programdan mezun olmak icin, 4 donemden olugan egitim-Ogretim siirecinde tanimli
miifredatina iligkin derslerin tiimiinii (Toplamda 120 AKTS) basariyla tamamlayip 4.00
iizerinden en az 2.00 agirlikli not ortalamasina sahip olmak.

2.3.1. Program, 6grencilerin arastirma, gelistirme ve uygulama becerilerini edinmesini, giincel
stratejik, yonetsel ve sektorel gelismeleri sistemli bigimde izleyerek dogru kararlar
alabilmesini oncelikleyen bir programdir. Bu yonelim, MEDEK’in mesleki gelismeleri
takip eden ve degisen isgiicli ihtiyaclarina yanit verebilen mezun yetistirme hedefiyle
dogrudan ortiismektedir. Programin kiiresel diinyanin ihtiyaglarina cevap verebilen
mezun profili de MEDEK’in sektoriin talep ettigi niteliklere sahip, giiclii mesleki
donanimli insan kaynag yetistirme yaklasimiyla uyumludur. Benzer bigimde, programin
inovatif ve girisimci yonetici adaylar1 yetistirme hedefi, MEDEK’in yenilikgi, inisiyatif
alabilen ve sektor tarafindan aranan nitelikleri Onceleyen bakisiyla paralellik
gostermektedir. Ote yandan, MEDEK’in amag ifadesinde yer alan sosyal sorumluluk
boyutu program amacinda agik bir vurgu olarak yer almasa da etik, siirdiiriilebilirlik ve
toplumsal katki odakli proje ve uygulamalara doniik program ¢iktilari bu boyutu
karsilamakta ve hedeflerle biitiinlesmektedir.

2.3.2.

Universitemizin evrensel degerlere bagli, bilimsel ve toplumsal fayda odakli misyonu
dogrultusunda Ascilik Programimiz; gida giivenligi, hijyen ve mesleki etik ilkelerini
Oziimsemis, Tiirk ve diinya mutfak tekniklerine ileri diizeyde hakim profesyoneller
yetistirmeyi amaglamaktadir. Programimiz, zengin Tirk mutfak kiltiiriinii akademik bir
temelde koruyup uluslararasi alanda tanitarak tiniversitemizin kiiltiirel mirasa sahip ¢ikma
hedefini desteklerken; gida bilimi, maliyet analizi ve mutfak yonetimi gibi alanlarda sundugu
kuramsal ve uygulamali egitimle, sorunlara bilimsel ¢oziimler tiretebilen nitelikli is giicii
ihtiyacini karsilamaktadir.

Vizyon diizleminde ise turizm ve hizmet sektorlerinde bolgesel ve ulusal kalkinmaya onciiliik
etme hedefimize paralel olarak, bilisim teknolojilerini etkin kullanabilen, dijitallesen
gastronomi diinyasina uyumlu ve yabanci dil yeterliligiyle kiiresel yenilikleri takip eden
vizyoner sefler yetistirilmektedir. Sektorel uygulamalar1 yerinde takip ederek uygulama
becerisi kazanan mezunlarimiz, tiniversitemizin bilgi ve hizmet iireten bir diinya {iniversitesi
olma idealini somut ¢iktilarla desteklemekte; hem teknik yetkinlikleri hem de sosyal
sorumluluk bilingleriyle toplumsal refahin artirilmasina ve siirdiiriilebilir kalkinmaya
dogrudan katki saglamaktadir.



2.3.3. Meslek yiiksekokulumuzun vizyonu; bilgi kaynaklarini etkin kullanan, toplumsal
sorumluluk bilincine sahip ve mutfak sanatlarinin gerektirdigi teknik yeteneklerle
donanmis nitelikli sefler yetistirmeyi merkeze almaktadir. Programimizin amaci,
ogrencilerin Tiirk ve diinya mutfaklar iizerine bireysel veya grup olarak arastirma,
gelistirme ve uygulama becerileri kazanmasini; gida bilimi ve gastronomi
diinyasindaki giincel stratejik, yonetsel ve sektorel gelismeleri izleyerek dogru kararlar
alabilmesini hedeflemektedir. Bu dogrultuda, programin mutfak pratikleri ve regete
gelistirme odagi, vizyondaki "bilgi kaynaklarimi etkin kullanma" ve "gelecege yon
verebilme" beklentisini somut mesleki yetkinliklere doniistiirmektedir. Programin
inovasyon ve girisimcilik vurgusu, ozellikle yeni restoran konseptleri ve menii
tasarimlar1  olusturabilen, proaktif mezun profilini desteklemektedir. Mutfak
yonetimindeki etik, stirdiiriilebilirlik ve gida giivenligi perspektifi ise vizyonumuzdaki
toplumsal sorumluluk boyutuyla tam bir biitiinliik sergilemektedir.

Meslek yiiksekokulumuzun misyonu kapsaminda one ¢ikan "sektoriin beklentilerine
uygun nitelikli eleman yetistirme" hedefi, programimizin giincel mutfak tekniklerini
ve isletme stratejilerini takip eden mezun yetistirme gayesiyle dogrudan ortiismektedir.
Programin kiiresel mutfak kiiltiirlerine hakim ve uluslararasi standartlarda hizmet
verebilen mezun profili, sektdr beklentilerini yerel sinirlarin Otesine tagiyarak
giiclendirmektedir. Misyondaki egitim, danigmanlik ve proje iiretme vurgulari;
programin gastronomik arastirma-gelistirme ve uygulama becerilerini merkeze alan
yapistyla dogal bir uyum igindedir. Ozellikle Tiirk mutfak kiiltiiriiniin korunmasina
yonelik proje iiretme kapasitesi, programin yenilik¢i ve girisimei yaklagimiyla
iliskilidir. Son olarak, misyonda yer alan sosyal ve Kkiiltiirel faaliyet hedefleri,
programin mutfak kiiltiiri ve tarihi iizerinden sundugu kapsayict cerceveyle
desteklenmekte; boylece program amaglarinin meslek yiiksekokulunun vizyon ve
misyonuyla yiiksek diizeyde uyumlu oldugu goriilmektedir.

24.1.

Program amagclarina ulasilabilmesi ic¢in egitim siirecinin, gastronomi literatiiriindeki
kuramsal bilgi ile mutfak uygulama becerilerini tam bir uyumla biitiinlestirecek sekilde
yiiriitiilmesi éngdriilmektedir. Ogrencilerin; menii tasarimu, regete standardizasyonu ve iiriin
gelistirme siire¢lerinde arastirma, gelistirme ve uygulama becerilerini destekleyen bireysel
ve grup calismalaria (tug-of-war/mutfak hiyerarsisi simiilasyonlar1) yer verilerek; proje,
maliyet analizi, duyusal analiz raporlama ve sunum temelli ¢iktilar diizenli olarak takip
edilecektir.

Gincel stratejik, yonetsel ve sektorel gelismelerin izlenmesini saglayacak uluslararasi
kaynak kullaniminin tesvik edilmesi, ders igeriklerinin modern mutfak teknikleri ve saha
uygulamalariyla iligkilendirilmesi hedeflenmektedir. Bu siiregte, mutfak yonetim sistemleri
ve envanter takip yazilimlari gibi bilisim teknolojilerinin etkin kullanimini gii¢lendiren
dijital etkinliklerin stirece dahil edilmesi amaglanmaktadir.

Inovasyon ve girisimcilik ydneliminin; mutfakta problem ¢6zme, operasyonel inisiyatif
alma ve farkli mutfak kiiltiirlerini harmanlayarak yeni fikirler gelistirme kapasitesini artiran
ogrenme deneyimleriyle desteklenmesi esastir. Ogrenci gelisiminin donem boyunca mutfak
performanslari iizerinden izlenmesi, teknik beceri ve yaraticilik konularinda diizenli geri
bildirim verilmesi ve degerlendirmede hem siire¢ performansini (hijyen, teknik, zaman
yonetimi) hem de {iretilen son ¢iktiy1 (tabak sunumu, lezzet dengesi) dikkate alan biitiinciil
bir yaklagim uygulanacaktir.



24.2.

2.5.

2.6.

2.7.1.

2.7.2.

Program hedeflerine ulagma diizeyi, yalnizca dénem sonu sinavlartyla degil, mutfak
sanatlarinin gerektirdigi teknik ve uygulama becerilerini kapsayan ¢ok yonlii araglarla
izlenmektedir. Yazili smavlar temel teorik bilgiyi Slgmek i¢in kullanilirken; recete
gelistirme, mutfak uygulamalari, menii tasarim1 ve tadim raporlar1 araciligiyla
Ogrencilerin arastirma-uygulama, veri yorumlama ve problem ¢6zme yeterlikleri
degerlendirilmektedir.

Mutfak operasyonlarindaki bireysel ve grup ¢aligmalari {izerinden takim ruhu, iletigim
ve profesyonel sorumluluk kazanimlar1 takip edilmektedir. Siirece yayilan
degerlendirmeler ve teknik rubrikler (lezzet, sunum, hijyen, zaman yonetimi) sayesinde
performans ol¢limii seffaf ve tutarli hale getirilmektedir. Elde edilen veriler program
diizeyinde analiz edilerek, hedeflenen mesleki yeterliklere erisim durumu
denetlenmekte ve egitim kalitesini artiracak iyilestirmelere temel olusturulmaktadir.

Program egitim amaglarina ulasilip ulasilmadigi, mutfak sanati 6grenme c¢iktilarinin
program amaglartyla eslestirildigi bir 6lgme degerlendirme yapisi iizerinden izlenmekte
ve donemsel kanitlarla raporlanmaktadir. Temel mutfak teknikleri, gida bilimi,
operasyonel sorunlart tanimlama, recete gelistirme ve analiz yapma, mutfak
teknolojilerini etkin kullanma, iletisim ve takim c¢alismasi gibi amag bilesenleri; yazili
smavlar, uygulama odevleri, duyusal analizler, dénem projeleri, rapor ve sunumlar
araciligiyla degerlendirilmektedir. Degerlendirmeler teknik rubrikler ve basari
oOlgiitleriyle desteklenerek hedeflenen mesleki yeterliklere erisim diizeyi kanitlanmakta,
ders bazli ¢ikt1 gerceklesme sonuglart program diizeyinde konsolide edilerek amaclara
ulasma diizeyi izlenmektedir.

Programin vizyonu, “Bilgi kaynaklarini etkin kullanan, dijitallesme ve siirdiiriilebilirlik
odaginda yenilik¢i mutfak yaklasimlar: gelistirebilen, toplumsal sorumlulugu yiiksek ve
gastronomi sektoriiniin degisen ihtiyaclarina uyumlu sefler yetistiren, bélgesel gelisime
mutfak kiiltiiriiyle katki sunan ve tercih edilen bir program olmak” seklindedir.
Misyonu ise “Evrensel degerlere ve mesleki etige bagli;, mutfak tekniklerine hakim, gida
bilimini yorumlayabilen, operasyonel sorunlara ¢oziim gelistiren, regete tasarimi ve
maliyet analizi yetkinligine sahip, teknolojiye uyumlu, iletisim becerileri gelismis,
sektorel gelismeleri izleyerek dogru kararlar alabilen inovatif mutfak yoneticileri
yetistirmek. Bu amacla turizm ve yiyecek-icecek sektorleriyle is birligi icinde
uygulamall egitim ve projeler yiiriiterek, sektoriin bekledigi nitelikli ve donanimli insan
kaynagini gelistirmek hedeflenmektedir’ seklindedir.

Program egitim amagclari, mutfak uygulama birimleri ve teorik derslerin gereksinimleri
dogrultusunda i¢ paydaglarin katilmiyla belirlenmekte ve uygulanmaktadir. Bu
kapsamda Ogrencilerden uygulama mutfagi performanslari, ders ve dénem sonu geri
bildirimleri ile program memnuniyet verileri toplanmakta; Ogretim elemanlarinin
sektorel ve akademik goriisleri program kurulu toplantilarinda alinmaktadir. Elde edilen
girdiler, yiiksekokul ve iiniversite misyon-vizyonuyla uyum i¢inde analiz edilerek
stratejik egitim amaclarina doniistiiriilmektedir. Belirlenen bu amagclar, teknik mutfak
becerileri ve 0grenme ¢iktilariyla iliskilendirilerek miifredata yansitilmakta; amaglara
ulasma diizeyi sinav, profesyonel mutfak uygulamalari, recete projeleri ve performans
sonuglari tizerinden izlenmektedir. Degerlendirme bulgularma goére mutfak teknikleri ve
iceriklerinde gerekli giincellemeler yapilarak siire¢, gastronomi diinyasinin dinamik
yapisina uygun sekilde siirekli iyilestirme yaklagimiyla igletilmektedir.

Program egitim amaglari, yiyecek-igecek sektoriiniin gereksinimleri dikkate alinarak
planlt bir siirecle belirlenmekte ve uygulanmaktadir. Bu kapsamda ilgili restoran
temsilcileri, mutfak sefleri, mezunlar, staj yapilan oteller ve gerektiginde meslek
orgiitlerinden alinan geri bildirimler diizenli olarak toplanmakta ve degerlendirmeye
alinmaktadir.



Elde edilen paydas goriisleri, programi istihdam odagi, mutfak sanatlarindaki giincel
trendler, degisen isgiicii ihtiyaglar1 ve profesyonel ascilik yetkinlikleri gercevesinde
analiz edilmekte ve program egitim amaglarinin giincellenmesinde temel girdi olarak
kullanilmaktadir. Belirlenen amaglar mutfak teknikleri ve ©grenme ¢iktilariyla
iligkilendirilerek miifredata yansitilmakta, amaglara ulasma diizeyi staj degerlendirme
formlari, usta 6gretici geri bildirimleri, mezun izleme verileri ve uygulama siavlarinin
dlgme degerlendirme sonuglari iizerinden izlenmektedir. izleme bulgularma gore
program kurullarinda gerekli diizenlemeler yapilarak ders igerikleri, uygulama mutfagi
bilesenleri ve degerlendirme araglar1 giincellenmekte ve programin amaglar siirekli
iyilestirme yaklasimiyla isletilmektedir.

Olciit 3. Program Ciktilari

3.1.1. Program c¢iktilari, programin amaci ve hedeflenen mezun profili esas alinarak 6gretim
elemanlari tarafindan taslak olarak hazirlanmakta, béliim/program kurulunda gériisiilerek
netlestirilmekte ve sektor temsilcileriyle yapilan goriismelerden alinan geri bildirimler
dogrultusunda gerektiginde giincellenmektedir. Ayrica ¢iktilar ders plant ile
iligkilendirilerek ders-cikt1 eslestirmesi iizerinden uygulanabilirligi kontrol edilmekte ve
Ogrenci basarisi ile ders geri bildirimleri diizenli olarak izlenerek iyilestirme ihtiyaci
olustugunda kurul karartyla revize edilmektedir.

3.1.2. Program c¢iktilari, 6grencilerin mezuniyete kadar edinmeleri beklenen bilgi, beceri ve
yetkinlikleri ifade edecek sekilde, programin amaci ve mezun profili temel alinarak
belirlenmektedir. Siireg, 6gretim elemanlarinin program amaglari ve ders plani {izerinden
bir ¢ikt1 taslagi olusturmasiyla baglamaktadir. Daha sonra bu taslak bdlim kurulunda
Olciilebilirlik ve kapsam agisindan gozden gecirilerek nihai hale getirilmektedir.
Ciktilarin sektor beklentileriyle uyumu igin sektdr temsilcileriyle yapilan goriismelerden
elde edilen geri bildirimler degerlendirmeye dahil edilmekte ve gerekli revizyonlar kurul
karartyla yapilmaktadir.

3.1.4. Bilgi boyutunda, program c¢iktilar1 ascilik meslegine iligkin temel kavram ve kuramlar
ile Tiirk, Diinya ve yoresel mutfaklara dair genis kapsamli uygulama bilgisini glivence altina
alarak MEDEK PC1’i dogrudan kapsamakta (PC 1, 3, 5); mesleki yasal mevzuat ve siireg
yOnetimi vurgusuyla is sagligi, giivenligi ve kalite siireclerini igeren MEDEK PC2 kapsamini
giiclendirmektedir (PC 7, 8).
Beceri boyutunda, 6grencinin mesleki siiregleri planlama, uygulama ve fiziksel ekipman ile
teknolojileri tanima becerileri, MEDEK’in giincel uygulamalar1 etkin kullanma odagiyla
ortismekte (PC 2, 11; MEDEK PC3); iletisim araglari ile diger mesleki bilisim teknolojilerini
kullanma yeterliligi ise MEDEK PC4 ile uyumlu bigimde program ¢iktilarinda yer almaktadir
(PC 10). Ayrica girisimcilik ilkelerini kavrama ve uygulama becerisi (PC 14), analitik
degerlendirme ve ¢éziim liretme yetkinligini iceren MEDEK PC5’1 desteklemektedir.
Yetkinlik boyutunda ise etkin sozlii-yazili iletisim kurma (PC 9) MEDEK PC6’y1; yabanci
dilde iletisim ve meslektaslariyla etkilesim kurma becerisi (PC 12) MEDEK PC10’u
karsilamaktadir. Ekip icinde calisma ve mesleki 6zgiiven (PC 4, 13), MEDEK P(C7’de ifade
edilen karmagik sorunlari ¢6zmek i¢in sorumluluk alma yaklasimiyla uyumludur. Son olarak,
yasam boyu Ogrenme bilinci (PC 6) MEDEK PCS8’i; sosyal ve toplumsal sorumluluklar
kavrama ile etik degerlere sahip olma (PC 15) ise MEDEK PC9’u dogrudan saglamaktadir.

3.2.1. Mezuniyet asamasindaki 6grencilerin program c¢iktilarina ulagma diizeyi, her bir ¢iktinin
ders planindaki teknik ve teorik derslerle nasil desteklendigini gdsteren ders-gikti eslestirmesi
iizerinden izlenmektedir. Buna gore her bir program ¢iktisi i¢in dgrencinin erigsim diizeyi; o
ciktiyla dogrudan iligkili derslerdeki ara siav ve final sinavlarinin yani sira, profesyonel mutfak
uygulamalari, regete gelistirme projeleri, tadim raporlar1 ve sektorel saha caligmalar1 gibi
degerlendirme bilesenlerindeki performansi {izerinden biitiinciil bir sekilde analiz edilmektedir.



Ornegin; temel aggilik bilgisi ve mutfak teknikleri (Tiirk mutfag, diinya
mutfaklari, pastanecilik) uygulama siavlari ve teknik sorular {izerinden; analitik
problem ¢dzme ve regete maliyet analizi becerileri vaka ¢aligmalari ve donem
projeleri iizerinden; iletisim ve mutfak hiyerarsisi igerisinde takim calismasi
sunumlar ve grup bazli servis uygulamalar iizerinden; bilisim teknolojileri ve
ekipman kullanimi uygulama temelli gorevler lizerinden; gida giivenligi, kalite
standartlar1 ve mesleki etik boyutlari ise ilgili derslerdeki uygulama performansi
ve icerik degerlendirmeleri lizerinden diizenli olarak izlenmektedir.



Olciit 4. Siirekli Tyilestirme

4.1.

4.2.

4.3.

Programda olgme ve degerlendirme sistemleri araciligiyla elde edilen bulgular,
Programin giiclii ve gelistirmeye agik yonlerini belirlemek ve siirekli iyilestirmeyi
isletmek amaciyla diizenli olarak degerlendirilmektedir. Bu kapsamda mutfak uygulama
basar1 dagilimlari, teknik bazda 6grenme ¢iktisi diizeyi, mutfak disiplini ve tekrar
oranlar ile 6grenci geri bildirimleri (uygulama mutfagi sonuglari, sef goriismeleri ve
O0grenci temsilcisi iletileri) birlikte ele alimarak oncelikli sorun alanlar
tanimlanmaktadir. Belirlenen sorunlar, program kurulu giindemine alinmakta;
iyilestirme kararlar1 hedef, sorumlu, takvim ve izleme gostergeleri belirlenerek
planlanmaktadir. Uygulama asamasinda gastronomi miifredatinin giincellenmesi, regete
icerik ve materyallerinin iyilestirilmesi, mutfak uygulama agirliginin artirilmasi, teknik
Olcme-degerlendirme araglariin gesitlendirilmesi ve mesleki rehberlik siireglerinin
giiclendirilmesi gibi aksiyonlar devreye alinmakta; izleyen donemde ayni gdstergeler
iizerinden tekrar 6lglim yapilarak etkinligi kontrol edilmektedir.

Programin performansi mutfak uygulama verileri, teknik bazli 6l¢me-degerlendirme
sonuclari, ders-giktr eslestirme bulgulari ve 6grenci geri bildirimleri gibi i¢ paydas
verileri lizerinden diizenli olarak izlenmekte; sef-danigman goriismeleri ve Ogrenci
temsilcisi kanallariyla iletilen konular da degerlendirmeye dahil edilmektedir. Dig
paydas boyutunda ise otel ve restoran temsilcileriyle yapilan goriismelerden elde edilen
geri Dbildirimler, mezunlarin mutfaklardaki istihdam egilimleri ve gastronomi
diinyasinin beklentilerine iliskin gozlemlerle birlikte ele alinarak programin amag ve
¢iktilarinin giincelligi kontrol edilmektedir. Toplanan veriler, donemsel olarak program
kurulunda degerlendirilmekte, Olgiit 2 kapsaminda program egitim amaglarmin sektérel
istihdam ve sef profili ile uyumu, Olgiit 3 kapsaminda ise program ¢iktilarinin teknik
ders plan1 ve uygulama sinavlariyla karsilanma diizeyi analiz edilmektedir.
Degerlendirme sonuglarina gore iyilestirme ihtiyaglari oOnceliklendirilmekte, menii/
recete icerigi, mutfaklarin uygulama yogunlugu, teknik 6lgme araglarmin gesitliligi,
ders-cikt1 eslestirmeleri ve Ogrenci rehberlik siirecleri gibi alanlarda kararlar alinarak
uygulanmaktadir. Uygulama sonrasinda ayni veri kaynaklari iizerinden yeniden izleme
yapilarak iyilestirmenin etkisi kontrol edilmekte ve siire¢ planlama-uygulama-izleme-
onlem alma dongiisiiyle izlenmektedir.

Mezun izleme siireci, list yonetimin de dahil oldugu bir yaklagimla tasarim asamasindadir

yakin zamanda uygulamaya alinmasi planlanmaktadir. Bu kapsamda mezun seflerin
istthdam durumu, restoran-otel sektorii dagilimi, mutfak hiyerarsisindeki kariyer
gelisimi ve programin mesleki teknik yeterliliklere katkisina iliskin geri bildirimleri
diizenli olarak toplayacak mekanizmalarin olusturulmasi; elde edilen verilerin program
egitim amagclart ve mutfak ciktilarinin izlenmesi ile mutfak egitimindeki stirekli
iyilestirme ¢alismalarinda girdi olarak kullanilmas1 hedeflenmektedir.



Ders Ad1
1. Yariy1l

Atatiirk Tlkeleri ve
Inkilap Tarihi I

Tiirk Dili I

Yabanci Dil 1
(ingilizce)

Mutfak Hizmetleri

Yiyecek Igecek
Servisi |

Gida ve Personel
Hijyeni

Isci Saghg1 ve Is
Gilivenligi

Pigirme Yontemleri
I

Etik

Beslenme
(Segmeli)

2. Yartyl

Atatiirk Ilkeleri ve
Inkilap Tarihi II

Tiirk Dili II

Yabanci Dil 1T
(ingilizce)

Yiyecek Igecek
Servisi I

Mutfak Uriinleri

Soslar, Baharatlar
ve Otlar

Gastronomi

Pigirme Yontemleri
I

Bilgi ve Iletisim
Teknolojisi

Ogretim
Dili

Tirkce

Tirkce

Ingilizce

Tiirkge

Tiirkge

Tiirkge

Tirkce

Tirkce

Tirkce

Tirkce

Tiirkge

Tiirkge

Ingilizce

Tirkce

Tirkce

Tirkce

Tirkce

Tiirkge

Tiirkge

Zorunlu /
Secmeli
(Z/S)

Programa/alan a 6zgii Onerilerinin dikkate

mesleki dersler
(AKTS)

Tablo 5.1. Ogretim Plam

[Ascilik]

Dis paydas

alindig: dersler
(AKTS)

Isletmede Mesleki Egitim, Staj ve
Uygulamali Ders ve/veya giincel mesleki
program/yazilim igeren ders/dersler
(AKTS)

Diger
Dersler
(AKTS)



Etkili ve Giizel
Konusma (S) Tiirkce

3. Yariyil

Mutfak
Uygulamalari I Tiirkce

Tirk Mutfak
Kiiltiiri Tiirkge

Beslenme llkeleri
Menii Planlama Tiirkge

Mesleki Yabanct

Dil I Ingilizce
Yiyecek Igecek

Maliyet Kontrolii

(S) Tiirkge

Yiyecek Igecek
Otomasyonu (S) Tiirkge

4. Yartyil

Mutfak
Uygulamalari I1 Tiirkce

Diinya Mutfaklar1  Tiirkge

Pastane Uriinleri  Tiirkge

Mesleki Yabanci

Dil 1T Ingilizce
Turizm

Pazarlamasi (S) Tiirkce
Gastronomi

Turizmi (S) Tiirkce



Dersin
Kodu

ASC 101

ASC 103

ASC 105

ASC 107

ASC 109

ASC 111

ATA 101

ING 101

TDB 101

ASC 102

ASC 104

ASC 106

ASC 108

ASC 110

ASC 112

ATA 102

ING 102

TDB 102

ASC 201

ASC 203

ASC 205

ASC 207

ASC 202

ASC 204

ASC 206

ASC 208

Dersin Ad1

MUTFAK HIZMETLERI
YIYECEK IGECEK SERVISI |
GIDA VE PERSONEL HIJYENI
iISCI SAGLIGI VE I GUVENLIGI
PISIRME YONTEMLERI |

ETIK

ATATURK ILKELERI VE INKILAP
TARIHI |

YABANCI DIL | (INGILIZCE)

TURK DILI |

YIYECEK IGECEK SERVISI Il
MUTFAK URUNLERI

SOSLAR, BAHARATLAR VE OTLAR
GASTRONOMI

PISIRME YONTEMLERI II

BILGI VE ILETiSIM TEKNOLOJISI

ATATURK ILKELERI VE INKILAP
TARIHI Il

YABANCI DIL Il (iNGILiZCE)
TURK DILI Il

MUTFAK UYGULAMALARI |
TURK MUTFAK KULTURU

BESLENME ILKELERI MENU
PLANLAMA

MESLEKIi YABANCI DiL |
MUTFAK UYGULAMALARI Il
DUNYA MUTFAKLARI
PASTANE URUNLERI

MESLEKIi YABANCI DiL II

Tablo 5.2. Ders ve Simif Biiyiikliikleri

Son Iki Yartyilda Dersi Secen Ogrenci

Sayist

[Ascilik]

61
61
61
61
61

61

61
60
60
53
53
53
53
53

55

52
52
52
53

53

53
53
54
55
53

54

Smf
Dersi

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

%100

Dersin Tiirti

Laboratuvar Uygulama Diger
%100

%100

%100

%100
%100

%100

%100

%100

%100

%100
%100

%100



5.2.

5.3.

54.

Mevcut miifredat, dnceki miifredat gelistirme siirecinde paydas beklentileri gdzetilerek
sekillendirilmis olup, yakin gelecekte gerceklestirilmesi planlanan dis paydas
toplantilariyla sektor ihtiyaglar1 yeniden degerlendirilecektir. Bu toplantilar sonrasinda
ihtiya¢ goriilmesi halinde ilgili derslerin icerik, uygulama agirlig1 ve 6grenme ¢iktilari
gbzden gecirilerek 6gretim planinda giincellemeler yapilacaktir.

Mevcut miifredatta uygulamali dersler ve/veya giincel mesleki program-yazilim iceren
dersler, programin olusturulma siirecinde Ogrencilerin is yasamina hazirligini
giiclendirecek sekilde planlanmis olup, yakin gelecekte gergeklestirilmesi planlanan dis
paydas toplantilartyla uygulama gereksinimleri ve kullanilan arag-yazilimlara iliskin
ihtiyaglar yeniden degerlendirilecektir.



Tablo 5.3. Programa/alana 6zgii 6grenim ¢iktilarim saglayan mesleki dersler

Dersin Ad1

MUTFAK HIZMETLER

YIYECEK iCECEK SERVisSi

GIDA VE PERSONEL HiJYENI

iSCi SAGLIGI VE IS GUVENLIG
PiSIRME YONTEMLERI |

ETIK

ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi |
YABANCI DL | (iNGILIZCE)

TURK DILI |

YIYECEK iCECEK SERViSi Il

MUTFAK URUNLER

SOSLAR, BAHARATLAR VE OTLAR
GASTRONOMI

PiSIRME YONTEMLERI |

BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHi Il
YABANCI DL II (iNGILIZCE)

TURK DILI II

MUTFAK UYGULAMALARI |

TURK MUTFAK KULTURU
BESLENME iLKELERi MENU PLANLAMA
MESLEKI YABANCI DiL |

MUTFAK UYGULAMALARI |

DUNYA MUTFAKLARI

PASTANE URUNLER

MESLEKIi YABANCI DiL II

Ogretim Dili
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tirkce
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tiirkge
Tirkce

Tirkce

[Ascilik]

Zorunlu/ Segmeli

2/S)
z 3
z 3
z 2
z 2
z 2
z 2
z 2
z 2
z 2
z 3
z 2
z 2
z 3
z 3
z 1
z 2
z 2
z 2
z 2
z 2
z 3
z 3
z 2
z 3
z 2
z 3

Program Ciktist

P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P8
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P15
P15
P9, P12
P10
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P10
P15
P9, P12
P10
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P9, P12
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13
P1, P2, P3, P4, P5, P7, P8, P11, P13

P9, P12



5.5.

Ogretim planimin dngoriildiigii bicimde uygulanmasi, akademik takvim ve ilgili mevzuat
cercevesinde yiiriitiilen ders planlama, ders goérevlendirme ve ders kayit siirecleriyle
giivence altina alinmaktadir. Derslerin igerik, 6grenme ¢iktilari, AKTS is yiikii ve 6lgme-
degerlendirme esaslar1 ders bilgi paketlerinde tanimlanmakta; uygulama siireci
program/bdliim kurulu kararlart ve Ogrenci Bilgi Sistemi iizerinden izlenmektedir.
Ogretim planmin siirekli gelisimi ise ders basari verileri, ders degerlendirme geri
bildirimleri, danismanlik goriismeleri ve paydas degerlendirmeleri dikkate alinarak
donemsel olarak gozden gecirilmekte; ihtiyag goriildigiinde kurul kararlaryla
giincellemeler yapilmaktadir.



Olciit 6. Ogretim Kadrosu

6.1.1.

Tablo 6.1. Ogretim Kadrosunun
Analizi [Ascilik Programi]

Deneyim Siiresi, Y1l
Ogretim Elemanimm Adi’! Unvani Kamu/ Ogretim Bu
Sanayi . . | Kurumdaki
. Deneyimi ..

Deneyimi Deneyimi
Hakan GORUR Opr. Gér. Dr. 6 8 4
Hilmiye KISA Opr. Gér. 6 6 4
Mehmet Burak YILMAZ Opr. Gér. 6 6 4

6.2.

6.3.

6.4.

. Programdaki temel ders alanlar1 ile 6gretim elemanlarinin egitim gec¢misi, akademik

calismalart  ve mesleki deneyimleri arasinda uyum bulunmaktadir. Ders
gorevlendirmeleri 6gretim elemanlarinin uzmanliklarina gére yapilmakta ve derslerin
amag, icerik ve Ogrenme ciktilarinin karsilanmast i¢in gerekli akademik yeterlilik
saglanmaktadir. Ogretim elemanlarina ait 6zgegmisler bilgileri ekte sunulmustur.
Program 6gretim elemanlari, yiiriirliikkteki mevzuata dayali olarak isletilen Akademik
Tesvik Odenegi kapsaminda desteklenmektedir. Bu kapsamda &gretim elemanlarinin
bilimsel yayin, proje, bildiri, atif, tasarim, sergi ve benzeri akademik faaliyetleri ilgili
yonetmelikte tanmimlanan kriterler dogrultusunda puanlanmaktadir. Degerlendirmeler
kurumsal olarak gorevlendirilmis komisyonlar tarafindan standart Olgiitlere gore
yapilmakta, sonuglar ilan edilmekte ve itiraz hakk: taninmaktadir.

Ogretim eleman1 atama ve yiikseltme siirecleri, yiiriirliikteki mevzuat hiikiimleri esas
almarak ve Universitemizin atama ve yiikseltme kriterleri dogrultusunda
yiiriitiilmektedir. Kriterler kurumsal diizeyde tanimli, yazili ve erisilebilir oldugundan
stirecler sistematik bir yapiya sahiptir ve siireklilik arz etmektedir. Basvuru kosullari,
degerlendirme Olgiitleri ve karar mekanizmalari Onceden belirlenmis standartlara
dayandigi icin uygulamada tutarlilik saglanmakta, degerlendirmeler ilgili komisyonlar ve
yetkili kurullar {izerinden yiiriitiilerek seffaflik giiclendirilmektedir.

Programda ders dagilimi, gretim elemanlarinin uzmanlik alanlari, akademik unvani ve
deneyimi dikkate alinarak yapilmaktadir. Ders gorevlendirmeleri boliim ve program
kurullarinda goriisiilmekte, akademik takvim ve ders plani esas alinarak planlanmakta ve
ilgili kurul kararlartyla kayit altina alinmaktadir.



Tablo 6.2. Ogretim Kadrosu Yiik Ozeti

Ogretim Verdigi Dersler Toplam Etkinlik Dagilinu
Elemaninin Adi (Dersin Kodu/ Kredisi/ Dénemi/ Y1l1) Ogretim | Arastirma Diger
Soyadi (Unvani)

Hakan Goriir MTUR308, MUTFAK HiIZMETLERI, 2025-2026 Giiz, 3 %350 %350

(Ogr. Gor. Dr.) ASC 109, PISIRME YONTEMLERI 1, 2025-2026 Giiz, 2

ASC 203, TURK MUTFAK KULTURU, 2025-2026 Giiz, 2

ASC 201.1, YIYECEK ICECEK MALIYET KONTROLU, 2025-2026 Giiz, 3
ASC 104, MUTFAK URUNLERI, 2025-2026 Bahar, 2

ASC 106, SOSLAR, BAHARATLAR VE OTLAR, 2025-2026 Bahar, 2

ASC 202.5, GASTRONOMIDE YENI TRENDLER, 2025-2026 Bahar, 3
ASC 202, MUTFAK UYGULAMALARI 11, 2025-2026 Bahar, 2

Mehmet Burak ASC 201.6, VEJETARYEN MUTFAK, 2025-2026 Giiz, 2 %50 %50
Yilmaz ASC 103, YIYECEK ICECEK SERVIS] 1, 2025-2026 Giiz, 3
(Ogr. Gor.) ASC 201, MUTFAK UYGULAMALARI I, 2025-2026 Giiz, 3

ASC 102, YIYECEK ICECEK SERVISI II, 2025-2026 Bahar, 3

ASC 204, DUNYA MUTFAKLARI, 2025-2026 Bahar, 4

ASC 110, PISIRME YONTEMLERI 11, 2025-2026 Bahar, 4

ASC 202.4, YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI, 2025-2026 Bahar, 3,
MIKR344 DUNYA MUTFAK KULTURLERI, 2025-2026, Giiz, 3

Hilmiye Kisa ASC 105, GIDA VE PERSONEL HIJYENI, 2025-2026 Giiz, 2 %50 %50
(Ogr. Gor.) ASC 201.3, YEMEK SUSLEME SANATI, 2025-2026 Giiz, 3
ASC 108, GASTRONOMI, 2025-2026 Bahar, 3

ASC 202.11, GASTRONOMI TURIZMI, 2025-2026 Bahar, 3
ASC 206, PASTANE URUNLERI, 2025-2026 Bahar, 3
MTUR309, MENU PLANLAMA, 2025-2026 Giiz, 3
MTUR303, TURIZM MEVZUATI, 2025-2026 Giiz, 4
MTUR103, TURIZM COGRAFYASI, 2025-2026 Giiz, 4




Olciit 7. Altyapi

7.1.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

Egitim faaliyetlerinin yiiriitiildiigii yerleske 10 doniim arazi tizerinde 5000 m? kapali alana
sahiptir ve bina i¢inde tefrigsati tamamlanmig 12 adet 60 kisilik derslik ile 1 adet 20 kisilik
derslik, 35 kisilik bilgisayar laboratuvari, uygulama laboratuvar1 ve kiitiiphane gibi
Ogrenmeyi destekleyen birimler bulunmaktadir. Yerleskede egitim amagli 45 olmak iizere
toplam 87 masaiistii bilgisayar ve toplam 17 taginabilir bilgisayar ile derslerde sunum ve
gorsel destek icin 18 projeksiyon yer almaktadir.

. 45 adet masaiistii bilgisayar, 18 adet projeksiyon, 2 adet mikroskop bulunmaktadir.

Bilgisayarlar ve egitim amagli yazilimlar, bilgisayar laboratuvar1 uygulamalarinda ofis
yazilimlari, raporlama, sunum hazirlama, temel veri analizi, muhasebe ve isletme
uygulamalarina yonelik calismalar i¢cin kullanilmaktadir. Projeksiyon cihazlari ders
anlatimi, 6rnek olay tartismalar1 ve 6grenci sunumlarinda gorsel destek saglamaktadir.
Yazic1 ve tarayicilar, ders i¢i belgelerin hazirlanmasi, 6dev proje c¢iktilarinin
diizenlenmesi ve arsiv siireglerinde kullanilmaktadir. Barkod okuyucular ve laboratuvar
cihazlar ise ilgili programlarin uygulama derslerinde pratik kazanimi desteklemekte,
gerektiginde ortak kullanim imkaniyla 6grencilerin uygulamali 6grenme deneyimini
giiclendirmektedir.

Ogrencilerin ders dis1 etkinlik yapmalarina olanak veren alanlar MYO yerleskesinde hem
kapali hem agik alanlar olarak bulunmaktadir. Bina icinde Ogrencilerin bir araya
gelmesine ve sosyal etkilesime imkan veren 260 m? kantin (200 m? kapali, 60 m? agik
alan) ile 136 m? yemekhane yer almakta, bu alanlar 6grencilerin ders dis1 zamanlarin
kampiis i¢cinde gegcirebilmesini desteklemektedir. Ayrica 35 m? kiitiiphane ders dist
bireysel calisma ve kaynak kullanimi igin kullanilmaktadir. Yerleskede Ogrenci
etkinlikleri ve bilgilendirme toplantilar icin 140 kisilik 135 m? alana sahip 1 adet
konferans salonu bulunmaktadir.

Ogretim ortamlar1 ve dgrenci laboratuvarlarinda giivenlik, ilk yardim ve ISG énlemleri;
yerleske giivenligi, acil durum hazirligi ve laboratuvar kullanim kurallari tizerinden
yiriitilmektedir. Yerleskede giivenlik hizmeti kapsaminda 5 gorevli personel
bulunmaktadir. Programin niteligi geregi 6zel onlemler agirlikla simif ve bilgisayar
laboratuvari kullaniminda yogunlagsmaktadir. Bu kapsamda elektrik ve kablo diizeni,
cihazlarin giivenli kullanim kurallar1 ve ergonomi gibi konulara 6ncelik verilmektedir.
Ayrica egitim alanlarinda kullanilan elektronik ekipmanlarin giincel tutulmasi ve
yenilenmesi, giivenli ve kesintisiz kullanim agisindan 6énemli bir destek unsurudur.

Ogrencilerin program ciktilariyla iliskili bilgiye ve alana yonelik araglara erisimi,
kiitiiphane ve bilisim altyapisi iizerinden saglanmaktadir. Yerleskede 35 m? kullanim
alanina sahip bir kiitliphane bulunmakta ve kiitiiphane kaynaklarinda 1584 kitap yer
almaktadir. Bilgisayar destekli dersler ve 6dev-proje galismalart i¢in 35 kisilik bilgisayar
laboratuvari kullanilmakta, egitim amagli 45 olmak iizere toplam 87 masaiistii bilgisayar,
egitim amagli 14 olmak iizere toplam 17 tasinabilir bilgisayar ve egitim amach 2 yazilim
ile uygulamalar desteklenmektedir. Ayrica 6grenciler yalnizca MYO imkanlariyla sinirlt
kalmadan, bilgisayar laboratuvarina erisimi artirmak iizere diger birimlerdeki bilgisayar
laboratuvarlarindan da yararlanabilmekte, MYO’daki laboratuvar 08:30-17:30 saatleri
arasinda hizmet verirken bazi birimlerde laboratuvarlarin 08:30-23:30 saatlerine kadar
acik olmasi ders dis1 ¢alisma olanaklarini genigletmektedir.

Ozel gereksinimli dgrencilerin yerleske icinde daha giivenli ve bagimsiz hareket
edebilmesini desteklemek amaciyla yliksekokul binasinda gérme engelli bireyler icin
hissedilebilir yilirime yiizeyleri uygulamasi bulunmaktadir. Ayrica bina girisi igin
rampalar ve bireysel diizenleme gerektiren durumlarda kullanilabilecek sinav odasit yer
almaktadir.



7.6.1.

7.6.2.

Egitim amac¢h kullanim i¢in 45 masaiistii bilgisayar ve 14 tasinabilir bilgisayar
bulunmaktadir. Bilgisayar destekli ders ve uygulamalar1 desteklemek iizere 2 adet egitim
amagch yazilim mevcuttur. Derslerde gorsel materyal ve sunum kullanimimi destekleyen
18 projeksiyon bulunmaktadir. Ogrencilerin ¢ikti alma ve dokiiman kullanimi
ihtiyaclarini destekleyecek sekilde yazici ve tarayici gibi ¢evre birimleri de envanterde
yer almaktadir. Ders dis1 calismay1 genisletmek i¢in bilgisayar laboratuvarlarina erigim
saatleri, Gazipasa MRB MYO’da 08:30-17:30, baz1 diger birimlerde ise 08:30-23:30
olarak tanimlanmugtir.

Akademik personel kullaniminda 11 calisma odasi bulunmakta ve bu alanlar 26
kullanictya hizmet vermektedir. Bilgisayar altyapisinda 30’u idari amagh ve 12’si
arastirma amagli olmak {izere toplam 42 masaiistii bilgisayar ile 3 idari amagl tasinabilir
bilgisayar ¢gretim elemanlarinin igerik hazirlama, 6lgme degerlendirme islemleri, veri
calismalar1 ve akademik tiretim siireglerini desteklemektedir. Derslerin yiriitiilmesinde
siif i¢i anlatim ve sunumlar1 desteklemek {izere 18 projeksiyon, dokiiman iiretimi ve
dijitallestirme i¢in 28 yazici ve 4 tarayici kullanilmaktadir.



Olciit 8. Yonetim ve Idari Birimlerin Yapisi

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Kurumun yonetim modeli, evrensel degerlere bagli ve insanliga hizmet merkezli bir
anlayisla egitim 6gretim, bilimsel arastirma, yayin ve sosyo kiiltiirel faaliyetleri yiiriitme,
bolgenin ve iilkenin ihtiya¢ duydugu nitelikli bireyleri yetistirme misyonu ile uyumlu
sekilde kurgulanmistir. Bu cergevede birim diizeyinde temel egitimini almis ve sektor
beklentilerine uygun nitelikli eleman yetistirme ile egitim ve danigmanlik, proje iiretme
ve toplumsal bilinci artirici faaliyetlerde bulunma misyonu esas alinmakta, bilgi iiriin ve
hizmet iireterek bolgenin sosyo ekonomik yapisina katki sunma vizyonu dogrultusunda
hareket edilmektedir. Stratejik amag ve hedefler egitim 6gretim kalitesini artirma, ulusal
ve uluslararasi taninirlig1 artirma, kalite siireglerini iyi yonetme ve katilime1 verimli etkili
ekonomik ve seffaf yonetisimi gelistirme eksenlerinde tanimlanmistir. Organizasyonel
yapilanma, Yiiksekokul Miidiirii, 6grenci islerinden sorumlu miidiir yardimcis1 ve idari
mali islerden sorumlu miidiir yardimeisi ile Yiiksekokul Kurulu ve Yiiksekokul Yonetim
Kurulu iizerinden akademik kararlarin olusturulmasina, Yiiksekokul Sekreteri ve Ogrenci
Isleri, Personel ve Yazi Isleri, Mali Isler ve Destek Hizmetleri birimleri iizerinden idari
siireclerin yiiriitiilmesine dayanmaktadir. Mali ve idari siire¢lerde harcama ve satin alma
islemleri 5018 ve 4734 sayili mevzuat ¢ergevesinde harcama yetkilisi ve gorevliler ile
piyasa fiyat arastirma ve muayene kabul komisyonlar1 {izerinden yiiriitiilmekte, taginir
kayit ve kullanim siirecleri Tasinir Mal Yonetmeligi dogrultusunda izlenebilir sekilde
isletilmektedir.

Insan kaynaklarinin etkin ve verimli kullanimi, gérev ve sorumluluklarin net bigimde
ayristirildigi bir organizasyon yapist iizerinden yiiriitiilmektedir. Yonetim ve isleyis,
Yiiksekokul Miidiirii ve miidiir yardimcilan koordinasyonunda Yiiksekokul Sekreteri ile
birlikte Ogrenci Isleri, Personel ve Yazi Isleri, Mali Isler ve Destek Hizmetleri birimlerine
dagitilmis gorev alanlan iizerinden isletilmektedir. Idari ve mali siireclerin diizenli ve
denetlenebilir bigimde yiiriitiilmesi, harcama yetkilisi sorumlulugunda i¢ kontrol ve siire¢
kontrolii yaklagimiyla giivence altina alinmakta, kaynaklarin etkili, ekonomik ve verimli
kullanimu ile islemlerin yasallig1 ve diizenliligi temel ilke olarak uygulanmaktadir. Kurum
ici koordinasyonun gii¢lendirilmesi i¢in akademik ve idari personel arasinda is birligi ve
iletisim esas alinmakta, 6grenci ihtiyaglarina hizli yanit tiretmeyi destekleyen bir ¢alisma
diizeni benimsenmektedir. Ayrica idari personelin gelisimini desteklemek tizere hizmet
ici egitim ve benzeri faaliyetlerin planlanmasi, insan kaynaginin yetkinliklerini artirmaya
doniik tamamlayici bir uygulama alani olusturmaktadir.

Akademik ve idari personele yonelik hizmet i¢i egitim yaklasimi, ihtiyaglara gore
planlama ve uygulama esasina dayanmaktadir. Akademik personelin, 6zellikle Ulagtirma
Hizmetleri alaninda yenilikleri izleyebilmesi ve verilen egitimin giincel tutulabilmesi
amaciyla akademik personel egitimi planlanmaktadir. Idari personelin ise hem sosyal
hem bireysel gelisimini desteklemek {izere hizmet i¢i egitim veya sosyal etkinliklerin
diizenlenmesi Ongoriilmektedir. Bu ¢ergevede siireg, egitim ihtiyacinin belirlenmesi,
yillik planlamaya alinmasi, uygun egitimlerin uygulanmasi ve ¢iktilariin izlenmesi
mantigiyla yapilandirilmaktadir.

Programin amaglari, ders plani, program ¢iktilari, kabul kosullar1 ve duyurular kurumsal
web sayfalari izerinden yayimlanmakta ve giincel tutulmaktadir. Akademik takvim, kayit
ve ders islemleri, sinav siirecleri, yatay gecis ve benzeri uygulamalara iliskin
bilgilendirmeler ilgili birimlerin duyuru kanallar1 {izerinden paylasilmakta, ihtiyag
halinde O6grencilere ve adaylara yonlendirici bilgilendirmeler yapilmaktadir. Ayrica
tanitim etkinlikleri, bilgilendirme toplantilar1 ve paydaslarla gerceklestirilen gériismeler
araciligiyla programin egitim yaklagimi ve mezuniyet sonrasi olanaklart hakkinda
kamuoyu bilgilendirilmekte, gelen soru ve talepler resmi iletisim kanallar1 tizerinden
yanitlanarak siire¢ seffaf bicimde siirdiiriilmektedir.



Olciit 9. Programa Ozgii Olciitler

9.1.

Programin ogretim plant temel gastronomi isletmeciligi kazanimlarimi saglayacak
bicimde kurgulanmistir. Bu kapsamda mutfak muhasebesi ve maliyet kontrolii, mutfak
yoOnetimi ve organizasyonu, menii pazarlamasi, insan kaynaklar1 ve gida hukuku gibi
cekirdek dersler Ogrencinin alan bilgisini olustururken; bilgisayar destekli mutfak
uygulamalar1 ve mesleki ekipman kullanimini igeren dersler Ogrencinin mutfak
siireclerinde gerekli becerileri kazanmasini desteklemektedir. Olgme ve degerlendirme
islemleri sadece kuramsal bilgiyi degil, bilgiyi mutfak uygulamasina aktarma ve
operasyonel problem ¢6zme yeterligini de kapsayacak sekilde sinavlara ek olarak teknik
uygulama, recete gelistirme, proje, rapor ve sunum gibi bilesenlerle yiiriitiilmektedir.
Duyusal analiz, veri yorumlama ve maliyet raporlama gibi gorevler analitik diisiinme ve
kanita dayali karar verme oOlgiitlerini desteklerken; grup mutfak ¢aligmalar1 ve sunumlar
iletisim ve mutfak ekibi (brigade) ¢alismasi Ol¢iitlerinin kazanimini gii¢lendirmektedir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
BESLENME ILKELERT MENU PLANLAMA
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 205 3 3 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 30
Dersin Igerigi Menii, meni yonetim siireci ve uygulamalar.
Dersin Amaci Bu dersin amaci 6grencilere meni planlamasini 6gretmektir.

Menii kavramini ve 6nemini bilir.

. Menti planlamasinin turizm sektoriindeki 6nemini bilir.
Dersin Ogrenme €nu planiamasinin tu SeKtoru deki 5ne X b
Ciktilari Men Planlamasi igin gerekli kurallari ve usulleri bilir.

Meniiniin uygulanmasi igin alinmasi gereken énlemleri bilir.
Meni Yonetim sirecini bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Turizmde Beslenme ilkeleri ve Ménii planlamasi, Cemal TURKAN, Detay yayincilik<BR>Menii planlamasi ile ilgili makaleler<BR>M(

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Gastronomi ve kdltir
2 Menii
3 Menii gesitleri
4 Meni yonetim slreci
5 Meni planlamasi
6 Meni fiyatlamasi
7 Menu tasarimi
8 Ara sinav
9 Meni analizi
10 Her sey dahil sistemde menii planlamasi
11 Uygulama
12 Uygulama
13 Uygulama
14 Uygulama
15 Uygulama
16 Final sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 5 5 4/ 5/ 5 5 5 4 5/ 5 5 5 5 5 4 72
002 5 5 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5 4 5/ 5 73
003 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 5 5 5 4 5 74
004 4/ 5/ 4, 5 5 5/ 5 5 5 5 5/ 5 5 5 5 73
005 5 5 5 4/ 5 4 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 73

Toplam | 24| 25| 23| 24| 25| 24| 25| 24| 24| 25| 25| 25| 24| 24| 24 365

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
BILGI VE ILETISIM TEKNOLOJISI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 112 2 2 2 1 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 10 90

Bilgisayar donanimi, bilegenleri. Isletim sistemi. Sistem yedeklemesi. MS Word , Excel ve Power Point programi. Tanitici

Dersin Igerigi materyal hazirlama.

Dersin Amaci Ogrenciye temel diizeyde bilgisayar kullanmay! 6gretmek.

Bilgisayar alabilecek kadar donanim bilgisini bilir.
Dosyalama

arsivieme yapabilir.

Internet uygulamalarini kullanir ve arastirma yapabilir.
MS Office uygulamalarini kullanabilir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Bilgisayar ve Internet Kullanimi Laboratuar Uygulamalari - Hasan Cebi Bal<BR>Bilgisayarin B si - Omer BAGCI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Dersin amacinin ve ders igeriklerinin tanitimi.
2 Bilgisayar donanimi.
3 Yazilim ve Igletim Sistemi.
4 Bilgisayar Aglari, internet ve e-mail.
5 MS WORD - Metin islemleri, Gorsel nesneler, Tablo islemleri.
6 MS WORD -Basvuru 6geleri
7 MS WORD - Uygulama
8 MS EXCEL - islem tablosuyla calisma, Grafik ekleme.
9 ARA SINAV
10 MS EXCEL - Formiiller ve Fonksiyonlar.
11 MS EXCEL - Uygulama
12 MS POWER POINT - Sunu yapisi, Tasarim, Etkili sunum hazirlama teknikleri.
13 MS POWER POINT - Animasyon diizenleri.
14 MS PUBLISHER - Tanitici Materyal Hazirlama.
15 MS PUBLISHER - Tasarim
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO8| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
DUNYA MUTFAKLARI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 204 4 4 4 3 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 30

. Bu dersin igeriginde Avrupa, Uzak Dogu, Asya ve Amerika kitalarina ait mutfaklarin 6ne gikan ézellikleri ve uygulamalar yer alir.
Dersin Igerigi Ogrencilerin bu cografyalardaki yiyecek kltlirii ve mutfaklari konularinda bilgi sahibi olmalari saglanir. Diinya tizerindeki o
bélgelere ait regetelerin bilgisi teorik ve uygulamali olarak verilir. Ogrenciler, diinya mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur.

Bu dersin igeriginde Avrupa, Uzak Dogu, Asya ve Amerika kitalarina ait mutfaklarin 6ne gikan ézellikleri ve uygulamalar yer alir.
Dersin Amaci Ogrencilerin bu cografyalardaki yiyecek kilttiri ve mutfaklari konularinda bilgi sahibi olmalari saglanir. Diinya Gzerindeki o
bélgelere ait regetelerin bilgisi teorik ve uygulamali olarak verilir. Ogrenciler, diinya mutfaklari hakkinda bilgi sahibi olur.

Dersin Ogrenme

Ciktilari Ders 2020-2021'de agilacak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar 2020-2021'de belirlenecek

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI

Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 2020-2021'de agilacak

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO3| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ETIK
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 111 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 100
Dersin Igerigi Bu dersin igeridi etik ve ahlak kavramlari, bu kavramlar tzerinde etkili faktérler, is ahlaki ve sosyal sorumluluk kavramidir.
Dersin Amaci Bu derste meslek etidi ile ilgili yeterliklerinin kazandirlmasi amaglanmaktadir.
Etik analizi yapabilme
Etik
P ahlak gibi temel kavramlari tanimlayabilecek
gﬁ(t;sl::r?grenme Ahlaki iyi'nin hangi yontemlerle belirlendigini agiklayabilme
Etik ve ahlak kavramlari arasindaki farklari agiklayabilme
Temel mesleki degerleri tanimlayabilme ve mesleki degerlerin ahlaki hakli gikarimlarini agiklayabilme
Meslek hayatinda etik disi davraniglarin sonuglarini agiklayabilme

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Nuran OZTURK BASPINAR, Demet CAKIROGLU, Meslek Etigi, Nobel Akademik Yayincilik, 2014,

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 20

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 50

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek
2 Etik ve ahlak kavramlarini incelemek
3 Etik sistemlerini incelemek
4 Etik sistemlerini incelemek
5 Etik sistemlerini incelemek
6 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek
7 Ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri incelemek
8 Ara Sinav
9 Meslek etigini incelemek
10 Meslek etigini incelemek
11 Meslek etigini incelemek
12 Mesleki yozlasma ve meslek hayatinda etik disi davranislarin sonuglarini incelemek
13 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek
14 Sosyal sorumluluk kavramini incelemek
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03|P04|P05|P06|P0O7|P0O8| Toplam
Tdm 3| 4| 5/ 5/ 3| 3| 4 5 32
Toplam 3 4 5 5/ 3 3 4 5 32
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ETKILI VE GUZEL KONUSMA
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 102.1 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Dersin Igerigi Etkili ve glizel konusma etkinlikleri

Bu ders ile 6grencilerin;

dustindiklerini, duyduklarini, gorduklerini, yasadiklarini, 6grendiklerini, bildiklerini agik, anlasilir, dogru ve etkili bir bigimde s6zli
anlatma beceri ve aliskanligi kazanmalari;

Tiirkgeyi konusma ve yazma kurallarina uygun olarak bilingli, dogru ve 6zenli sekilde kullanmalari;

hazirlikli veya hazirliksiz olarak bir kisi veya topluluk karsisinda duygu ve diistincelerini etkili ve anlasilir bigimde ifade edebilme
becerisini gelistirmeleri;

is ve meslek hayatinda sozIi olarak kendini rahatga ifade edebilme, topluluk 6niinde konugabilme, sunum yapma becerilerini
gelistirmeleri;

is yasaminda karsilasabilecekleri sorunlari konusarak, ¢ézebilmeleri; yorumlayip, degerlendirme yapmalari ve s6zli ifade
edebilmeleri amaglanmaktadir.

Dersin Amaci

Dersin Ogrenme

Ciktilari is yasaminda s6zlii olarak kendini rahat ve etkili bigimde ifade edebilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Etkili ve Glizel Konugma Sanati, George Kops, Richard Worth, Giin Yayincilik

Odevler ve Projeler Yok

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Konusma Kavrami: Iletisim-Dil-Diisiince ve Konusma iligkisi

2 Tletisimde S&zlii ve Yazili Anlatimin Yeri

3 Konusmanin Temel Ogeleri 1: Ses, Olusumu ve Konusma Organlari

4 Konusmanin Temel Ogeleri 2: Ses: Sesin Niteligi

5 Konusmanin Temel Ogeleri 3: Diksiyon

6 Konusmanin Temel Ogeleri 4: Diksiyon: Ton ve Tonlama (Entonasyon)

7 Konusmanin Temel Ogeleri 5: Diksiyon: Vurgulama

8 Konusmanin Temel Ogeleri 5: Diksiyon: Durak

9 Konusmanin Temel Ogeleri 6: Beden Dili

10 Konusmanin Temel Ogeleri 7: Séyleyis Kurallari ve Kusurlari; Sézlii Anlatim Bozukluklari

11 Konusma pratikleri

12 Konugma pratikleri

13 Konusma pratikleri

14 Konugma pratikleri

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P09 | Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GASTRONOMI TURizMI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 202.11 3 3 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Segmeli Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

20

Dersin Igerigi

1. Bireysel hijyen, mutfak hijyeni, ilk yardim, mutfak malzemeleri ve mutfak kisimlari hakkinda bilgilendirmek. 2.

Mutfakta kullanilan malzemeleri kullanim amaglarina gére siniflandirabilen ve etkin bir sekilde kullanabilen bir
duizeye getirmek. 3. Pisirme teknikleri ve metotlar hakkinda bilgilendirmek ve égrenciye birebir uygulama yapma imkani
taniyarak deneyim kazanmasina yardimci olmak.

Dersin Amaci

teorik derslerde alinan bireysel hijyen, mutfak hijyeni, ilk yardim, mutfak malzemeleri, mutfak kisimlari, bigaklar, el aletleri,
pisirme teknikleri, pisirme metotlari ve meze hazirliklar gibi bilgilerin uygulama mutfaklarinda yapilacak pratik uygulamalarla
pekistirilmesini saglamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bireysel hijyen

mutfak hijyeni

ilk yardim

mutfak malzemeleri ve mutfak kisimlari hakkinda bilgi edinir.

Pisirme teknikleri ve metotlari hakkinda birebir uygulama yaparak deneyim kazanir.

Mutfakta kullanilan malzemeleri kullanim amaglarina gére etkin bir sekilde kullanabilme yetisi kazanir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Kaya, A. (2000). Temel Mutfak Bilgisi. Giines Yayincilik, izmir.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Bireysel hijyen, mutfak hijyeni
2 Mutfak kazalari ve ilk yardim hakkinda genel bilgiler;
3 Mutfak malzemeleri ve mutfak kisimlarinin tanitim.
4 Mutfak malzemeleri ve mutfak kisimlarinin tanitimi.
5 Pisirme teknikleri ve metotlar hakkinda genel bilgiler.
6 Uygulama
7 Uygulama
8 Ara Sinav
10 Degerlendirme ve Geri Bildirim
11 Uygulama
12 Uygulama
13 Uygulama
14 Uygulama
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09(P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 4/ 4, 5 5 5| 4| 4 4 5 5 5 4 4 4 5 67
002 4/ 5/ 5 5 5| 4| 4 4 4 4 4, 4 5 5 5 67
003 4| 4| 4, 4| 4| 4| 5 4 4 4 5 4 4 4 4 62

Toplam | 12| 13| 14| 14| 14| 12| 13| 12| 13| 13| 14| 12| 13| 13| 14 196

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GASTRONOMIDE YENI TRENDLER
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 202.5 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 50

Bu ders; gastronomi trendlerini, kiiltiirli, beslenme aligkanliklarini ve diyet yaklagimlarini incelemekte; fiizyon mutfak, molekiiler

Dersin Igerigi gastronomi, ndrogastronomi gibi yenilikgi ve glincel yiyecek ve igecek akimlarini kapsamaktadir.

Bu dersin amaci; yiyecek igecek sektdriine yon veren farkli yaklagim ve akimlari ve bu akimlarin nasil, neden ve ne zaman
Dersin Amaci olustugunu 6grenmek; farkli mutfak akimlarini ayirt ederek mutfak sanatlarina yon veren ya da verecek olan dinamikleri
anlamaktir.

. Uluslararasi mutfak akimlarini yorumlayabilir.

Dersin Ogrenme Yenilikgi gastronomi trendlerini benzerlikleri ve farkliliklari ydniinden kategorize eder.
Ciktilari Uluslararasi mutfak akimlarini uyarlayabilir.

Uluslararasi gastronomi trendlerine uygun yemek regeteleri olusturabilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Dogdubay, M. ve Saatci, G. (2017). Yiyecek ve Icecek Paradoksu - Kavramlar/Siirecler. Detay Yayincilik, Ankara.<BR>Kurgun, H. |

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Gastronomi trendlerine genel bakis.
2 Yenilik tlrleri ve gastronomi trendleri iligkisi.
3 Organik tarim, sehir tarimi ve dikey tarim.
4 Fonksiyonel gidalar.
5 Flizyon mutfak.
6 Molekdler gastronomi.
7 Noérogastronomi.
8 Ara Sinav
9 Yeme ortami ve etkileri.
10 Yesil ve tematik restoranlar.
11 Yiyecek trendleri.
12 icecek trendleri.
13 Sosyal yemek.
14 Sifir atik yaklagimi.
15 Gastronomi ekosisteminin gelecegi.
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P02|P03|P06|P10|P14|P15| Toplam

001 5/ 3| 4| 4| 4| 5/ 3 28
602 5/ 4/ 4, 5 5/ 5 3 31
603 5/ 4/ 4, 4 5/ 5 3 30
004 5/ 3| 4| 4| 5| 5/ 3 29
Toplam | 20| 14| 16| 17| 19| 20| 12 118

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GASTRONOMI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 108 2 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 30

Mutfak, Mutfak kiiltiirli, Mutfak - iklim etkilesimi, Mutfak - inang etkilesimi, Mutfak - cografya etkilesimi, Mutfak - gelenek

Dersin Igerigi etkilesimi ve Mutfak kiltirlerinin degisiminde etkili olan faktdrler.

Gastronomiye Girig dersinde, toplumlarin yeme-igme aligkanliklarinin tarihsel gelisimi ve mutfak kiltiirlerinin olusumunda etkili

Dersin Amaci olan faktorlerin kavratiimasi amaglanmaktadir.

. Mutfak kiltlrlerinin gelisiminde etkili olan faktorleri bilir.

Dersin Ogrenme Dogal kaynaklarin stirdiirilebilirligi icin organik gida tercihinin 6nemini kavrar.
Ciktilari Mutfak kuilttrlerinin degisiminde etkili olan faktorleri bilir.

Mutfak kiltiriiniin korunmasi konusunda farkindalik kazanir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Tarih Boyunca Yemek Kiilttirli, Murat Belge<BR>Beslenme Antropolojisi .Prof.Dr.Tirkan Kutluay Merdol<BR>Antik ve Ortagagda Y

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Gastronomi ve Ilgili Kavramlar
2 Gastronominin Bilimsel ve Sanatsal Boyutlari
3 Bir Turistik Uriin ve Gekicilik Olarak Gastronomi
4 Adirlama Endustrisinin bir Boyutu Olarak Gastronomi
5 Gastronomi Turizmi ve Gastronomi Turizminin Gelisimi
6 Yeme Aliskanlik ve Geleneklerinin Gelisimi
7 Temel Beslenme Ilkeleri
8 ARASINAV
9 Yiyecek Icecek Tiirleri ve Bilesenleri
10 Yiyecek icecek Uretim Teknikleri
11 Yiyecek Depolama ve Koruma
12 Yiyecek Zehirlenmesini Onleme
13 Hijyen ve Sanitasyon Saglamada Yonetim Araci Olarak HACCP
14 Avrupa Gastronomisinin Genel Degerlendirilmesi
15 Genel Tekrar
16 Ddénem Sonu Sinavlari
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 5 5 4/ 4/ 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 73
002 5 5/ 5 5/ 5 5 4 4 4 4 5 5 5 5/ 5 71
003 5 5 4/ 4| 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 73
004 4/ 5/ 5 4, 4| 4| 4 5 5 5 5/ 5 4 5 5 69

Toplam | 19| 20| 18| 17| 19 19| 18| 19| 19| 19 20| 20, 19| 20| 20 286

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GIDA MEVZUATI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 202.2 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Gida mevzuati ve kapsami, Modern gida kanunu, yonetmelik ve standartlarin hazirlanmasi, Tirkiye'de gida yasasi, yonetmelikler,

Dersin Igerigi tebligler ve standartlarin tanitimi, Gida Uretimi yapanlarin ve satanlarin sorumluluklari

Dersin Amaci Bu ders ile yeni gida kanunu ve gida mevzuatinin 6gretilmesi amaglanmaktadir.

Gida kanununu tanir

. Gida mevzuati ve kapsamini agiklayabilir

Dersin Ogrenme Gidalarin islenmesi

Ciktilan tasinmasi ve depolanmasina iligkin ydnetmelikleri tanir
Gida uretim ve satig yerlerine iligkin mevzuati bilir
Tirk Gida Kodeksi ile ilgili bilgiye sahip olur

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gida mevzuati, Turk Gida kodeks ve yonetmeligi.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Dersin tanitimi ve amacinin 6grencilere aktariimasi
2 Gida mevzuatinin tanimi ve amaci
3 Gida mevzuatinin tarihgesi
4 Osmanli Dénemi Gida Mevzuati
5 Cumbhuriyet Dénemi Gida Mevzuati
6 Gida kanunu ve yenilenmesinin 6nemi
7 Gida kanununun kapsami
8 Ara Sinav
9 Gidalarin islenmesi, tasinmasi ve depolanmasina iligkin yonetmelikler
10 Gida Uretim ve satis yerlerine iliskin mevzuat
11 Atiklarla ilgili hiikiimler
12 Farkli gidalara ait tebligler
13 Farkli gidalara ait tebligler
14 Standartlar
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
Tim 5 5
001 5 5 4 5 4 5 5 5 5 5 5 5 5 5/ 5 73
002 4/ 4, 5 5 5/ 5/ 5 5 5 5 5 4 5 5 5 72
003 4/ 5/ 5 4 5/ 5/ 5 5 5 5 5/ 5 5 5 5 73
004 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 4 5 5 5 5/ 5 74
005 5 5 5 5 5 5 5 5 4 5 4 5 5 5/ 5 73

Toplam | 23| 24| 24| 29| 24| 25| 25| 25| 24| 24| 24| 24| 25| 25| 25 370

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GIDA VE PERSONEL HIJYENI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 105 1 2 3 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Besinlerin bozulma nedenleri, bozulmaya neden olan etkenler, bakteriler, kiifler mayalar ve virisler.Mikroorganizmalarin
bulundugu yerler miktarlari, besinlerle mikroorganizma kaynakli hastaliklarin gogalma nedenleri.Besinlerin satin alinmasinda
hijyen, besinlerin depolanmasinda hijyen.Personel hijyeni ve egitimi, personel hijyeninde 6gretim, personel hijyeninde dikkat
edilecek noktala

Dersin Igerigi

Bu dersle 6grencilere, konaklama isletmelerinde galismalari esnasinda kisisel bakim, ise hazirlik yapmak,hiyen ve sanitasyon
Dersin Amaci kurallarini uygulamak, bulagikhane yonetmek,atiklar yonetmek,yiyecek-igeceklerin kalite kontroliinii yapmak ve is saghgi-i
guivenligi onlemlerini almak yeterlikleri kazandirilacaktir

Besinlerin bozulma nedenlerini

gida kaynaklari hastaliklari ve mikroorganizma-insan iliskilerini 6grenecek.

Isletmelerde temizlik uygulamalarini 6§renecek.

HACCP'in tanimini ve énemini kavrayacak.

Hijyen ve sanitasyonun énemini 6grenecek.

Guvenli gida uretimi igin personel hijyeni ve kisisel temizlik kurallarini anlayacak.
Isleme dncesi

gida hazirlama ve servisi sirasinda hijyenin 6nemini kavrayacak.

Gida guvenligi ve uluslararasi gida givenligi yonetim sistemleri hakkinda bilgi edinecek.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar “Gida ve Personel Hijyeni”, Prof.Dr. Sidika BULDUK, Yrd. Dog. Dr. Emre Ozgiir BULDUK, 2014, Detay Yayincilik, ANKARA.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Sanitasyon ve Hijyene Girig
2 Toplu Beslenme Sistemlerinde Hijyenin Onemi
3 Isleme &ncesi faaliyetlerde gida hijyeni, gida kaynakli hastaliklar, gida zehirlenmeleri
4 Gida isleme basamaklarinda gida hijyeni
5 Depolama, ambalajlama ve etiketleme ile ilgili sanitasyon kurallari
6 Personel hijyeni ve kisisel temizlik kurallari, periyodik saglik kontrolleri
7 Personel hijyeni ve kisisel temizlik kurallari, periyodik saglik kontrolleri
8 Ara sinav
9 Besinlerin bozulma nedenleri
10 Mikroorganizma-insan iligkisi
11 Temizlik uygulamalari, igletmelerde tuvalet ve el yikama alanlari
12 Isletme giris ve gikislari
13 Besinlerin servisinde hijyen
14 Gida guivenligi ve hijyeni ile ilgili standartlar
15 HACCP'in tanimi ve énemi
16 Final
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 5 5 4/ 5/ 5 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 74
002 3] 5/ 5 4/ 4 5 4 4 5 5 5 4 5 5 4 67
003 4/ 5/ 4, 5 4| 5| 5 5 4 4 4/ 5 4 5 5 68
004 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 75
005 5 5 4/ 5| 5 5 4 4 5 4 4 5 5 5 5 70
006 5 5 4 5 4 5 5 5 5 4 4 4 5 5/ 5 70
007 5 5 4/ 5| 4 5 5 4 5 4 4 4 5 5 5 69

Toplam | 32| 35| 30| 34| 31 35 33| 32| 34| 31 31| 32| 34| 35| 34 493

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
GIRISIMCILIK
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 202.3 4 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Bu dersin odagd girisimcidir. Dolayisiyla derste bir girisimcinin iginde galistigi ortamin tabiati ve girisimci bir yoneticinin kendine
has 6zellikleri islenmektedir. Ayrica girisimcilerin yeni bir is yaratimi konusu hakkinda nasil diistindiikleri ve konuya yaklasimlari
Dersin Igerigi islenir. Ogrenciler bu dersle bir girigim igin gerekli kaynaklarin ne oldugunu tespit etmeyi ve onlar nasil elde edebileceklerini
6grenir. Ders, 6grencileri girisimcilerin icinde galistiklar degisik alisma ortamlariyla asina edecegi gibi, kariyerlerinde girisimciligin
nasll bir rol oynamasini isteyip istemedikleri hakkinda kendilerini sorgulamalarini saglar.

Girisimcilik, is plani gelistirme, KOBI'ler icin pazarlama ve finansman, kalite uygulamalari, ve insan kaynaklari yénetimi

Dersin Amaci konularinda bilgi sahibi olmak ve konular izerine yorum yapabilme becerisi kazanmak

Yeni bir girisim yaratmak igin gerekli yetenekleri uygulamak

. Girisimcilerin yeni girisimler kurarken kullandiklari yontemleri analiz etmek
Dersin Ogrenme Firsatlari tanimak

Ciktilan Is modeli geligtirmek

Girisimcilerin yonetmesi gereken ana ydnetsel meseleleri ayirt etmek

Yeni bir girisim icin gereken stratejik kaynaklari toplamak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Selma Akpinar, Girisimciligin Temel Bilgileri, Umuttepe Yayinlari, 2009, Kocaeli<BR>Orhan Kiigiik. Girisimcilik ve Kigiik Isletme Y§

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 25

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 10

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 1 25

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Girig, Dersin tanitimi ve islenis hakkinda bilgiler.
2 Turkiye'de Girigimcilik, Girigimciligin Gelisimi, Girisimci Diistincenin Temelleri, Girigsimcilik Stireci,
3 Yaraticilik Yaraticiigi Etkileyen Faktorler, Motivasyon, Tutum ve Davraniglar, Ortam, Diistince.
4 Fikri Milkiyet, Marka, Patent, Telif.
5 Is Plani ve Pazarlama Plani Hazirlama
6 Is Plani ve Uretim Plani Hazirlama
7 is Plani ve Yénetim Plani Hazirlama, is Plani ve Finans Plani Hazirlama
8 Yar Sinav
9 Yeni bir isletmeyi devralma
10 Girisimicilik 6zellikleri
11 is Plani Yazma Calismasi I
12 Is Plani Yazma Galigmasi 1T
13 Kiguk isletmeler ve aile isletmelerin 6zellikleri
14 Proje Sunumlari
15 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P02|P03|P04 P05/ P06 |P0O7| Toplam

Tdm 5/ 5| 5/ 5/ 5/ 5[/ 3 33
601 5/ 4/ 5 4 5/ 5 3 31
602 5/ 4/ 5 5 5/ 5 3 32
003 5/ 5/ 5/ 5/ 5/ 5/ 3 33
004 5/ 5| 5/ 5/ 5/ 5/ 3 33
605 5 5 5 5 5/ 5 3 33
606 5 5/ 5 5 5/ 5 3 33
Toplam | 35| 33| 35/ 34| 35 35 21 228

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YABANCI DiL I (INGILIZCE)
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ING 101 2 2 2 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

12 13 12 13

Dersin Igerigi

konularinin dzetlenmesi, Saatler

5) Genis zaman ifadeleri, sorular ve kisa cevaplar

6) Genis zaman ifadeleri, uzun cevapli sorular, siklik zarflari

7) Ara Sinav

8) “There’s, There are”, sifat tamlamalari, “let’s” ile teklif 6nerileri

9) Simdiki zaman ifadeleri ve kisa soru cevaplar, emir kipi

10) “Like to, want to, need to, ve have to”, "How much . . . ?” ile miktar sorular “This, these; that, those” gibi isaret sifat ve
zamirleri

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, d§rencinin Avrupa Ortak Dil Cercevesinde belirtilen A1 diizeyinde ingilizce seviyesinde etkili iletisim kurmasini
saglamak adina ona dort 6gretim becerisi Gzerinde konulari 6gretmek ve 6gretilen dile maruz birakmaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

bir sey igin tesekkir etmek gibi

Dinleme:

Ogrenci

kisisel ilgi alaninda en sik kullandigi kelimeleri anlayabilir ( 6rn: gok basit kisisel ve ailesel bilgiler

alisveris

yerel bolge ve is gibi). Cok basit

net

ve kisa mesaj ve duyurulardaki ana fikri algilayabilir.

Okuma: Ogrenci

cok kisa ve basit metinleri okuyabilir. Reklam

ilag prospektsleri

meniiler ve saat tarifeleri gibi glindelik materyallerdeki belirli ve tahmin edilebilir bilgileri bulabilir; kisa ve kisisel mektuplari
anlayabilir

Konusma: Ogrenci

gerek kendisi gerek ailesi ve gevresi gibi diger insanlar ve onlarin yasam kosullari

egitim bilgileri ve giincel igleri ile alakall bir dizi ciimle ve ifadeyi kullanabilir. Asina oldugu konular tizerinde dogrudan bilgi

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi
Diger Kaynaklar OXFORD PRESS - Smart Choice, Level 1 -Wilson K- 2007 <BR>Mccarthy, M. (2014). Touchstone Level 2 Student's Book. Cambridg
Odevler ve Projeler Yazil 6devier
Laboratuar Uygulamalan
Bilgisayar Kullanimi
Diger Uygulamalar
Basari Degerlendirme . . . . .
" h Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %
Sistemi
Ara Sinav 1 40
Kisa Sinav 0 0
Odev 0 0
Devam 0 0
Uygulama 0 0
Proje 0 0
Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Girig - Sinif Dili
2 Ozne zamirleri ve “to be” fiilinin ciimle ici 6rnekleri, sorular ve kisa cevaplar, “What's...It’s...” ile b.
3 Ozne zamirleri ve “to be” fiilinin climle igi 6rnekleri, sorular ve kisa cevaplar. “A, an, the” belirteglq
4 Sahiplik sifatlari, “to be” fiili ile soru yapilari, 6zne zamirleri ve “to be” fiilinin climle igi 6rnekleri, s
5 Genis zaman ifadeleri, sorular ve kisa cevaplar
6 Genis zaman ifadeleri, uzun cevapl sorular, siklik zarflari
7 VizZE
8 “There’s, There are”, sifat tamlamalari, saatler, “let’s” ile teklif 6nerileri
9 Simdiki zaman ifadekeri ve kisa soru cevaplar, emir kipi
10 “Like to, want to, need to, ve have to”, “How much . . . ?” ile miktar sorulan “This, these; that, t
11 "Can ve can't” kipleri
12 Gegmis zaman ifadeleri ve kisa soru cevaplar
13 Gegmis zaman ifadeleri ve hem kisa hem de detayl soru cevaplar
14 Sayilabilen ve sayillamayan isimler, *How much — How many” ile miktar mevla sorulari, “Would yo|
15 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P13| Toplam

Tdm 4 4
001 4 4
602 4 4
603 4 4
604 4 4
Toplam | 20 20

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YABANCI DiL II (INGILiZCE)
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ING 102 2 2 2 2 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin Igerigi

Bu derste 6grencilerin seviyesine uygun gramer yapilarinin 6gretilmesinin yani sira, hizmet sektériinde galisirken bulunduklari
isletmedeki is arkadaslarini nasil karsilayacaklari, nasil yardimci olacaklari, uygun duruma gore ne soylemeleri gerektigi, degisik
kiiltiirler ve is kollar hakkinda bilgi sahibi olmalari, jest ve mimiklerini nasil kullanacaklari bilmeleri saglanir. Ogrenciler ayni
zamanda mesleki kelime ve ifadeleri 6grenirler.

Dersin Amaci

Ogrencilere segilen kitap yardimiyla ileri seviyede dilbilgisi kurallarinin éretilmesi, hizmet sektériinde calisacak kisilerin nerede
nasil davranmalari gerektigini,nasil konusmalari ve dedisik kiiltiirler ve yerler hakkinda bilgi sahibi olmalari amaglanir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Resmi ve kibar konusmayi 6grenirler.

Duruma uygun diisen dil yapilarini 6grenirler.

iskollarini birbirleriyle karsilastirmayi 6grenirler.

Is arkadaslarina karsi sergilemeleri gereken belli tutum ve davraniglari 6§renirler.
Orta-ileri seviyede ingilizce bilgisine sahip olurlar.

Nasil iletisime gegeceklerini 6grenirler.

Farkli kiiltlirler ve isler hakkinda bilgi sahibi olurlar.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar OXFORD ENGLISH FOR CAREERS, COMMERCE 1 by Martyn Hobbs and Julia Starr Keddle<BR>Ibbotson. M, Stephens, B (2006). B

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 10

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Moda ve Stil
2 Teknoloji
3 Is Tatmini
4 is Tatmini
5 Piyasa Arastirmasi
6 Piyasa Arastirmasi
7 Girisimcilik-Inavasyon
8 Ara Sinav
9 Girisimcilik-Inavasyon
10 insan iliskileri
11 Insan iligkileri
12 is Bulmak
13 Unite Ozetleri
14 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P12| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ATA 101 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 100

Derste, bu dersi okumanin amaci ve inkilap kavrami, Osmanli Devleti'nin yikilisi ve Tiirk inkilabini hazirlayan sebeplere toplu
bakig, Osmanli Devleti'nin pargalanmasi, Mondros Ateskes Anlasmasi, isgaller kargisinda memleketin durumu ve Mustafa Kemal
Pagsa’nin tepkisi, Mustafa Kemal Pasa’nin Samsun’a gikisi, Kongreler yoluyla tegkilatlanma ve Kuva-yi Milliye ve Misak-1 Milliye
hakkinda bilgi verilecektir.

Dersin Igerigi

Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi dersinin amaci, Giniversite gengligine Tiirkiye Cumhuriyeti'nin hangi kosullarda kuruldugunu

Dersin Amaci anlatmak, Atatiirkgl dlstinceyi ve onun dayandidi felsefeyi, ilkeleri ve bunun yaninda ¢agdas degerleri benimsetmektir.

. 1. Atatiirk ilke ve inkilaplari hakkinda genel bilgi ve tarih bilinci olusacaktir.

Dersin Ogrenme 2. Olaylara tarihsel perspektiften bakabilecektir.

Ciktilari 3. Genel ve kisisel tarih arasinda baglar kurarak kendini daha iyi ifade edebilmek igin bilimsel tarihin sundugu olanaklardan
yararlanmalarini saglamak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ergun Aybars, Tiirkiye Cumhuriyeti Tarihi I, Zeus Kitapevi, 2009<BR>Mevliit Gelebi, Tiirk Inkilap Tarihi ve Atatiirk Ilkeleri, Akadel

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Temel kavramlar (inkilap, Devrim, ihtilal, Devlet, Ulke, Vatan)

2 Osmanli Devleti ve Osmanli‘da Yenilesme Hareketleri

3 Osmanli Devleti'nin Gerileme Nedenleri

4 Avrupa’daki Gelismeler: Sanayi Inkilabi ve Fransiz Ihtilali

5 Geng Osmanlilar, Megrutiyet, ittihat ve Terakki

6 Mesrutiyet Ddnemi, Trablusgarp ve Balkan Savasi

7 Diinya Savasi: Savasin sebepleri, Osmanli Devleti'nin savastigi cepheler, Gizli antlasmalar, Savagir|

8 Ara Sinav

9 Milli Miicadele: Hazirlik Dénemi

10 Kongreler: Bolgesel Kongreler, Erzurum Kongresi ve Sivas Kongresi

11 Son Osmanli Mebusan Meclisi ve Misak-1 Milli

12 TBMM'nin agiimasi ve Yeni Tlrk Devleti'nin olusumu

13 Milli Miicadelede Cepheler; Dogu, Giiney ve Bati Cepheleri

14 Mudanya Miitarekesi ve Lozan Antlagmasi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P04 | Toplam

Tdm 1 1
601 1
002 1 1
003 1 1
Toplam 4 4

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ATA 102 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

katkisi, %

Dersin mesleki bilesene

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

100

Dersin Igerigi

Siyasi Inkilaplar: Saltanatin Kaldirnlmasi, Cumhuriyetin ilani, Halifeligin Kaldinlmasi, Anayasal Hareketler, Cok Partili Hayata Gegis
Denemeleri, Hukuk Alaninda Yapilan inkilaplar Ve Yeni Hukuk Diizeni, E§itim Ve Kiiltiir Alaninda Yapilan inkilaplar, Sosyal Alanda
Yapilan inkilaplar, Ekonomik Alanda Yapilan inkilaplar, Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikasi (1923-1938) ,Atatiirk lkeleri:
Cumhuriyetgilik, Milliyetgilik, Halkgilik, Devletgilik, Laiklik, Inkilapgilik, Biitiinleyici ilkeler, Atatiirk Sonrasi Tiirkiye (i Ve Dis Siyasi
Gelismeler)

Dersin Amaci

Ogrencilerin, Tiirkiye Cumhuriyeti'nin hangi kosullarda kuruldugu, Atatiirk'iin biiyiik devlet adami, inkilapg kisiligi ve énderligi,
Tiirk toplumunu cagdas milletler seviyesine cikarmak igin gerceklestirilen Atatiirk ilke ve inkilaplari, devletin ve toplumun yeniden
yapilanmasi sonucu toplumda meydana gelen siyasi, sosyal, iktisadi ve kiltiirel gelismeler ile i¢ ve dis siyasi olaylara iliskin
bilgileri edinmelerini saglamak. Yasadigi Cadi ve iginde yasadigi diinyay! anlamalarina katkida bulunmak.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

ATATURK INKILAPLARININ SIYASI

SOSYO-EKONOMIK VE VE SOSYO-KULTUREL BOYUTLARINA iLiSKIN TEORIK BiLGILERI KAZANIR

ATATURK ILKELERINI BILIMSEL VERILER ISIGINDA KAVRAR VE YORUMLAR

KONUYA iLiSKIN OGRENDIGI TEORIK BILGILERE DAYANARAK GUNCEL OLAYLARI YORUMLAYABILIR

TBMM'NIN ACILISINDAN GOK PARTILI SIYASAL YASAMA GECIS DONEMINDEKI TARIHI ASAMALARI DEGERLENDIREBILIR
TURKIYE CUMHURIYETI DEVLETI'NIN BOLGESINDEKI SIYASI

IKTiSADI

ASKERI

KONUMU DEGERLENDIREBILiR

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.

Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar SERAFETTIN TURAN, TURK DEVRIM TARIHI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 SIYASI ALANDA YAPILAN INKILAPLAR
2 COK PARTILI HAYATA GEGIS DENEMELERI
3 COK PARTILI HAYATA GECIS DENEMELERi1
4 ANAYASAL HAREKETLER
5 EGITIM VE KULTUR ALANINDA GERCEKLESEN INKILAPLAR
6 SOSYAL ALANDA YAPILAN INKILAPLAR
7 izMIR iKTISAT KONGRESI, CUMHURIYETIN iLK YILLARINDA EKONOMI POLITIKASI, , BIRINCI
8 ATATURK DONEMI TURK DIS POLITIKASI-1
9 ATATURK DONEMI TURK DIS POLITIKASI-2
10 ATATURK ILKELERI
11 ATATURK ILKELERi-2
12 ATATURK SONRASI TURKIYE:INONU DONEMI IG VE DIS GELISMELER-1
13 ATATURK SONRAST TURKIYE-2
14 ATATURK SONRASI TURKIYE-3
15 DEGERLENDIRME
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P07| Toplam

001 1 1 2
002 1 1 2
603 1 1 2
604 1 1 2
605 1 1 2
Toplam 5[ 5 10

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
iSCi SAGLIGI VE IS GUVENLIGI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 107 1 2 3 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 40

I5 yeri ortam faktérlerini ve korunma yollari, meslek hastaliklari ve is kazalar tanimini ve korunma yollar, risk gruplari, is saghgi

Dersin Igerigi hizmetleri ve ilgili mevzuat islenmektedir.

is saghgi ve giivenligi ile ilgili temel kavramlarin, isyeri faktdrlerinin ve bu faktérlere bagl meslek hastaliklari ve is kazalarindan

Dersin Amaci Wy I P -
calisanin saghdinin korunmasina iliskin yaklagimlarin 6grenilmesi.

is yerinde meydana gelebilecek kazalar ve hastaliklardan korunma yollarini bilir ve isverenlerin ve kendilerinin sorumluluklarinin
Dersin Ogrenme farkindadir.

Ciktilari Ogrenciler is saghgi ve giivenligi kavraminin énemini bilir.

Is yerinde ortaya gikabilecek saglik sorunlarini bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar https://www.csgb.gov.tr/media/2052/6331.pdf

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 20

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 20

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Is glivenliginin tarihi

2 Galisma ortami gézetimi

3 Is giivenligini tehdit eden unsurlar

4 is sagligi ve giivenligi unsurlari

5 Is giivenliginin sosyal, ekonomik ve miisterilere yénelik etkileri

6 Isverenin yiikiimllikleri ve haklari

7 Teknik 6nlemler

8 Meslek hastaliklari

9 Meslek hastaliklarina neden olan etmenler ve alinmasi gereken 6nlemler

10 Is kazalari
11 Is kazalarinin psikolojik, sosyal ve ekonomik etkileri
12 Acil durum &nlemleri
13 Saglik ve guvenlik isaretleri
14 is hijyeni

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
PO1|P05|P06|P0O7|P08|PO9|P15| Toplam
001 3 3 3 3 4 5 4 25
002 3 3 3 3| 4 5 4 25
003 3 3 3 3| 4 5 4 25
Toplam 9 9| 9 9 12| 15 12 75
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK MALIYET KONTROLU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 201.1 3 3 3 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 30 30

. Bu ders temel maliyet kavramlari, gelir ydnetimi, yiyecek-igecek maliyeti ve kontrold, biitge, satis tahminleri, satin alma, teslim
Dersin Igerigi alma, depolama, dagditim ve Uretim, yiyecek icecek pazarlama faaliyetleri, fiyatlandirma ve kontroli, is glicli maliyeti, satis ve
satis sonrasi analizleri konularini kapsamaktadir.

Bu dersin amaci; temel maliyet kavramlarini agiklamak, yiyecek-igecek isletmelerinde maliyet kontrolli ve standartlarini aktarmak,
Dersin Amaci isletme hedeflerine ulasmak igin maliyetleri etkin bigimde ydnetebilme ve standart Griin ve standart verim gibi retim
yontemlerini uygulayabilme yetkinligi kazandirmaktir.

Yiyecek icecek maliyet kontroli ile ilgili temel kavramlari agiklar.

Satin alma
. depolama ve Uretimi organize eder.
Dersin Ogrenme Standart yiyecek ve igecek regetelerinin hazirlanmasi hakkinda bilgi sahibi olur.
Ciktilari Yiyecek icecek maliyetini hesaplar ve kontroliini saglar.

Yiyecek igecek maliyet kontroll stireglerini bilir.
Yiyecek igeceklerin fiyatlandiriimasi
satisl ve satis sonrasini organize eder.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Yilmaz, Y. (2012). Konaklama Isletmelerinde Yiyecek ve Igecek Maliyet Kontrolii Maliyet ve Satiglarin Analizi, Detay Yayincilik, Ank{

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Yiyecek igecek isletmelerinin yapisi ve siniflandiriimasi.
2 Temel maliyet kavramlari.
3 Yiyecek igecek isletmelerinde gelir ydnetimi.
4 Yiyecek igecek isletmelerinde maliyet kontroll ve biitge.
5 Yiyecek igecek satig tahminleri.
6 Yiyecek igecek isletmelerinde satin alma.
7 Yiyecek igecek isletmelerinde teslim alma.
8 Ara Sinav
9 Yiyecek igecek isletmelerinde depolama, dagitim ve tretim.
10 Yiyecek igecek Uretiminin kontrold.
11 Yiyecek igecek isletmelerinde fiyatlandirma.
12 Yiyecek icecek isletmelerinde is glicii maliyetinin kontrold.
13 Yiyecek igecek isletmelerinde genel Uretim giderlerinin kontrold.
14 Yiyecek icecek isletmelerinde gelir kontrold.
15 Yiyecek igecek isletmelerinde maliyet kontrol sitemleri.
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P05|P06|P07 | P08|P10|P11|P13|P14| Toplam

001 5 3l 5/ 3/ 3 5 4 4 32
602 5 4 4 5 3 4 5 4 34
603 5/ 4| 3| 4| 5| 3| 4 5 4 37
004 5/ 3| 3/ 4| 4| 4| 4| 5| 4| 3 39
605 5/ 3| 3/ 4| 4| 4| 4| 5| 4 3 39
606 5/ 3| 3| 4| 4| 4| 4| 5| 4 3 39
Toplam | 30| 17| 12| 23| 27| 21| 23| 30 16| 21 220

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MESLEKI YABANCI DiL I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 207 3 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin Igerigi

Bu derste 6grencilerin seviyesine uygun gramer yapilarinin 6gretilmesinin yani sira, hizmet sektériinde galisirken bulunduklari
isletmedeki is arkadaslarini nasil karsilayacaklari, nasil yardimci olacaklari, uygun duruma gore ne soylemeleri gerektigi, degisik
kiiltiirler ve is kollar hakkinda bilgi sahibi olmalari, jest ve mimiklerini nasil kullanacaklari bilmeleri saglanir. Ogrenciler ayni
zamanda mesleki kelime ve ifadeleri 6grenirler.

Dersin Amaci

Ogrencilere segilen kitap yardimiyla ileri seviyede dilbilgisi kurallarinin éretilmesi, hizmet sektériinde calisacak kisilerin nerede
nasil davranmalari gerektigini,nasil konusmalari ve dedisik kiiltiirler ve yerler hakkinda bilgi sahibi olmalari amaglanir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Orta-ileri seviyede ingilizce bilgisine sahip olurlar.

Nasil iletisime gegeceklerini 6grenirler.

Farkli kiltiirler ve isler hakkinda bilgi sahibi olurlar.

Duruma uygun diisen dil yapilarini 6grenirler.

Resmi ve kibar konusmayi 6grenirler.

Iskollarini birbirleriyle karsilagtirmayi 6grenirler.

Is arkadaslarina karsi sergilemeleri gereken belli tutum ve davranislari 6grenirler.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar OXFORD ENGLISH FOR CAREERS, COMMERCE 1 by Martyn Hobbs and Julia Starr Keddle<BR>Ibbotson. M, Stephens, B (2006). B

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Moda ve Stil
2 Teknoloji
3 Is Tatmini
4 is Tatmini
5 Piyasa Arastirmasi
6 Piyasa Arastirmasi
7 Girisimcilik-Inavasyon
8 Ara Sinav
9 Girisimcilik-Inavasyon
10 insan iliskileri
11 Insan iligkileri
12 is Bulmak
13 Unite Ozetleri
14 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P12| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MESLEKI YABANCI DiL II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 208 3 4 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin Igerigi

Bu derste 6grencilerin seviyesine uygun gramer yapilarinin 6gretilmesinin yani sira, hizmet sektériinde galisirken bulunduklari
isletmedeki is arkadaslarini nasil karsilayacaklari, nasil yardimci olacaklari, uygun duruma gore ne soylemeleri gerektigi, degisik
kiiltiirler ve is kollar hakkinda bilgi sahibi olmalari, jest ve mimiklerini nasil kullanacaklari bilmeleri saglanir. Ogrenciler ayni
zamanda mesleki kelime ve ifadeleri 6grenirler.

Dersin Amaci

Ogrencilere segilen kitap yardimiyla ileri seviyede dilbilgisi kurallarinin éretilmesi, hizmet sektériinde calisacak kisilerin nerede
nasil davranmalari gerektigini,nasil konusmalari ve dedisik kiiltiirler ve yerler hakkinda bilgi sahibi olmalari amaglanir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Orta-ileri seviyede ingilizce bilgisine sahip olurlar.

Nasil iletisime gegeceklerini 6grenirler.

Farkli kiltiirler ve isler hakkinda bilgi sahibi olurlar.

Duruma uygun diisen dil yapilarini 6grenirler.

Resmi ve kibar konusmayi 6grenirler.

Iskollarini birbirleriyle karsilagtirmayi 6grenirler.

Is arkadaslarina karsi sergilemeleri gereken belli tutum ve davranislari 6grenirler.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar OXFORD ENGLISH FOR CAREERS, COMMERCE 1 by Martyn Hobbs and Julia Starr Keddle<BR>Ibbotson. M, Stephens, B (2006). B

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 1 10

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Moda ve Stil
2 Teknoloji
3 Is Tatmini
4 is Tatmini
5 Piyasa Arastirmasi
6 Piyasa Arastirmasi
7 Girisimcilik-Inavasyon
8 Ara Sinav
9 Girisimcilik-Inavasyon
10 insan iliskileri
11 Insan iligkileri
12 is Bulmak
13 Unite Ozetleri
14 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P12| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MUTFAK UYGULAMALARI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 201 3 3 5 2 2 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 10
Dersin Igerigi "Yemek pisirme sanati ve tarihsel gelisimi Yemek Uretim sistemleri Yemek pigirme ilkeleri Yemek pisirme yontemleri "
Dersin Amaci Pisirme yontem ve tekniklerini 6gretmek, mutfakta nasil kullanildigini kavratmak.
. Yemek pisirme sanatinin tarihsel gelisimini bilir.
Dersin Ogrenme Kullanilan araca gore pisirme yontemlerini bilir ve uygular.
Ciktilari Yiyecek Uretimine gore yapilan pisirme yontemini bilir.
Yemek pisirme ilkelerini bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Pisirme Yoéntemleri, Nevzat ERASLAN, Detay yayincilik<BR> Endustriyel yiyecek Uretimi , Fermani Mavis, Detay yayincilik

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Pisirme ile ilgili genel kavramlar ve tanimlar.
2 suda pisirme yontemleri ve buharda pisirme yontemi
3 kuru i1sida pigirme yontemleri
4 yagda pisirme yontemleri ve modern pisirme teknikleri
5 mutfak Urtinleri ders konusu ile paralel pisirme ydnteminin uygulanmasi
6 mutfak Urlinleri ders konusu ile paralel pisirme yonteminin uygulanmasi
7 mutfak Uriinleri ders konusu ile paralel pisirme ydnteminin uygulanmasi
8 Ara sinav
9 mutfak Urlinleri ders konusu ile paralel pisirme yénteminin uygulanmasi
10 mutfak Grinleri ders konusu ile paralel pisirme yénteminin uygulanmasi
11 mutfak Urinleri ders konusu ile paralel pisirme ydnteminin uygulanmasi
12 mutfak Grinleri ders konusu ile paralel pisirme yénteminin uygulanmasi
13 mutfak Urinleri ders konusu ile paralel pisirme ydnteminin uygulanmasi
14 mutfak Grinleri ders konusu ile paralel pisirme yénteminin uygulanmasi
15 mutfak urlinleri ders konusu ile paralel pisirme yénteminin uygulanmasi
16 Final sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam

Tim 5 4 5| 4| 5 4 5 4 4, 4 5 5 5 5/ 5 69
001 5 4 4 4| 5 4 5 4 5 4 5 4 5 5/ 5 68
002 4/ 4, 4, 5 5/ 5| 5 5 4 5 4| 5 4 5 4 68
003 5 4, 5 4| 5 4 5 4 4, 4 5 5 5 5/ 5 69
004 5 4 4| 5| 5 5 4 5 4| 5 4 5 4 5 4 68
Toplam | 24| 20| 22| 22| 25 22| 24| 22| 21| 22| 23| 24| 23| 25| 23 342

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MUTFAK UYGULAMALARI II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 202 4 3 5 2 2 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 20

. Bu ders, mutfak isleyisine dair ileri diizeyde bilgi sunmanin yani sira, mutfakta kullanilacak drtinlerin 6zelliklerini ve kullanim
Dersin Igerigi alanlarini tanitmakta; ayrica yemek pisirme siirecinde gerekli olan yontem, teknik ve uygulamalari kapsamli bir sekilde ele
almaktadir.

Bu dersin amaci, mutfak isleyisine dair ileri diizeyde bilgi kazandirmak, mutfakta kullanilan {iriin ve malzemeleri tanitmak, ayrica

Dersin Amaci farkli yemek pisirme yontemlerini hem teorik hem de uygulamali calismalarla 6gretmektir.

Temel mutfak kurallarini uygular.
Mutfagin tretim stiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Dersin Ogrenme Mutfak ekipmanlanmn kullanimi ve temizligi hakkinda bilgi sahibi olur.
Ciktilari Temel besin gruplarini tanir } )
siniflandirir ve bunlari uygun alanlarda dogru sekilde kullanir.
Bigak kullaniminda temel giivenlik kurallarini uygular ve yiyecekleri temel kesim tekniklerine uygun olarak keser.
Yiyecekleri temel pisirme ydntemlerine uygun olarak pisirir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gisslen, W. (2011). Professional Cooking. John Wiley & Sons, Inc., New Jersey.<BR>Eraslan, N. (2017). Pisirme Yontemleri, Detay

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 0 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 0 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Turizm isletmelerinde mutfak departmani {iretim siireci agamalari, mutfak kurallari
2 Mutfak ekipmanlari, yerlestirilmesi, kullanim alanlari ve temizligi
3 Mutfakta kullanilan temel besin gruplari, 6zellikleri ve kullanimi
4 Bigak kullanimi ve temel kesim teknikleri (julienne, brunoise, jardiniere, macedonie, mirepoix, pay
5 Temel sebze fondu hazirlama ve saklama
6 Temel beyaz ve kahverengi fond hazirlama ve saklama
7 Temel gorbalar (6n hazirlik, berrak gorbalar ve kremall gorbalar)
8 Ara Sinav
9 Temel gorbalar (sebze gorbasi ve piireli gorbalar)
10 Suda pisirme yontemleri (blanching, simmering, poaching, boiling)
11 Buharda pisirme yontemleri (steaming, bain maire)
12 Kuru isida pisirme yontemleri (grilling, roasting, baking)
13 Yadda pisirme yontemleri (sauting, stir frying)
14 Yadda pisirme yontemleri (deep fat frying, shallow fat frying)
15 Karma pisirme yontemleri (braising, stewing)
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P07|P09|P10|P11|/P13| Toplam

001 5[ 5 5/ 5/ 4 5 4 33
602 5 5 4, 5 5/ 4 28
603 5 4 5 5 4| 4 27
004 5 5 5[ 5 20
605 5 5 5[ 5 20
606 5 5 5| 5 20
Toplam | 15| 14| 15 9| 30, 4| 5| 29| 27 148

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
MUTFAK HIZMETLERI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 101 1 3 5 3 0 0

Bdliim / Program

OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK

Dersin Tiirii

Zorunlu Dersin Dili Turkge

Dersin Onkosullari

katkisi, %

Dersin mesleki bilesene

Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

50

Dersin Igerigi

Mutfagin Tarihsel Gelisimi, Mutfak yonetimi ve Organizasyonu (Mutfagin diger Departmanlarla Olan iligkileri, Kiiglik-orta-buyiik
mutfak organizasyonlari, Mutfak Yonetimi ve Organizasyonu (Mutfak organizasyonlarinda gorev alan i gorenlerin gérev tanimlar,
Temel Mutfak Uretim Bilgisi (mutfak Plani, Mutfagin fiziksel ézellikleri, Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak malzemeleri, Mutfak
ekipman ve aletleri, Mutfak giivenligi, Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Glvenlik Sistemleri (Hijyen ve Sanitasyon, Arag
gereg temizligi ve saglik, Gida temizligi ve saglik, Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Guvenlik Sistemleri (Besin kirliligine yol
acan ve glivenligini bozan etmenler, Gida zehirlenmesi ve ilk yardim), Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Guivenlik
Sistemleri (Gida giivenlik sistemleri; HACCP, GMP, Menii (Menii planlama, Meniiniin takdimi, meniiniin igerigi), Yiyecek Uretim
Maliyetleri, Beslenme, Besin Gruplari ve Beslenmenin Onemi, Uluslar arasi Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yontemleri

Dersin Amaci

Mutfak tanimi ve gesitlerini tanimak ve tarihsel gelisimini kavrayabilmek, mutfak hizmetlerinin ydnetimini yapabilmek
amagclanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Mutfak Tanimi

Cesitleri ve Tarihsel Gelisimini Kavrayabilme

Mutfak Hizmetlerinin Yonetimi

Organizasyonu

Gorev Tanimlari ve Verim

Mutfak Hizmetlerinde Gérev Alan Personelin Siniflandirmasi ve Ozellikler
Mutfak organizasyonunu 6grenme

Mutfakta gorev alan elemanlarin 6zelliklerini ve gérevlerini 6grenmek
Hijyen ve gida giivenlik sistemlerini kavramak

Menii planlama ve besin maddelerini tanimak

Uluslararasi mutfak standartlarinda pisirme usulleri hakkinda bilgi sahibi olmak;
Mutfak maliyetlerini kavramak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.

Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.




Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gokdemir, A. (2005). Mutfak Hizmetleri Yénetimi, Detay Yayincilik, Ankara.<BR>Aktag A. ve Ozdemir, B. (2012). Otel Isletmelerin;

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Mutfagin Tarihsel Gelisimi
2 Mutfak Yénetimi ve Organizasyonu (Mutfagin Diger Departmanlarla Olan iliskileri, Kiiciik-orta-bii
3 Mutfak Yénetimi ve Organizasyonu (Mutfak Organizasyonlarinda Gérev Alan Is Gérenlerin Gérev 1
4 Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak Plani, Mutfagin Fiziksel Ozellikleri)
5 Temel Mutfak Uretim Bilgisi (Mutfak Malzemeleri, Mutfak Ekipman ve Aletleri)
6 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Hijyen ve Sanitasyon, Arag Gereg T
7 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Besin Kirliligine Yol Agan ve Glivenli
8 ARA SINAV
9 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen ve Gida Giivenlik Sistemleri (Gida Guvenlik Sistemleri; HACCP, G|
10 Menii (Menii Planlama, Meniiniin Takdimi, Meniiniin igerigi)
11 Meni (Klasik Menii, Modern Menii)
12 Yiyecek Uretim Maliyetleri
13 Beslenme, Besin Gruplari ve Beslenmenin Onemi
14 Uluslararasi Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yéntemleri
15 Genel Tekrar
16 Final
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P10|P11|P13|P14|P15| Toplam

001 5 3 5 5 5 4 5 5 4 41
002 5 5 5 4| 5 4 5 4| 3 40
003 5 5 5 4 5/ 5 5 4| 3 41
004 5 5 5 4 5/ 5 5 5 4 43
005 5 3 5 5 5 5 28
006 5 4| 5 3 5 3| 4 5 5 5 47
007 5 4 5 5 5 5 5 5 5 4 48
008 5 3 5 5 5 5/ 5 5 38
Toplam | 40| 17| 15| 15| 28 25 39| 27| 14| 40 38| 24| 4 326

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK OTOMASYONU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 201.2 3 3 3 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 20 30
Dersin Igerigi Otomasyon programi tizerinde genel tanimlamalar, siparis, adisyon, masa transfer, Uriin transfer vb.
Dersin Amaci Yiyecek igecek otomasyonu lizerinde restoran islemlerini gergeklestirebilmek

Yiyecek igecek isletmelerinde kullanilan otomasyon sistemlerinin temel islevlerini agiklar.
Dersin Ogrenme POS sistemi iizerinden satig .
Ciktilari siparis ve raporlama iglemlerini etkin bigimde gergeklestirir.
Otomasyon programinda stok
satin alma ve (riin regetesi tanimlama islemlerini uygular.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Elektra POS Yazilimi Kullanim Klavuzu

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Sistemi tanitma, giris gikis islemleri
2 Genel Tanimlamalar
3 Genel Tanimlamalar
4 Uriin Tanimlama
5 Uriin Tanimlama
6 Siparig
7 Siparig
8 Ara sinav
9 Adisyon
10 Adisyon
11 Opsiyonlar
12 Opsiyon
13 Raporlar
14 Raporlar
15 Genel Tekrar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

Toplam

Toplam

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
PASTANE URUNLERI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 206 4 3 5 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Bu ders 6grencilere hamurlar, kremalar ve tatlilarda kullanilan dolgu malzemeleri gibi klasik pastacilik teknikleri konusunda bilgi
ve becerilerinin artirmalari igin ihtiyag duyduklari temeli verir. Dersin uygulamali ve gosterimli anlatimi sayesinde, 6grenciler farkl
Dersin Igerigi hamur, krema ve keklerle galisarak olusturulan klasik keklerin detaylandiriimasina odaklanir. Dersler boyunca, bu kekler
konusunda pratik yaparak uzmanlasirken, ayni zamanda klasik pastaciligin kokeni ve tarihgesi hakkinda bilgi sahibi olma sansi
elde ederler. Ogrenciler, pastacilik ve firin iiriinleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Bu ders 6grencilere hamurlar, kremalar ve tatllarda kullanilan dolgu malzemeleri gibi klasik pastacilik teknikleri konusunda bilgi
ve becerilerinin artirmalari igin ihtiyag duyduklari temeli verir. Dersin uygulamali ve gosterimli anlatimi sayesinde, 6grenciler farkl
Dersin Amaci hamur, krema ve keklerle calisarak olusturulan klasik keklerin detaylandiriimasina odaklanir. Dersler boyunca, bu kekler
konusunda pratik yaparak uzmanlasirken, ayni zamanda klasik pastaciligin kokeni ve tarihgesi hakkinda bilgi sahibi olma sansi
elde ederler. Ogrenciler, pastacilik ve firin {irlinleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Basit hamur ile Grlin hazirlayabilme

Yagl hamur ile triin hazirlayabilme

Kek/ pasta hazirlayabilme

Tart

tartolet

pay ve kis gesitleri hazirlayabilme

Serbetli tatlar hazirlayip serbetini verebilme

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar 2020-2021'de belirlenecek

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 30

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Sitlu tahlar hazirlama
2 Uluslar arasi siitlii tatllar hazirlama
3 Merang, Pavlova, Beze, Makaron ve gesitleri hazirlama
4 Pate a Choux hamuru ve tiireyen tatlilar hazirlama
5 Kek, Cupcake, Muffin Cesitleri Hazirlama
6 Pandispanya ve Yas Pasta Hazirlama
7 Kurabiye Hamurlarindan Uriinler Hazirlama
8 Ara Sinav
9 Biskiivi hamurlari hazirlayip triinler hazirlama
10 Cheescake gesitleri hazirlama sunma
11 Tart, Tartolet, Pay ve Kis Hazirlama
12 Sorbe Cesitleri ve Uluslararasi Mutfaklardan Tatlh Cesitleri
13 Serbetli Tatlilar
14 Pastane biifesi hazirlanmasi ve sunumu
15 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 75
002 5 5 5 4/ 5 5 5 5 4/ 5 5 5 5 5/ 5 73
003 5 5 5 5/ 4 5 5 5 5 5 5 5 4 5/ 5 73
004 5 5 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5 5 5/ 5 74
005 5 5 5 5/ 5 5 5 4 4, 5 5 5 5 5 5 73

Toplam | 25| 25| 25| 24| 24 25 24| 24| 23| 25| 25| 25 24| 25| 25 368

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
PISIRME YONTEMLERI II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 110 2 4 6 3 2 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

. Temel yemek pisirme II dersi 6grencilerin temel diizeyde garnitiir, kahvaltilik triinler, soguk ordévrler, makarna/makarna soslar
Dersin Igerigi ile temel soslar hazirlamalar ve beyaz ve kirmizi et igleyebilmeleri igin gerekli konular igermektedir. Ders 14 {initeden, 1 vize ve 1
final sinavindan olusmaktadir.

Bu dersin amaci 6grencilere teorik ve uygulamali olarak temel diizeyde garnitiir, kahvaltilik Griinler, soguk ordovrler,

Dersin Amaci . S : S -
makarna/makarna soslar ile temel soslarin hazirlamasi ve beyaz ve kirmizi etlerin islenmesi konularinda bilgiler vermektir.

Ogrenciler gesitli tiir pisirme ydntemlerinden yararlanarak yumurta pisirebilir.
Ogrenciler garnitiir hazirlayabilir.

Ogrenciler kahvaltilik Griin hazirlayabilir.

Ogrenciler ordévr ve istah agicilar hazirlayabilir.

Ogrenciler biiyiik bag hayvan etini isleyebilir.

Dersin Ogrenme Odrenciler gesitli pisirme yéntemleriyle makarna pisirebilir ve uygun makarna soslarini hazirlayabilir.
Ciktilari Ogrenciler temel beyaz

kahverengi

tereyadi

siviyag gibi soslari hazirlayabilir.
Qérenciler tavuk etini isleyebilir ve tavuk suyu hazirlayabilir.
Ogrenciler balik etini isleyebilir ve balik fondu hazirlayabilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gisslen Wayne (2011). Professional Cooking, 7th edition, John Wiley & Sons, Inc., Hoboken, New Jersey.<BR>Eraslan, Nevzat (2(

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Garnitiirler ve garnitir hazirlama(ispanak garnitiiri, glazing, kasarli mantar graten)
2 Yumurta pisirme (haglama, pose, sahanda, omlet, cirpilmis, glivegte)
3 Kahvaltilik Griin hazirlama I (kahvalti pogacasi, menemen, komposto)
4 Kahvaltilik Griin hazirlama II (pankek, krep, sigara boregi)
5 Temel soguk ordorler/mezeler ve istah agicilar hazirlama I (fastilye piyazi, haydari, kisir)
6 Temel soduk ordérler/mezeler ve istah agicilar hazirlama II (fava, havug-kabak tarator, mitite koff
7 Makarnalar ve makarna soslari hazirlama (spagetti, panne, burgu, ince uzun, Napoliten Sos, Bolol
8 Ara Sinav
9 Temel sivi yag soslari, salata soslari ve salata hazirlama (mayonez, tartar sos, vinigret sos, Rus sg
10 Temel beyaz sos hazirlama ve baliketinin islenmesi (balik fondu, normande sos, levrek normande
11 Temel tereyag sos hazirlama (hollandez, bernez, bernez soslu dana madalyon)
12 Temel beyaz sos hazirlama ve tavuk etinin islenmesi (temel tavuk suyu, besamel sos, krem sos, n
13 Temel beyaz sos hazirlama ve tavuk etinin islenmesi (veliite sos, supreme sos, curry sos, gitir par|
14 Temel kahverengi sos hazirlama ve biylik bag hayvan etlerinin islenmesi (demi glace sos, bordeld
15 Genel tekrar, degerlendirme, mutfak temizligi, malzeme sayimi
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam

Tdm 5| 4| 5| 4| 5| 4| 5| 4| 5| 4 5 4| 5| 4| 5 68
601 4, 5 4 5 4 5| 5 5/ 5 4 4, 4 5 5 5 69
602 5 4 5 4| 4 5 4 5 4 4 4 4 4 5 5 66
003 5| 5| 4| 5| 4| 5| 4| 5| 4| 5 4| 5| 4| 5/ 4 68
004 5| 4| 5| 4| 4| 5| 4| 5| 4| 5 4| 5| 4| 5/ 4 67
605 5/ 4, 5 4| 4| 4 4, 4 5| 5 5 5/ 5 5 4 68
606 5| 4| 5| 4| 5| 4| 4| 5| 4| 5 5 4/ 5/ 5/ 5 69
007 5/ 4| 4| 4| 5| 5[ 5/ 5/ 5| 4 5 4| 5/ 4| 5 69
608 4, 5 5/ 5 4 4 4 5 4 5 4, 5 4 5 4 67
609 4, 4 4 5 5 5/ 5 5/ 5 5 5 5 5 5 4 71
Toplam | 47| 43| 46| 44| 44| 46| 44| 48| 45| 46| 45| 45| 46| 48| 45 682

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
PISIRME YONTEMLERI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 109 1 3 4 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 30

. Bu ders temel mutfak bilgisi, uluslararasi dograma teknikleri, temel pisirme yontemleri, lezzet verici karisimlar, stoklar, temel
Dersin Igerigi soslar, temel gorbalar, yumurtalar, siit ve siit drtinleri, blyiikbas, kiigiikbag ve kiimes hayvanlari ile deniz uriinleri konularini
icermektedir.

Bu dersin amaci; hiyerarsik yapiya goére mutfak galisanlarinin is tanimlarini yapmak, uluslararasi dograma ve pisirme yontemlerini

Dersin Amaci 6gretmek ve bu teknikleri kullanarak gesitli yemekler hazirlama yeterligi kazandirmaktir.

Mutfak galisanlarinin is tanimlarini yapar.
Temel pisirme ydntemlerini uygular.
Dersin Ogrenme Temel stoklan
Ciktilari soslari ve tirevlerini hazirlar. } ) »
Uluslararasi mutfaklarda kullanilan dograma/kesme islemlerini uygular.
Besin gruplarini tanimlar.
Besin gruplarina gore dogru dograma tekniklerini ve pisirme yontemlerini uygular.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Gokdemir, A. (2012). Pisirme Yontemleri ve Teknikleri I-II, Detay Yayincilik, Ankara.<BR>Tiirkan, C. (2000). Uygulamali Yemek Yj

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Temel mutfak bilgisi.
2 Temel dograma tekniklerine hazirlik.
3 Temel dograma teknikleri.
4 Temel pisirme ydntemlerine iliskin uluslararasi kavramlar.
5 Kuru isida pisirme yontemleri.
6 Suda pisirme yontemleri.
7 Yadda pisirme yontemleri ve diger pisirme yontemleri.
8 Ara Sinav
9 Lezzet verici karigimlar ve stok hazirlama.
10 Temel soslar ve tiirevleri.
11 Temel gorbalar ve uygulama.
12 Yumurta, siit ve st Grinleri ve uygulama.
13 Buyukbas ve kigiikbas hayvan yapisi ve uygulama.
14 Kimes hayvanlarinin yapisi ve uygulama.
15 Tath ve tuzlu su baliklari, kabuklu ve kabuksuz su urlinleri gesitleri ve uygulama.
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P03|P04|P05|P06 P07 |P10|P11| Toplam

001 5 5 5 5 20
002 5 5| 4 4 5| 4| 5 32
003 5 5 4/ 5| 4 4 27
004 5 5 3] 5 4 5 27
005 5 5 4/ 5 5 24
006 5 5 4 5/ 4| 5 28
Toplam | 30| 25 4, 5 19| 30| 16/ 29 158

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK SERVISI II
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 102 2 3 4 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
0,
katkisi, % 40
Dersin Igerigi Alkollii ve alkolsiiz igkilerin siniflandiriimasi, hazirlanmasi ve servisi
Dersin Amaci Bu dersin amaci 6grencilere igecekleri, igeceklerin siniflandiriimasini, hazirlanmasini ve servisini 6gretmektir.
. fcecek servis kurallarini bilir
Dersin Ogrenme Igecekleri tanir
Ciktilari Igecek makinelerini hazirlamayi bilir
Igeceklerin servisini yapar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ahmet Aktas - Bahattin Ozdemir; Igki teknolojisi.

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Igecek makinalarini hazirlama
2 Gay and gayin servisi
3 Kahve ve kahve servisi
4 Diger sicak igecekler
5 Soguk alkolsiiz igecekler
6 Bira servisi
7 Saraplar: tanimi, tarihgesi, gesitleri, Gretim sekilleri, servisi ve yiyecekler ile uyumu
8 Ara sinav
9 likdrler
10 Viski
11 Cin
12 tekila
13 Kokteyller
14 Raki
15 Kanyak ve rom
16 Final sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P04 | Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
SOSLAR, BAHARATLAR VE OTLAR
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 106 2 3 3 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 30
Dersin Igerigi Baharat tirleri, siniflandiriimasi, kullanim alanlari, bitkiler ve mutfakta kullanimi.
Dersin Amaci Baharatlar ve otlarin mutfak hizmet siireglerinde kullanabilem becerisi kazandirmaktir.
Dersin Ogrenme Baharat ve yenilebilir taze otlar hakkinda bilgi sahibi olma.
Ciktilari Baharat ve yenilebilir taze otlarin mutfakta kullanimina iligkin bilgi sahibi olma.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Mete, O. (2017). Baharatlar - Soframizin Lezzeti, Agzimizin Tadi. Alfa Yayincilik, Istanbul.<BR>Aschl, M. (2010). Baharat ve Otlarl;

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Baharat tanimi ve gesitleri
2 Baharatlarin siniflandirimasi ve genel 6zellikleri
3 Ortagag dénemi ve Osmanli'da baharat kullanimi
4 Baharatlarin kullanim alanlari ve uyumlari
5 Baharat ve ttirli bitkiler
6 Bitkilerin genel 6zellikleri, tibbi ve aromatik bitkiler
7 Bitkilerin fitokimyasal 6zellikleri
8 Ara Sinav
9 Bitki tanima ve zehirli bitkiler
10 Bitkilerin yetistirilmesi ve tiiketimi
11 Yabanil otlarin dogadan toplanmasi
12 Yabanil otlarin kiltiir alanlarindan toplanmasi
13 Bitkilerin saklanmasi, ambalajlanmasi ve kurutulmasi
14 Yabanil otlarin geleneksel tiiketim bigimleri
15 Gida olarak tiiketilen baslica yabanil otlar
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|/P03|P06|P0O7|P11| Toplam
001 5/ 4/ 4, 4| 5 22
002 5/ 4/ 4, 4| 5 22
Toplam | 10/ 8/ 8 8/ 10 44
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURK DiLI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

TDB 101 1 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERi BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, %
Dersin Igerigi Tirk dilinin tarihsel siiregleri temel dil bilimi gergevesinde anlamsal nitelikleri kazandirarak isleme,6gretme ve kullanma

Trk dili bolimi onlisans ve lisans diizeyinde 6grenim goren 6grencilere dilin dogal isleyisinden hareketle Tiirkgenin genel

Dersin Amaci e - P .
ozelliklerine iliskin bilgi verip 6grencilerin anlama ve anlatim becerilerini gelistirmeyi amaglar

Dersin Ogrenme dilin dogal isleyisine ve bu isleyisin Tiirkgedeki gortinimlerine iliskin bilgi sahibi olur
Ciktilan Tirkgenin genel hatlariyla dilbilgisel &zelliklerini animsar tlimce yapilarini géziimler

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar DERS NOTLARI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Dil nedir?Dilin sosyal bir kurum olarak ulus yasamindaki yeri ve énemi
2 Dil-Kdiltr iligkisi
3 Tirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri Tirk dilinin gelismesi ve tarihsel donemleri
4 Tirk dilinin bugtinkii durumu ve yayilma alanlan
5 Tirkgenin ses ozellikleri
6 Hece bilgisi
7 Yazim Kurallari ve uygulanmasi
8 Sesler ve eklerle ilgili kurallar
9 Noktalama isaretleri ve uygulamasi
10 ARA SINAV
11 Yapim ekleri ve uygulamasi
12 Yapim ekleri ve uygulamasi
13 Tirkcede isim ve fiil gekimleri
14 Kompozisyonla ilgili genel bilgiler
15 Kompozisyon yazmada kullanilacak plan ve uygulamasi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P0O1|/P08| Toplam
001 3 3
602 4 4
Toplam 3| 4 7
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURK DiLI 1T
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
TDB 102 2 2 2 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Tirkgedeki tiimce yapilari ve bu yapilarla gelisen uygulayimlardan érnekler, anlama-anlatim uygulamalari, yazi tiirlerinin genel

Dersin Igerigi ozellikleri.

Onlisans ve lisans diizeyinde 6grenim gdren 6grencilere dilin dogal igleyisinden hareketle Tiirkgedeki tiimce yapilarinin genel
Dersin Amaci ozelliklerine iligkin bilgi vermek, yazili ve sozIi anlatim uygulamalariyla 6grencilerin anlama ve anlatim becerilerini gelistirmek
amaglanir

yaz tirlerini siniflandirir
s6zIU ve yazili anlatimin gereksendidi isleyis 6zelliklerini uygular
Tirkgedeki timce yapilarini ve isleyis 6zelliklerini animsar

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar DERS NOTLARI

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Tlmceyi olusturan yapilarin 6zellikleri ve Turkgedeki kullanig bigimleri
2 Tlmce Bilgisi
3 Tilmceyi olusturan yapilarin gdziimlenmesi
4 Tlmceyi olusturan yapilarin gdzimlenmesi
5 So6zlu anlatima yénelik kurumsal bilgiler
6 S06zIu anlatim uygulamalari
7 Yazili metin tiirleri
8 Kompozisyon olusturma metodlari
9 Yazill metin olusturma uygulamalan
10 ARA SINAV
11 Anlatim Bozukluklari
12 Anlatim bozukluklarina iliskin uygulamalar
13 Bilimsel igerikli metinlerin dilsel ydntem bakimindan incelenmesi
14 Bilimsel igerikli metin yazarken uyulmasi gereken dilsel kurallar
15 Retorik uygulamalar
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P10| Toplam
Tdm 5 5
Toplam 5 5
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
TURK MUTFAK KOLTURU
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 203 3 3 5 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 30

. Bu ders; Turk mutfaginin kilttirel ve tarihsel gelisimini, ulusal ve bolgesel yiyecek-igeceklerin hazirlanma, pisirilme, islenme ve
Dersin Igerigi saklanma yontemlerini; kullanilan arag-geregleri; yorelere gére mutfaklarin 6zelliklerini ve 6zel giin ile etkinliklerde Tiirk
mutfagina 6zgli uygulamalari kapsamaktadir.

Bu dersin amaci; Tirk mutfak kilttriinii gegmisten (Orta Asya, Selguklu ve Osmanli doénemlerinden) glinimiize uzanan tarihsel

Dersin Amaci bir siireg iginde incelemek ve glinimiiz mutfak kltirtinG yoresel farkliliklariyla anlamaktir.

Sofra diizeni
servisi ve pisirme teknikleri

Dersin Ogrenme yemek adabi hakkinda bilgi sahibi olur.

Ciktilari Bolgesel mutfak kilturlerinin 6zelliklerini bilir ve uygular.
Bireysel ve toplumsal olarak yemege verilen anlam ve 6nemi kavrar.
Orta Asya

Selguklu ve Osmanli mutfak kiiltiirGintin 6zelliklerini bilir.

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Halici, N. (2009). Tiirk Mutfagi, Oglak Yayinlari, Istanbul.<BR>Dale, D ve Sivrikaya, S. (2020). Anadolu - Tiirk Mutfaginda Bir Mac

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 Turk mutfaginin tarihsel gelisimi.

2 Orta Asya Tirk mutfak kaltara.

3 Selguklu ve beylikler devri Tirk mutfak kaltird.

4 Osmanli dénemi Turk mutfak kdltiri (Osmanh mutfaginin olusumu ve Osmanli dénemi mutfaklar

5 Osmanl dénemi Tirk mutfak kiltiirii (Osmanh déneminde yiyecekler ve igecekler).

6 Cumbhuriyet déneminde Tirk mutfak kalttra.

7 Turk mutfak kiltird ile diger mutfaklarin etkilesimi.

8 Ara Sinav

9 Marmara bdlgesi mutfak kalttrd.

10 Karadeniz bolgesi mutfak kaltdra.

11 Ig Anadolu bélgesi mutfak kiiltiir(.

12 Ege bolgesi mutfak kiltlrd.
13 Akdeniz bdlgesi mutfak kiiltlirdi.
14 Dogu Anadolu bolgesi mutfak klttrd.
15 Glineydogu Anadolu bolgesi mutfak kilttird.
16 Final Sinavi

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|/P03|P11/P13|P15| Toplam

001 5/ 5/ 5| 5/ 4 24
602 5| 5/ 5/ 5/ 5 25
603 5| 5/ 5/ 5/ 5 25
004 5/ 5/ 5/ 5/ 5 25
Toplam | 20| 20| 20| 20, 19 99

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
VEJETARYEN MUTFAK
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 201.6 3 2 3 2 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 20

. Bu derste, Vejeteryan Mutfaklarinin genel yapisi ve tarihinden bahsedilerek, Vejeteryan Mutfaklarinda kullanilan malzemeler ve bu
Dersin Igerigi malzemelerle yemek hazirlama becerilerinin geligtiriimesine yonelik uygulamalar yapilir. Vejeteryan Mutfaklarina has tarihi ve
kiltirel 6geler ile bu 6gelerle uyumlu yemek sunumunu ve organizasyonunu igerir.

Dersin Amaci Vejeteryan Mutfaklarina ait mendlerin beslenme ilkelerine uygun sekilde hazirlanmasi ve sunumuna iliskin bilgilerin edinilmesi

. Vejetaryen tatlari tanir

Dersin Ogrenme Vejetaryen mentilerin besin degerlerini tanimlar
Ciktilari Vejetaryen proteinleri diger malzemelerle birlestirir
Bir vejetaryen meni hazirlayip sunar

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Vegan 100: Over 100 Incredible Recipes from Avant-Garde Vegan, Gaz Oakley and Simon Smith

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 VEJETARYENLIK NEDIiR? VEJETARYANLIGI ANLAMAK
2 VEGANLIK NEDIR? VEGANIZMI ANLAMAK? VEGAN YEMEKLERI NELERI KAPSAR?
3 PISMEYEN,CIG YEMEK NEDIR? CiG YEMEGIN FAYDALARI NELERDIR?
4 CiG YEMEK EKIPMANLARI, TEKNIKLERI VE GRUPLARI NELERDIR?
5 BITKILER VE SEBZELERDEN VEGANLAR ICiN BESLEYICI IHTIYACLARINI ANLAMAK.
6 VEGAN VE VEJETARYAN KAHVALTI
7 SALATALAR
8 GCORBALAR
9 Arasinav
10 BURGER VE DURUMLER
11 ANA YEMEKLER
12 ANA YEMEKLER
13 Smoothies
14 TATLILAR
15 Yariyil Sonu Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P04|P05|P06|P07|P08(P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam

Tdm 4/ 3| 3| 5/ 4 4| 4| 4| 4 4 4| 4 4 3 3 57
001 5| 5| 5| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 4 4| 4| 4| 3| 3 61
602 3| 4| 4| 4| 4| 4| 4| 3| 4| 3 4/ 3| 4 3| 5 56
603 5 4| 4| 3| 4| 3| 4 3| 3| 3 3/ 4| 4| 4| 4 55
604 4/ 4 4 4, 3 5/ 5 5/ 4 5 4 5 5 5 4 66
Toplam | 21| 20| 20| 20| 19| 20, 21| 19, 19| 19, 19 20| 21| 18 19 295

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 202.4 4 3 3 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene
katkisi, % 50

. Grup galismalarinda yaraticilik ve bireysel yaraticilik ile kuruma olan katkilar 6gretilerek uygulamalar ile pekistirilecektir. Turizmde
Dersin Igerigi yeni Uriin gelistirme ve inovasyon igin yapilmasi gerekenler uygulamali projeler ile desteklenecektir. Bu ders kapsaminda
6grenciler, turizm sektériinde inovasyon ve yaraticilik konusunda bilgi sahibi olur.

Turizm, otelcilik ve gastronomi alaninda yaraticilik ve yenilikgilik igin yapilamsi gerekenler, diinya trendleri ve gelismelerinin
Dersin Amaci Ogretilecedi bu ders 6grencilerin yaraticiliklarini gelistirmeleri igin imkanlar ve uygulamalar igerecektir. Turizmde yaratici olmak
igin kisilerin ihtiyag duyduklari teknikler 6gretilecektir.

Dersin Ogrenme

Ciktilari Ders 2020-2021'de agilacak

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar 2020-2021'de belirlenecek

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI

Hafta Konular Dersin Ciktilar

1 2020-2021'de agilacak

Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)

Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P0O3| Toplam
Tdm 5/ 5/ 5 15
Toplam 5/ 5/ 5 15
Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YEMEK SUSLEME SANATI
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar
ASC 201.3 3 3 3 2 1 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Segmeli Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari
Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim

Dersin mesleki bilesene
katkisi, %

Yemek slisleme sanati tanimi ve dikkat edilmesi gereken noktalar, Stisleme tiirleri. Sicak yemeklerde stisleme teknigi. Soguk
yemeklerde siisleme teknidi. Agik biife yemeklerde stisleme teknigi. Tatli, pasta ve hamur islerinde stisleme teknigini tanimlama.
Hazirlanan her tirll yiyecegdin servis sirasinda son sunum olarak tabak dizayninda siisleme yontemlerinin 6gretilmesi, dekor
araglarinin tanimi ve kullanimi.

Dersin Igerigi

Dersin Amaci Yemek siisleme tekniklerini ve Yemek siisleme de kullanilan 6zel arag geregleri tanitmak

Yemek stisleme sanatini bilir.

Siisleme sanatinda dikkat edilmesi gereken kurallari bilir
Dekorasyonda kullanilan sebzeleri bilir

Tabak susler ve takdim eder

Biife hazirlayabilir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Telli F., Mutfakta Sanat : Dekor ve Ornek Sunuglar

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 30

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 1 30

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 40

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Dersin tanitimi ve amacinin 6grencilere aktariimasi
2 Yemek siisleme sanati tarihi
3 Yemek siisleme sanatinin mutfak uygulamalarindaki 6nemi
4 Yemek siisleme sanatinin mutfak uygulamalarindaki 6zellikleri.
5 Dekor hazirlanmasinda dikkat edilecek noktalar
6 Dekorasyonda kullanilan sebzeler
7 Dekorasyonda kullanilan meyve ve kuruyemigler
8 Ara Sinav
9 Tabak stisleme ve takdim etme
10 peynir tabaklarinin prezantasyonu
11 Soguk ve sicak mezelerin prezantasyonu
12 Salatalarin hazirlanmasi ve prezantasyonu
13 Biife hazirlama ve dekorasyonu
14 Sicak yemeklerin hazirlanmasi ve prezantasyonu
15 Genel tekrar
16 Dénem sonu sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok distik 2: Duslik 3: Orta 4: Yiuksek 5: Cok yiiksek

PSIRA
P01|P02|P03(P04|P05|P06|P07|P08|P09|P10|P11|P12|P13|P14|P15| Toplam
001 5 5 5 4| 4 5 5 5 4, 4 5 5 5 4 5 70
002 5 5 5 4/ 5 5 4 5 5 5 5 5 4| 4 70
003 5 4 4| 4| 5 5 5 5 4, 5 4 5 5 5 5 70
004 5 5 5 5/ 5 4 4 4 4, 5 5 5 5 4 5 70
005 5 5 5 5/ 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 75

Toplam | 25| 24| 24| 22| 24| 24| 23| 24| 22| 24| 24| 24| 25| 22| 24 355

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNiVERSITESI
DERS KATALOG FORMU

Dersin Adi
YIYECEK IGECEK SERVISI I
Ders Uygulamasi, Saat/Hafta
Kodu Yanyih Kredisi AKTS Kredisi
Ders Uygulama Laboratuvar

ASC 103 1 3 5 3 0 0
Boliim / Program OTEL LOKANTA VE iIKRAM HiZMETLERI BOLUMU / ASCILIK
Dersin Tiirii Zorunlu Dersin Dili Turkge
Dersin Onkosullari

" - Temel Bilim Temel Miihendislik Miihendislik Tasarim insan ve Toplum Bilim
Dersin mesleki bilesene

0,

katkisi, % 40
Dersin Igerigi Yiyecek servisi ile ilgili hazirlik, sunum ve servis siireglerinin uygulamal anlatilmasi

Hizmet sektdriinde ikram ve servisin, anlam ve 6neminin anlatiimasi. Temel servis tekniklerini ve serviste kullanilan malzemelerini
Dersin Amaci 6gretme.
El becerisi kazandirma. Igecekleri tanitma ve servis usullerini anlatma.

. ikram ve servis uygulamalarini bilir

Dersin Ogrenme ikram ve servis uygulamalarinda kullanilan arag geregleri bilir
Ciktilari Servis organizasyonu kurmayi bilir

Igecekleri ve siniflandiriimasini bilir

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



Ders Kitabi

Diger Kaynaklar Ogretim Elemani Ders Notlari

Odevler ve Projeler

Laboratuar Uygulamalan

Bilgisayar Kullanimi

Diger Uygulamalar

gias i::\:)eﬁerlendirme Faaliyetler Adedi Degerlendirmedeki Katkisi, %

Ara Sinav 1 40

Kisa Sinav 0 0

Odev 0 0

Devam 0 0

Uygulama 0 0

Proje 0 0

Yariyil Sonu Sinavi 1 60

Bu belge, Universitemiz kayitlar esas alinarak ilgili programda yiiriitiilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/ oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



DERS PLANI
Hafta Konular Dersin Ciktilar
1 Servis Departmaninin Tanimi, Anlam ve Onemi
2 Servis Departmaninda Kullanilan Arag Geregler
3 Servis Departmaninda Kullanilan Arag Geregler
4 Servis Departmaninda ki Arag ve Gereglerin Kullanimi , Temizligi ve Bakimi
5 Mise en Place ( 6n hazirlik )
6 kuver agma ve Kuver gesitleri
7 Uygulama Galismalari
8 Ara Sinav
9 Tabak tagima teknikleri ve uygulamasi
10 Temel servis teknikleri
11 Temel servis teknikleri ve uygulama
12 Barlar ve Igkiler Hakkinda Genel Bilgiler
14 Uygulama galismasi
15 Uygulama galismasi
16 Final Sinavi
Programin Mezuna Kazandiracagi Bilgi Ve Beceriler (Programa Ait Ciktilar)
Katki Diizeyi: 1: Cok diisiik 2: Duglik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

PSIRA

P01|P02|P03|P05|P06|P0O9|P12|P13|P14| Toplam

001 5 5| 5 5| 5 5 30
002 4 5| 5 14
603 5 5| 5/ 5/ 5 25
604 5 5 10
Toplam 5/ 5/ 5 9/ 5/ 10/ 20| 10/ 10 79

Diizenleyen (Prepared by) Tarih (Date) imza (Signature)

Bu belge, Universitemiz kayitlan esas alinarak ilgili programda yiiriitilen dersler icin girilen ders icerigi verilerine gére internet ortaminda diizenlenmistir.
Belge igeriginin dogrulugu https://obs.alanya.edu.tr/oibs/bologna/ linkinden kontrol edilebilir.



HILMIYE KISA

E-Posta Adresi ¢ hilmiye.kisa@alanya.edu.tr
Telefon (Is) :  2425106060-
Adres Pazarci Mahallesi, Ismail Ogan Caddesi, No:27

Gazipasa/ANTALYA

Ogrenim Bilgisi

Doktora KUTAHYA DUMLUPINAR UNIVERSITESI/LISANSUSTU EGITIM ENSTITUSU/KAMU
2025 YONETIMI (DR)/
Yiiksek Lisans KUTAHYA DUMLUPINAR UNIVERSITES1/IKTISADI VE IDARI BILIMLER
2021 FAKULTESI/KAMU YONETIMI BOLUMU/YONETIM BILIMLERI ANABILIM DALI/
8/Temmuz/2024 Tez adi: Alanya'da 2010 yili sonrasinda yasanan yerel turizm politikasi sorunlari

ve ¢6zUm Onerileri (2024) Tez Danismani:(Yusuf Uysal)

Akademik Gorevler

o .. ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA
OGRETIM GOREVLISI  RAHMI BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE iKRAM
29.12.2020 HiZMETLERI BOLUMU/ASCILIK PR.

Idari Gorevler

vénetim Kurulu Oyeligi  ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/KADIN VE AiLE
CALISMALARI UYGULAMA VE ARASTIRMA MERKEZI

05.09.2023
Dersler * Ogrenim  Ders Saati Dénem
2025-2026 ol
Onlisans
Yemek Sisleme Sanati Tirkge 3 Giiz
Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlama Tiirkce 3 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 2 Giiz
Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Turizm Mevzuati Tiirkce 3 Giiz



2024-2025

Onlisans
Turizm Mevzuati Tiirkge 3 Giiz
Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlama Tiirkce 3 Giiz
Yemek Sisleme Sanati Tirkce 3 Giiz
Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 3 Bahar
Gastronomi Tiirkce 3 Bahar
Kongre ve Fuar Organizasyonu Tirkge 3 Bahar
Pastane Uriinleri Tiirkce 3 Bahar
Gastronomi Turizmi Tiirkce 3 Bahar
2023-2024
Onlisans
Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Gida Mevzuati Tiirkge 3 Bahar
Turizm Mevzuati Tiirkge 3 Guz
Gastronomi Tiirkce 3 Bahar
Kongre ve Fuar Organizasyonu Tiirkce 3 Bahar
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 2 Giiz
Gastronomi Turizmi Tiirkce 3 Bahar
Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlama Tiirkce 3 Giiz
Pastane Uriinleri Tiirkce 3 Bahar
Yemek Sisleme Sanati Tirkge 3 Bahar
Yemek Sisleme Sanati Tirkce 3 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 3 Bahar
2022-2023
Onlisans
Gida Mevzuati Tirkge 3 Bahar
Kongre ve Fuar Organizasyonu Tirkge 3 Bahar
Meni Planlama Tiirkge 3 Giiz
Turizm Mevzuati Tiirkce 3 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 3 Bahar
Gastronomi Tiirkce 3 Bahar
Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Bilgi ve Iletisim Teknolojileri Tiirkge 2 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 2 Giiz
2021-2022



Onlisans

Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Saglikli Yasam Tiirkge 2 Bahar
Meni Planlama Tiirkge 3 Giiz
Gida Mevzuati Tirkce 3 Bahar
Gastronomi Tiirkce 3 Bahar
Meni Planlama Tiirkge 3 Giiz
Gida ve Personel Hijyeni Tiirkce 3 Bahar
2020-2021
Onlisans
Gida Mevzuati Tirkce 4 Bahar
Girisimcilik Tiirkce 3 Bahar
Cevre Koruma Tiirkce 2 Bahar
Turizm Cografyasi Tiirkce 3 Giiz
Gastronomi Tiirkce Bahar
Saghkl Yasam Tiirkge 2 Bahar
Eserler

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1.

UYAR MEVLUT,KISA HILMIYE,YILDIRIM CEYHAN (2025). Ust Diizey Ydnetici Profilleri
ve Kariyer Siregleri: Turizm Alaninda
Ozel ve Kamu Sektdri Uzerine Bir Arastirma. Alanya Akademik Bakis Dergisi, 9(2),
R92-905.. Dni: 10.29023/alanvaakademik. 1621332 (Yavin No: 9724648\

KISA HILMIYE,UYSAL YUSUF (2024). STK'lar Perspektifinden Alanya'da Yasanan
Turizm Politikasi Sorunlari. Global Social Sciences Bulletin. 1(1). 10-36. (Yavin No:

KISA HILMIYE,AKCA MELTEM,YILDIRIM CEYHAN (2023). Kadinlarin Ust Yénetimdeki
Gorantrligi: Yuksekogretim Kurumlarinda Bir Arastirma.  Uluslararasi Yonetim
Akademisi Deraisi. 6(3). 835-851.. Doi: 10.33712/mana.1333446 (Yavin No:

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri
kitaplarinda (proceedings) basilan bildiriler :

1.

UYAR MEVLUT,KISA HILMIYE (2025). Yerel Yénetimlerde Turizm Stratejileri: Alanya
Belediyesi Ornedi. TURAN BEYNSLXALQ ELMI KONFRANSI (Tirk Diinyasi Diinan,
Bugiin ve Sabah)(1), 569-583., Doi: 10.58830/yp.pub-2025-10.0016 (Tam Metin
Bildiri/S6zIG Sunum) (Yayin No: 9754879)

GORUR HAKAN,KISA HILMIYE (2025). Gastro-Refah: Yerel Yénetimlerin Gida Refahini
Saglamaya Yénelik Uygulamalari Uzerine Bir Gnceleme. 2. ZONGSZUR BEYNSLXALQ
ELMG KONFRANSI, 1(1), 587-610., Doi: 10.58830/yp.pub-2025-10.0033 (Tam Metin
Bildiri/S6zIG Sunum) (Yayin No: 9832761)

YILMAZ VEDAT, KISA HIiLMIYE, MECEK MEHMET (2022). Tirkiye'de Blyiksehir
Belediyelerinin ~ Stratejik Planlarinda Yerel Enerji Politikalarinin  Analizi. 1.
ULUSLARARASI CEVRE, ENERJI VE EKONOMI KONGRESI (Ozet Bildiri/S6zli Sunum)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:
C1. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar:

1.

ALANYA'DA YEREL TURIZM POLITIKALARI: SORUNLAR VE COZUM ONERILERI (2024).,
KISA HILMIYE, Duvar Yayinlari, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi 183, ISBN:978-625-
6069-54-1. Turkce(Bilimsel Kitap) (Yavin No: 9088488)



C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:
C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki bolumler:

Yénetim Ve Organizasyon, Bolium adi:(Kralige Ari Sendromu: Lisanlstli Tezlerin
Incelenmesi) (2024)., AKCA MELTEM,0ZASLAN CALISKAN BURCU OZGE,KISA
HILMIYE,YILDIRIM CEYHAN, E§itim Yayinevi, Editér:0ZDEMIR HALIL OZCAN, Basim
cavialr'1. Savfa Savial 14 TSRN:Q978A255971500. Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin No:

Yoénetim Ve Organizasyon, Bélim adi:(Kadinlarin Calisma Yasaminda Karsilastiklari
Zorluklar ve Co6zim Onerileri) (2024)., AKCA MELTEM,YILDIRIM CEYHAN,KISA
HILMIYE, Seriiven Yayinevi, Editér:GUNGOR SEZEN, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
16. TSBN:9786255955579 . Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin No: 9368112)

Farkli Yonleriyle Alanya'da Turizm, Bolim adi:(Alanya'da yerel turizm politikalari)
(2022)., KISA HILMIYE, Detay Yayincilik, Editér:Mevlit Uyar, Ozglr Golge, Basim
savisi:1. Savfa Savisi 230. ISBN:978-605-254-6901-1. Tlrkce(Bilimsel Kitan) (Yavin

Farkli Yonleriyle Alanya'da Turizm, Bo6lim adi:(Alanya'nin Demografik Yapisinda
Yerlesik Yabancilar ve Turizm Ekonomisine Etkileri) (2022)., KARATAY OZCAN, KISA
HILMIYE, Detay Yayincilik, Editdr:Mevliit Uyar, Ozgiir Gélge, Basim sayisi:1, Sayfa
Savisi 230. TSBN:978-605-254-6901-1. Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin No: 8305158)
Kurumsal Bilgi Yénetimi, Bolim adi:(TURIZMDE TEKNOLpJI KULLANIMI VE AKILLI
TURIZM YAKLASIMI) (2021)., KISA HILMIYE, OZGEN CIGDEMLI ASLI OZGE, Gili

Ayberk, Egitim Yayinevi, Editor:KOCAOGLU Mustafa, USTA Sefa, Basim sayisi:1,
Savfa Savial 508. TSRN:97R-625-7405-872-9. Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin Non:

1.



MEHMET BURAK YILMAZ

E-Posta Adresi :  burak.yilmaz@alanya.edu.tr
Telefon (Is) :  2425106060-
Adres Pazarci Mah. Ismail Ogan Cad. No:27 Gazipasa/Antalya

Ogrenim Bilgisi

Yiksek Lisans ALANYA HAMDULLAH EMIN PASA UNIVERSITESI/SOSYAL BiLIMLER

2017 ENSTIiTUSU/GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI (YL) (TEZLI)/
16/Mayis/2019 Tez adi: Farkh baklagil ve yenilebilir bocek unlari ile zenginlestirilmis eristelerin
kalite ve bazi besinsel 6zelliklerinin belirlenmesi (2019) Tez Danismani:(Burcu
Cahal
Lisans KIRIKKALE UNIVERSITESI/IKTISADI VE IDARI BILIMLER FAKULTESI/IKTISAT
2008 BOLUMU/IKTISAT PR. (I0)/

27/Haziran/2014

Onlisans ANADOLU U_Ni\_/_EBSiTESi/ACIKOéRETiM FAKULTESI/OTEL, LOKANTA VE IKRAM
2017 HiZMETLERI BOLUMU/ASCILIK PR. (ACIKOGRETIM)/
29/Temmuz/2019

Akademik Gorevler

L .. ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA
OGRETIM GOREVLISI  pAHMI BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE iKRAM

29.12.2020 HiZMETLERI BOLUMU/IKRAM HiZMETLER] PR.
Dersler * 6_§_renim Ders Saati Dénem
2025-2026 o
Onlisans

PISIRME YONTEMLERI II Tiirkce 5 Bahar
YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI Tiirkge 3 Bahar
YIYECEK ICECEK SERVISI II Tiirkge 3 Bahar
YIYECEK ICECEK SERVISI I Tiirkce 3 Bahar
DUNYA MUTFAK KULTURLERI Tiirkge 3 Giiz
BAR ON HAZIRLIK VE SERVISI Tiirkge 3 Giiz



YIYECEK ICECEK SERVISI I

MUTFAK UYGULAMALARI I

DUNYA MUTFAKLARI

VEJETERYAN MUTFAK
2024-2025

Onlisans

YARATICI MUTFAK UYGULAMALARI

YIYECEK ICECEK SERVISI II
PISIRME YONTEMLERI II
YIYECEK ICECEK SERVISI I
DUNYA MUTFAKLARI
YIYECEK ICECEK SERVISI I
SAGLIKLI YASAM

MUTFAK UYGULAMALARI I

BAR ON HAZIRLIK VE SERVISI

VEJETERYAN MUTFAK

DUNYA MUTFAK KULTURLERI

2023-2024

Onlisans

DUNYA MUTFAK KULTURLERI

VEJETERYAN MUTFAK
MUTFAK UYGULAMALARI I
YIYECEK ICECEK SERVISI I
ETIK

YIYECEK ICECEK SERVISI II
ZIYAFET SERVISI YONETIMI
PISIRME YONTEMLERI II

Eserler

(eriste) with edible insects:

characteristics evaluation.

Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce

Tiirkce

Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce

Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce
Tiirkce

Tiirkce

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1. CABUK BURCU, YILMAZ MEHMET BURAK (2020). Fortification of traditional egg pasta
nutritional quality, cooking properties and sensory
Journal of Food Science and Technology, 57(7), 2750-
2757.. Doi: 10.1007/s13197-020-04315-7 (Yavin No: 6370733)

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri
kitaplarinda (proceedings) basilan bildiriler :

1. YILMAZ MEHMET BURAK,OZCIRA NESLIHAN (2024). a study on expanding the use of
the Indian fig in gastronomy. 8 th international cukurova agriculture and veterinary

congress (Ozet Bildiri/S6ézli Sunum) (Yayin No: 9133586)

NS s W

w s W U1 W W

NN

w N N DN

Gliz
Gliz
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Gliz
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Bahar
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Bahar
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Gz
Gz
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Gliz

Gliz

Gliz

Bahar
Bahar

Bahar



2. YILMAZ MEHMET BURAK,0ZCIRA NESLIHAN (2024). Study on Increasing the use of
Chayote in Gastronomi. 8 th international cukurova agriculture and veterinary
congress (Ozet Bildiri/S6zlG Sunum) (Yayin No: 9134740)

3. CABUK BURCU, CALISKAN KOC GULSAH, KISA HILMIYE, YILMAZ MEHMET BURAK,
BAS ERMAN, TARHAN ASLI (2018). Duyusal Algilarin Etkisi: Gastrofizik.
International Conference on Food, Nutrition and Dietetics, Gastronomy Research
(FONGAR-2018) (Ozet Bildiri/Poster) (Yayin No: 5035348)

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:
C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki bolumler:

1 Farkli Yonleriyle Alanya'da Turizm, B6lim adi:(Alanya Uluslararasi Turizm ve Sanat
Festivalinin Yerel Halk Perspektifinden Dederlendirilmesi) (2022)., YILMAZ MEHMET
BURAK, KAHYAOGLU MEHMET, Detay Yayincilik, Editér:Uyar Mevlit, Gélge Ozgiir,
Basim sawvisi:1. Savfa Savisi 230. TSBN:978-605-254-690-1 . Tiirkce(Rilimsel Kitan)

E. Ulusal bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri

o 1. ] CABU.K BURCU,CALISKAN KOC GULSAH,YILMAZ MEHMET BURAK,KISA HILMIYE,BAS
ERMAN,TARHAN ASLI (2018). Duyusal Algilanin Etkisi: Gastrofizik.  International
Conference on Food. Nutrition and Dietetics. Gastronomv Research (FONGAR-2018) (Ozet



HAKAN GORUR

E-Posta Adresi : hakan.gorur@alanya.edu.tr

Telefon (Is)

Adres

Ogrenim Bilgisi

Doktora AKDENiZ UNIVERSITESI/SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU/GASTRONOMI VE
2019 MUTFAK SANATLARI (DR)/

24/Temmuz/2025 Tez adi: Meni niteliklerinin algilanan deger, keyif ve anlik siparis verme
davranisina etkisi: Menu turlerinin (kagit, tablet, artirilmis gergeklik) ve yiyecek
aslnallglnln diizenleyici rolii (2025) Tez Danismani:(PROF. DR. BAHATTIN

Yiksek Lisans ~ AKDENiZ UNIVERSITESI/SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU/GASTRONOMI VE
2017 MUTFAK SANATLARI (YL) (TEZLI)/

27/Haziran/2019 Tez adi: Destinasyon yiyecek imaji Olceginin gelistirilmesi (2019) Tez
Danismani:(CEM OKTAY GUZELLER)

Lisans NEVSEHIR HACI BEKTAS \{EL"i QNiVERSiTESi/TURiZM FAKULTESI/GASTRONOMI
2010 VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU/GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI PR./
3/Temmuz/2017

Akademik Gorevler

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA
OGRETIM GOREVLISI RAHMi BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM
18.01.2021 HIZMETLERI BOLUMU/ASCILIK PR.

ISTANBUL GELISIM UNIVERSITESI/ISTANBUL GELISIM MESLEK
OGRETIM GOREVLISI y(JKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE IKRAM HiZMETLERI BOLUMU/ASCILIK
25.09.2019-10.01.2021 PR. (TAM BURSLU)

Projelerde Yaptigi Gorevler:

Destinasyon Yiyecek Imaji Olgeginin Geligtirilmesi, Y_g‘Jksekécjretim Kurumlari tarafindan
1. destekli bilimsel arastirma projesi, Arastirmaci:GORUR HAKAN,Y6netici:GUZELLER CEM
OKTAY. . 07/01/2019 - 06/09/2019 (ULUSAL)

idari Gorevler

ALANYA ALAADDIN KEYKUBAT UNIVERSITESI/GAZIPASA MUSTAFA
RAHMI BUYUKBALLI MESLEK YUKSEKOKULU/OTEL LOKANTA VE IKRAM
07.09.2021-07.09.2024 HIZMETLERI BOLUMU/ASCILIK PR.

B6lim Baskan Yardimcisi



. ISTANBUL GELISIM UNIVERSITESI/ISTANBUL GELISIM MESLEK
Balam Bagkani YUKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
07.10.2019-01.01.2021 BOLUMU/ASCILIK PR. (TAM BURSLU)

ISTANBUL GELISIM UNIVERSITESI/ISTANBUL GELISIM MESLEK
Program Baskan YUKSEKOKULU/OTEL, LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
07.10.2019-01.01.2021 BOLUMU/ASCILIK PR. (TAM BURSLU)

Dersler * Ogrenim Ders Saati Dénem
2025-2026 ol
Onlisans
Mutfak Uygulamalarn II Tiirkce 4 Bahar
Gastronomide Yeni Trendler Tiirkce 3 Bahar
Soslar, Baharatlar ve Otlar Tiirkce 3 Bahar
Mutfak Hizmetleri Tiirkce 3 Giiz
Yiyecek Icecek Maliyet Kontroli Tiirkge 3 Giiz
Pisirme Yontemleri I Tiirkce 3 Gliz
Turk Mutfak Kaltard Tiirkce 3 Giiz
Mutfak Urinleri Tiirkce 3 Bahar
Lisans
Kahve Kultara Tiirkce 3 Bahar
Yiyecek-icecek Maliyet Kontrolii Tiirkge 2 Bahar
Baharat ve Otlar Tiirkce 3 Giiz
2024-2025
Onlisans
Soslar, Baharatlar ve Otlar Tiirkce 3 Bahar
Mutfak Urinleri Tiirkce 3 Bahar
Turk Mutfak Kaltard Tiirkce 3 Giiz
Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii Tiirkce 3 Giiz
Mutfak Hizmetleri Tiirkce 3 Giiz
Acik Bufe Uygulamalari Tiirkce 3 Bahar
Gastronomide Yeni Trendler Tiirkce 3 Bahar
Pisirme Yontemleri I Tiirkce 3 Giiz
Alakart Mutfak Uygulamalari Tiirkce 3 Giiz
Mutfak Uygulamalarn II Tiirkce 4 Bahar
Lisans
Kahve Kulttri Tiirkce 3 Bahar
Yiyecek-icecek Maliyet Kontrolii Tiirkge 2 Bahar
Baharat ve Otlar Tiirkce 3 Giiz
2023-2024
Onlisans



Yiyecek Icecek Maliyet Kontrolii Tiirkge 3
Alakart Mutfak Uygulamalari Tiirkce 3
Mutfak Uygulamalan II Tiirkce 4
Gastronomide Yeni Trendler Tiirkce 3
Mutfak Uriinleri Tiirkce 3
Soslar, Baharatlar ve Otlar Tiirkce 3
Turk Mutfak Kaltard Tiirkce 3
Pisirme Yontemleri I Tiirkce 3
Mutfak Hizmetleri Tiirkce 3
Acik Blife Uygulamalari Tiirkce 3
Lisans
Baharat ve Otlar Tiirkce 3
Yiyecek-icecek Maliyet Kontrolii Tiirkge 2
Kahve Kultard Tiirkce 3
Eserler

Uluslararasi hakemli dergilerde yayimlanan makaleler:

1. GORUR HAKAN, GUZELLER CEM OKTAY (2021). Development of the destination food
image scale (DFIS) and examination of measurement invariance by gender. British
Food Journal. 123(5). 1681-1704.. Doi: 10.1108/BFJ-05-2020-0428 (Yavin No:

B. Uluslararasi bilimsel toplantilarda sunulan ve bildiri
kitaplarinda (proceedings) basilan bildiriler :

1. GORUR HAKAN,KISA HILMIYE (2025). Gastro-Refah: Yerel Yénetimlerin Gida Refahini
Saglamaya Yénelik Uygulamalari Uzerine Bir Inceleme. 2. ZONGSZUR BEYNSLXALQ
ELMG KONFRANSI, 587-610., Doi: 10.58830/yp.pub-2025-10.0033 (Tam Metin
Bildiri/S6zIG Sunum) (Yayin No: 9833155)

Guz
Guz
Bahar
Bahar
Bahar
Bahar
Bahar
Guz
Gliz

Bahar

Gz
Bahar
Bahar

C. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki bolimler:

C2. Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplardaki bolumler:

Tadin Giicii: Gastronomi ve Turizm Iliskisi Uzerine Yeniden Diisiinmek, B&lim
adi:(Gastronomi Imaji Nasil Sekillenir? Turist ve Destinasyon Perspektifinden
Gastronomi Imajinin Gelisimi Uzerine Kuramsal Bir Model Onerisi) (2022)., GORUR
HAKAN, Nobel Bilimsel Eserler, Editér:Nebioglu Oguz, Basim sayisi:1, Sayfa Sayisi
234 . T1SRN:Q7R-A25-433-322-4_ Tiirkce(Rilimsel Kitan) (Yavin No: 7708502

1.

D. Ulusal hakemli dergilerde yayimlanan makaleler :

1. GORUR HAKAN, ATABAY LEYLA, GUZELLER CEM OKTAY (2021). Analysing Food
Image Branding of Turkey From Instagram Social Media Platform. Journal of Tourism
and Gastronomv Studies. 9(1). 24-46.. Doi: 10.21325/iotaas.2021.775 (Kontrol No:



